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Piemonte

Bagna cauda day, in 16mila a tavola

In 158 locali, ma anche in Inghilterra Tonga e Shangai

- RIPRODUZIONE RISERVATA e

(ANSA) - ASTI, 4 NCV - La bagna cauda diventa colletiiva e
coinvolge 153 locali di Asti, oltre 16 mila commensali di tutto il
mondo, dal Piemonte all'inghilterra, da Tonga a Shangai. Il pil
grande evento social, dedicato al tradizionale piatto regionale, che si
svolge dal 22 al 24 novembre, & stato presentato in municipio ad
Asti.

"Tra le novita - dice l'ideatore, Sergio Miravalle - il bagna cauda
pax: una cuoca ebrea e una di origini musuimane cucineranno
insieme |a bagna cauda. In piazza San Secondo il mercatino della
Cia di Asti con una ventina di bancarelle. Nasce il progetio Bagna
cauda Academy per andare olire |a conoscenza di guesio
straordinario piatio".

"Il via alla manifestazione - aggiunge il presidente dell'ente
Turismo Langhe Monferrato Roero Mauro Carbone - con
|'accensione in piazza ad Asti di un fujot gigante da parie del trio
Medusa”. Anticipa l'inaugurazione un inconiro sul progetio di
candidatura del piatto a patrimonio culturale immateriale Unesco.
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CORRIERE DELLA SERA

CORRIERE TORING FOOD

Asti, torna bagna cauda day: in
sedicimila a tavola. Fujot gigante col
Trio Medusa

L'evento coinvolge 158 locali, ma anche in Inghilterra, Tonga e Shangai

La bagna cauda diventa collettiva e coinvolge 158 locali di Asti, oltre 16 mila
commensali di tutto il mondo, dal Piemonte all'ITnghilterra, da Tonga a Shangai. I1
pin grande evento social, dedicato al tradizionale piatto regionale, che si svolge dal
22 al 24 novembre, € stato presentato in municipio ad Asti.

In piazza San Secondo
«Tra le novita - dice I'ideatore, Sergio Miravalle - il bagna cauda pax: una cuoca

ebrea e una di origini musulmane cucineranno insieme la bagna cauda. In piazza
San Secondo il mercatino della Cia di Asti con una ventina di bancarelle. Nasce il
progetto Bagna cauda Academy per andare olire la conoscenza di questo
straordinario piattos.

Fujot gigante col Trio Medusa
«]l via alla manifestazione - aggiunge il presidente dell'ente Turismo Langhe

Monferrato Roero Mauro Carbone - con l'accensione in piazza ad Asti di un fujot
gigante da parte del trio Medusa». Anticipa 'inaugurazione un incontro sul progetto
di candidatura del piatto a patrimonio culturale immateriale Unesco.
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T'& (G ' Prodotti Tipici

Torna bagna cauda day, 16mila a tavola per piatto
piemontese

In 158 locali, ma anche in Inghilterra Tonga e Shangai

ASTI - La bagna cauda diventa collettiva e coinvolge 158 locall di Asti, altre 16 mila
commensali di tutto il mondo, dal Piemaonte all'Inghilterra, da Tonga a Shangai. Il pid
grande evento social, dedicato al tradizionale piatto regionale, che si svolge dal 22
al 24 novembre, & stato presentato in municipio ad Asti.

"Tra le novitd - dice l'ideatore, Sergio Miravalle - il bagna cauda pax: una cuoca
ebrea e una di origini musulmane cucinerannao insiems |la bagna cauda. In piazza
San Secondo il mercatino della Cia di Asti con una ventina di bancarelle. Nasce il
progetto Bagna cauda Academy per andare olire la conoscenza di guesto
straordinario piatto™.

"Il via alla manifestazions - aggiunge il presidente dell'ente Turismo Langhe
Monferrato Roero Maure Carbone - con l'accensione in piazza ad Asti di un fujot
gigante da parte del trio Medusa”. Anticipa l'inaugurazicne un incontro sul progetto
di candidatura del piatte a patrimonio culturale immateriale Unesco.
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L2 "Bagna cauda pax’. 13 "Bagnacauca dellz pace’, & cucinzta dz una cuoca ebrea e una musulmanz. Insiems,

simbolicamente, nel refettorio del seminario di Asti, per dare ancors pil forzz al messaggio di unione tra religioni
culturs E' |2 novits diguests edizione del Bzgnz Caudz Day, [a tre giorni dedicats alla celebre pietanzs delia tradizions
piemantess (uns bagna di olio, 2glio. scciughe & szlein cui =i intingono le verdure di stagione] nats 3d Asti eorganizzata
ante 2 nel mondo, & Lo mila

dzll'zzsocizzions Astigiani. Rassegna 2 oui quest’anno partecipano 150 ristorant in Fias
commensali: tutti con il bavagliolo d'autore del Bagna Cauda Day, tutti 3 pranzo o cena 2l prezzo fisso di 25 euro. "Guesto
wesk end & una fests dedlca'.a llz tradizions e allz bellezza di intingers insieme |2 verdurs coms unz volta - racconta un
commensale - Mz qui al seminario ha un significato in pil: stare insieme intorno 3 un tavolo abbatte |3 differenza tra

culture, servirebbero pil occasioni come quests

di Giuliza Destefanis



Studio Aperto Mag Italia1 tra gli afrori del Bagna Cauda Day 2019l
Grazie a Beppe Gandolfo per averci dedicato tempo e pazienza in una
giornata piovosa ma allegra di novembrel
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PIEMONTE: AL VIA BAGNA CAUDA DAY, ALL'INSEGNA DELLA PACE TRA POPOLI E RELIGIONI =

Torino, 21 nov. (Adnkronos/Labitalia) - 1l 22, 23 e 24 novembre sara
Bagna Cauda Day 2019. L'evento dell'ultimo fine settimana di novembre,
organizzato dall'Associazione Astigiani, giunto alla settima edizione,
si annuncia con molte sorprese e novita. Spicca nel programma di
guesta profumata tre giorni la 'Bagna Cauda Pax’, che vedra domenica
24 novembre, alle 12,30, un incontro a tavola tra uomini e donne di
fedi diverse promosso da Astigiani in collaborazione con
I'associazione Italia-Israele e la comunita di musulmani Oasis. Una
cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una di origini musulmane, Zoulikha
Laradji, cucineranno insieme la bagna cauda, con la supervisione di
Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener Neuv. Bagna Cauda
Pax si svolgera nello Storico Refettorio del Seminario, in via Giobert
15, concesso dal Vescovo di Asti, Marco Prastaro, e in collaborazione

con la cooperativa No Problem.

La tre giorni, che fa parte del calendario 'Asti profuma d'autunno’,
si aprira venerdi 22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto, nel cuore
di Asti, con I'accensione del fujot gigante che dara il via alla
'maratona’ pitl profumata dell'anno. Sara chiamato ad accendere questa
sorta di fiamma olimpica Carlin Petrini, fondatore di Slow Food e
'padre’ di Terra Madre, a cui sara assegnato il premio Testa d'Aj
2019, che va ogni anno a chi ha dimostrato di saper andare

controcorrente.

Il momento olimpico sara preceduto alle 16, nell'ex Sala Consiliare
del Comune di Asti dall'incontro 'La bagna cauda merita I'Unesco?’,
sul progetto di candidatura a Patrimonio culturale immateriale Unesco
con gli assessori all'Agricoltura della Regione Piemonte e Liguria,
Marco Protopapa e Stefano Mai, il direttore del sito Unesco Paesaggi
Vitivinicoli di Langhe-Roero e Monferrato, Roberto Cerrato, il
presidente del Consorzio del Cargo Gobbo di Nizza Monferrato, Mauro
Damerio, il presidente del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del
Monferrato, Filippo Mobrici, e il sindaco della citta di Asti,

Maurizio Rasero. Interverranno anche i rappresentati dei Comuni di
Carmagnola, Caraglio, Nizza Monferrato, Acqui Terme che hanno aderito

al progetto Bagna Cauda Academy.
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BAGNA CAUDA DAY 2019, LA PIU GRANDE BAGNA CAUDA COLLETTIVAIN
CONTEMPORANEA AL MONDO - Dal 22 al 24 novembre torna Bagna Cauda day, sedicimila
posti a tavola in 150 locali ad Asti, in Piemonte e nel Mondo, il momento piti atteso per migliaia
di bagnacaudisti. Levento dell’'ultimo fine settimana di novembre, organizzato dall’Associazione
Astigiani, giunto alla settima edizione, si annuncia con molte sorprese e novita. Spicca nel
programma di questa profumata tre giornila «Bagna Cauda Pax», che vedra domenica 24
novembre, alle 12,30, un incontro a tavola tra uomini e donne di fedi diverse promosso da
Astigiani in collaborazione con l'associazione |talia-Israele e la comunita di musulmani Oasis.
Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una di origini musulmane, Zoulikha Laradji, cucineranno
insieme la bagna cauda, con la supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener
Neuv. Bagna Cauda Pax si svolgera nel suggestivo Storico Refettorio del Seminario, via Giobert
15, concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro e in collaborazione con la cooperativa No
Problem.



SAPORI D'AUTUNNO

Due weekend
ad Asti

con tartufi

e bagna cauda

«Asti profuma d'autunios
con Ja Fiera Regionale del
Tarufo e il Bagna Cauda
Day: a novembre, due fine
settimana dal sapore tradi-
zionale, quedlo che sa unire
offerta gastronamica e di-
vertimento, prodotti del tes-
ritorio e piari tipicl, ma an-
checulturaesolidarietd,

Smiziacon il tartufo, pro-
tagonista da venerd] lps a

) ka 17 1« b
Prima tappa della fiera vo-
lutadal Comune, Fappunta-
mento di venerdl al Parco
Rio Crosio: alle 10 si assiste-
ra alla nascita della prima
Scuola di Alta Formazione
giovani trifulau ¢ della
artufaia Didattica. Saran-
no le antiche cantine di pa-
lazzo Gazzelli a fare da sce-
nografia alla glomara di sa-
bato, con degustazioni di
predotti tipici e vini del ter-
trorio (dalle 17).

Domenica 17, si entrera
nelvivodella Fiera regiona-
ledel Tartufo, con bancarel-
le in plazza San Secondo ¢
nel centro. In programma
«Dolel tartufie e vin brulé,
mentre in pé Statuto sa-
ri protagonista lo chef Die-
goBangiovanni. In munici-
pioalle 16,30 «5fida perchi
haun gran nasos, esposizio-
ne e premiazione del mi-
ghiori piarti di tartufo,

[l fine settimana del Ba-
gna Cauda Day & quelloda
venerdi 22 2 nica 24
novembre: 16 mila posti a
tavolain 150]ocali ad Asti,

LA STAMFPA

11 novembre 2019 - Edizione Piemonte -VDA

in Piemomte e nel mondo,
Un evento unico per rinno-
vare il rivo antico della ba.
gna cauda con un'idea nuo-
va e un toceo di ironia, Nel
programma spicea ka «Ba-
gnacauda paxs, con la tipi-
caricetta preparatadauna
cuoca ebrea ¢ una musuls
mana. Mentre le tavole di
osterie, cantine e ristoran-
tl saranno illuminate dai
fujot, in piazza Statuto il
Trio Medusa accenderd il
fujot gigante che accompa-
merda il «Bagna cauda
yv. Info: www.bagna-
caudaday.it.v.ra —

Bo v i me——
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SELMA CHIOSSO

Asti, la bagna cauda
diventa
il cibo della pace

lmondo celebra la bagna cauda
"Interreligiosa, e il cibo della pace™

Non ha ingredienti vietati
da nessuna religione

e domenica la cucineranno
insieme una cuoca ebrea

e una musulmana

SELMACHIOSSO

ASTI

Labagna cauda - che si pre-
parava nel fujot (contenito-
re di terracotta) sul putage
(stufa) bollendo per giorni
e giorni - diventa interna-
zionale e sventola la ban-
dieradellapace. E, perl'oc-
casione, domenica 24 no-
vembre si chiamera bagna
cauda Pax.

Le tre grandi religioni mo-
noteiste che si affacciano sul
Mediterraneo, infatti, si in-
contreranno a tavola intin-
gendonellostessotegame le
ragioni della fratellanza.
Marco Prastaro, vescovo di
Asti, accogliera nell’antico
refettorio del seminario, a
cucinare insieme, una cuoca
ebrea, Daniela Di Veroli,

una musulmana, Zoulikha
Laradji, con la supervisione
di Pina e Piero Fassi, storici
ristoratori astigiani.

Dal Piemonte alla Cina
Ad ispirare il progetto sono
stati il giornalista Sergio Mi-
ravalle, direttore di Astigia-
ni, I'associazione che orga-
nizza il Bagna cauda day, e
l'avvocato Luigi Florio, ex
sindaco di Asti e presidente
dell’associazione Italia
Israele. «In nessuna delle
tre religioni monoteiste so-
no banditi gli ingredienti
della bagna cauda - spiega
Florio -. Da qui la speranza
che, come i tre cuochi, an-
che i grandi della terrasi in-
contrinoatavola».

L'idea piace sicuramente
a Papa Francesco che, viste

le su origini piemontesi, non
nasconde la sua passione
per la bagna cauda. Il piatto
supera cosi i confini, non so-
lo quelli geografici ma an-
che politici. Ecco cosa puo fa-

re una ricetta umile e molto
sabauda a base diaglio, olio,
acciughe.

L'incontro a tavola tra uo-
mini e donne di fede diversa
& promossooltre che da Asti-
giani e Italia Israele anche
dalla comunita musulmana
Oasis.Sergio Miravalle da
sempre crede nella interna-
lizzazione della bagna cau-
da. Con Piercarlo Grimaldi,
ex magnifico rettore della fa-
colta di Scienze gastronomi-
che dell'universita di Pollen-
zo, il «papa» del festival ga-
stronomico di tre giorni in
cui non solo ad Asti, ma in
150 locali del mondo, si gu-
stalabagna. Dice: «<Labagna
caudadella pace concludera
una tre giorni molto profu-
mata che si apre venerdi 22
con l'accensione del fujot in

stile olimpico e la consegna
del premio testa d’Aj a Car-
lin Petrin, fondatore di Slow
Food, e Terra Madre, e alla
scrittrice Margherita Ogge-
ro. Nella tre giorni siederan-
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lmondo celebra la bagna cauda
"Interreligiosa, el cibo della pace™

Non ha ingredienti vietati
da nessuna religione

e domenica la cucineranno
insieme una cuoca ebrea
euna musulmana

SELMACHIOSSO
AST

Labagna cauda - che si pre-
parava nel fujot (contenito-
re di terracotta) sul putage
(stufa) bollendo per giorni
e giorni - diventa interna-
zionale e sventola la ban-
dieradella pace. E, per'oc-
casione, domenica 24 no-
vembre si chiamera bagna
cauda Pax.

Le tre grandi religioni mo-
noteiste che si affacciano sul
Mediterraneo, infatti, si in-
contreranno a tavola intin-
gendonellostesso tegame le
ragioni della fratellanza.
Marco Prastaro, vescovo di
Asti, accogliera nell'antico
refettorio del seminario, a
cucinare insieme, unacuoca
ebrea, Daniela Di Veroli,
una musulmana, Zoulikha
Laradji, con la supervisione
di Pina e Piero Fassi, storici
ristoratori astigiani.

Dal Piemonte alla Cina

Ad ispirare il progetto sono
stati il giornalista Sergio Mi-
ravalle, direttore di Astigia-
ni, l'associazione che orga-
nizza il Bagna cauda day, e
l'avvocato Luigi Florio, ex
sindaco di Asti e presidente
dell’associazione Italia

Israele. «In nessuna delle
tre religioni monoteiste so-
no banditi gli ingredienti
della bagna cauda - spiega
Florio -. Da qui la speranza
che, come i tre cuochi, an-
che i grandi della terra si in-
contrinoatavola».

L'idea piace sicuramente
a Papa Francesco che, viste

le su origini piemontesi, non
nasconde la sua passione
per la bagna cauda. Il piatto
supera cosi i confini, non so-
lo quelli geografici ma an-
che politici. Ecco cosa puo fa-
re una ricetta umile e molto
sabauda a base diaglio, olio,
acciughe.

L'incontro a tavola tra uo-
mini e donne di fede diversa
épromossooltre che da Asti-
giani e Italia Israele anche
dalla comunita musulmana
Oasis.Sergio Miravalle da
sempre crede nella interna-
lizzazione della bagna cau-
da. Con Piercarlo Grimaldi,
ex magnifico rettore della fa-
colta di Scienze gastronomi-
che dell'universita di Pollen-
zo, ¢ il «papa» del festival ga-
stronomico di tre giorni in
cui non solo ad Asti, ma in
150 locali del mondo, si gu-
stala bagna. Dice: «<Labagna
caudadella pace concludera
una tre giorni molto profu-
mata che si apre venerdi 22
con l'accensione del fujot in

stile olimpico e la consegna
del premio testa d’Aj a Car-

lin Petrin, fondatore di Slow
Food, e Terra Madre, e alla
scrittrice Margherita Ogge-
ro. Nella tre giorni siederan-
noatavolaoltre 18 milacom-
mensali. Dal Piemonte al
Giappone, dal Brasile a Mo-
sca e Shanghai. Insieme per
la pit grande bagna cauda
contemporanea e collettiva
almondo».
«l'autunnociriportaarivi-
vere il senso della comunita,
dell'intimita dello stare insie-
me che la collettiva bagna
cauda esalta con i suoi sapo-
riunpo’selvaggi - spiega Gri-
maldi - dispensando valori
affettivi di profumi di casa,
di notturne tavolate cui se-
diamo con la gioia di essere
amici tra gli amici, in queste
terre aspre e mammellose
che generano uomini che il
mondo ciinvidia».
Programma completo su
www.bagnacaudaday.it—
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SAPOR]I IPAUTUNNO

Due weekend

ad Asti

con tartufi
e bagna cauda

«Asti profuma d'autunno»
con la Fiera Regionale del
Tartufo e il Bagna Cauda
Day: a novembre, due fine
settimana dal sapore tradi-
zionale, quello che sa unire
offerta gastronomica e di-
vertimento, prodotti del ter-
ritorio e piatti tipici, ma an-
che culturaesolidarieta.

S'iniziaconil tartufo, pro-
tagonista da venerdl 15 a
domenica 17 novembre.
Prima tappa della fiera vo-
lutadal Comune, I'appunta-
mento di venerdi al Parco
RioCrosio: alle 10siassiste-
ra alla nascita della prima
Scuola di Alta Formazione
per giovani trifulau e della
Tartufaia Didattica. Saran-
no le antiche cantine di pa-
lazzo Gazzelli a fare da sce-
nografia alla giornata disa-
bato, con degustazioni di
prodotti tipici e vini del ter-
ritorio (dalle 17).

Domenica 17, si entrera
nelvivodellaFiera regiona-
ledel Tartufo, con bancarel-
le in piazza San Secondo e
nel centro. In programma
«Dolci tartufi» e vin brulé,
mentre in piazza Statuto sa-
ra protagonista lo chef Die-
go Bongiovanni. In munici-
pioalle 16,30 «Sfida per chi
haun gran nasow, esposizio-
ne e premiazione dei mi-
gliori piatti di tartufo,

Il fine settimana del Ba-
gna Cauda Day & quelloda
venerdi 22 a domenica 24
novembre: 16 mila posti a
tavolain 1501locali ad Asti,

in Piemomte ¢ nel mondo.
Un evento unico per rinno-
vare il rito antico della ba-
gna cauda conun'idea nuo-
va e un tocco di ironia. Nel
programma spicca la «Ba-
gnacauda pax», con la tipi-
caricetta preparatadauna
cuoca ebrea e una musul-
mana. Mentre le tavole di
osterie, cantine e ristoran-
ti saranno illuminate dai
fujot, in piazza Statuto il
Trio Medusa accendera il
fujot gigante che accompa-
gnera il «Bagna cauda
day», Info: www.bagna-
caudaday.it.v.PA. —

Binscnea 3n ) wiw s
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22 novembre 2019

| Bagna Cauda Day
dura tutto il weekend

GASTRO / DAL 22 AL 24 AD ASTI MA ANCHE ATORINO

avenerdi22adomenica 24
novembretorna peril 7°annoil
“Bagna Cauda Day” promosso
dall'Associazione Astigiani, la pitt
grande bagnacauda collettiva suscala
internazionale che coinvolgera oltre 150
localisparsitraAsti, Torinoeil restodel
mondo, per untotale di 16 mila postia tavola:
dallaRussiaal Peri1, dal Sud America
all’Australia passando perl'isoladi Tonga,
conildebuttodiunristorante inglese a
Birmingham e delle comunita piemontese di
Shanghai, che esportera il formatinCina.La
formula resta lastessa: per tre giorni il piatto
tipicosaraservitoal prezzo fissodi 25 euroin
tutte le tipologie dilocale, convinoa 12 euroa
bottigliae possibilita discegliere il “finalein
gloriacontartufo”, che prevedelacotturadi
unuovodigallinaodiquagliausandola
fiammelladirettamente nel fujot, arricchito
daunaspolveratadi tartufo biancod’Alba.
semaforiindicherannoil tipodibagna cauda:
dicolorerosso per laclassica“Come Dio
comanda”, gia{l)g per laversione “Eretica” con
I'agliostemperatoe verde perquella“Atea”
senzaaglio. Unaventinailocali convolti fra
Torinoe provincia, dalle osterie come J Amis
d'laPiola alle enoteche Rossurubinoe L'Ostu,

dai ristoranti come Cantine Risso, San Giors e
Unione Famigliare Reaglie agli “slow” fast
food della catenaM**Bun. Cuore pulsante
dellakermesse sara Asti, dove venerdi 22 alle
19,30in piazza Statutosi terra la cerimonia
inaugurale con I'accensione del fujot gigante
daparte diCarlin Petrini, il patron di Slow
Food cuiquest’anno sara conferito il “Premio
Testad'Aj". Alloscoccare dellamezzanotte di
sabatoromantici in piazza peril “Barbera
Kiss”, il bacio traibagnacaudisti con colonna
sonora, mentredomenica alle 9,30 sempre ad
Astipartirala4*“Marcia Cauda”ealle 12,30
nel Refettoriodel seminario cisara il “Bagna
CaudaPax”, unmomentodiincontro tra fedi
diverse incuila cuocadiorigine ebree Daniela
Diveroli ela collega di origini mussulmane
Zoulikha Laradji cucinerannoassieme il
piatto, sotto lasupervisione di Pina e Piero
Fassi del Gener Neuv.M.MAS. —

[ e

L'elenco completo dei locali di Asti,
Torino e altre citta, con tutti i contatti, &
sul sito www.bagnacaudaday.it.

Info al numero 324/56.54.070

ISHOCK
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A TORINO ENELL ASTIGIANO

I RICORDI SI REGALANO CON 1
SUPER 8 IN ALTA DEFINIZIONE
Importante novita digitale per il recupero
deiricordi su pellicola. Seven Daysdasem-
prevolge lo sguardo verso le nuove tecno-
logie ¢ da quest'anno ¢ operativa con la
nuova aftrezzatura che consente di digita-
lizzare filmini super® - normal 8 - 16 mm
¢ Pathé 9 4 La garanzia di un risultato otti-
mo, insperato fino ad ora nelle pellicole
amatoniali, ¢ racchiusa inunaattrezzatura
acquistata negli Stati Uniti e, unici in Ita-
lia. permette a Seven Days laconversione
degli stonci filmini con risultati sorpren-
denti. Viene eliminato lo sfarfallio dovu-
toalla perforazione rovinata delle pellico-
le, ¢'¢ una netta diminuzione della grana
soprattutto nelle sotto/sovracsposizioni ¢
un’ ottimizzazione dei colon e della veloci-
tadiregistrazione.

La lavorazione avviene all intemo dello
studio di Torino ¢ ¢ fatta da tecnici di indi-
scussa esperienzacon garanzia della massi-
maosservanzadellaprivacy,

Se i vostri originali contengono una
traccia audio verra recuperata e mantenu-
ta, se invece i vostri filmini sono muti, co-
me nella stragrande maggioranza dei ca-
si, vermanno inserite delle musiche ade-
guate alla tipologia dei soggetti rendendo
cosi lavisione un vero spettacolo senzaul-
teriore costo.

Ancora una chicca: si possono anche
recuperare le registrazioni audio delle
bobine Geloso (o simili) e audio Dat, do-
ve molte famiglie hanno registrato rifles-
sioni ¢ canti, poesic o commenti, Ie pri-
me parole dei bimbi di casa, le favole rac-
contate dai nonni o il suono degli stru-

menti musicali piamati

Ricordi salvati in Super8
Bagna cauda, che delizia

Seven Days ¢ al servizio del privato an-
che per portare in digitale le registrazio-
ni effettuate su qualsiasi tipo di video-
cassetta : Video 8, Mini DV, Betamax,
VHS. VHS-C. anche s¢ provenienti
dall’estero ¢ quindi contenenti segnali
in Ntsc o Secam. Si convertono inoltre
le cassette professionali  Betacam,
BVU, U-Matic, Per qualunque necessi-
ta qui si trova una risposta: perfino even-
tuali videocassette danneggiate vengo-
no riparate in modo da poter comunque
recuperare le immagini, Perinformazio-
ni e preventivi senza impegno telefona-
re a 011.33.52.798 mail info@seven-
days.it. E” online il nuovo sito www. se-
vendays.it,

BAGNA CAUDADAY

Saranno 16 milai fujotche siaccende-
ranno tutti insieme nel weekend di vener-
di 22, sabato 23 ¢ domenica 24 novem-
bre per il Bagna Cauda Day, la settima
edizione della festa pin profumata
dell’anno,

[1 Bagna Cauda Day ¢ unevento ironi-
¢o, complesso ¢ articolato, ma soprattut-
to divertente: ¢ organizzato dall’ Asso-
ciazione culturale Astigiani, coinvolge
molte migliaia di appassionati e si svol-
ge ogni anno nell ultimo fine settimana
di novembre percelebrare il rito colletti-
vodella Bagna Cauda.

Sono 3 giorni di festa per rinnovare il
rito antico della bagna canda. La formu-
lanon cambia: sono coinvolti 158 i loca-
li (cantine storiche, ristoranti, vinerie, as-
sociazioni) dell” Astigiano. Monferrato,

Langa, Roero, Torino, Piemonte ¢ all’e-
stero. Adesioni sono arrivate dalla Rus-
sia al Peni. da Berlino all” Australia. dal



Sud America all’isola di Tonga. Tra le
nuove di quest anno anche un ristorante
inglese a Birmingham ¢ la comunita pie-
montese di Shanghai che si ¢ gemellata
conil Bagna Cauda Day.

La tre giorni, che fa parte del calenda-
rio «Asti profuma d’autunno» in colla-
borazione con Comune di Asti che do-
menica 17 celebrera la fiera regionale
del tartufo. si aprird venerdi 22 novem-
bre alle 19,30, inpiazza Statuto nel cuo-
re di Asti, con 1" accensione del fujot gi-
gante da parte di Carlin Petrini, che da-
ri il via alla “maratona” piti profumata
dell’anno.

In tanti stanno gia prenotando, anche
daaltre regioni e dall’estero, direttamen-
te nei 158 locali che aderiscono ¢ che so-
no segnalati sul sito www bagnacauda-
day .it.

Ognuno proporri la sua Bagna Canda
intre versioni segnalate da un semaforo:
rosso “come dio comanda” (tradiziona-
le). giallo per indicare la versione “creti-
ca” e verde perla “atea” rispettivamente
conpoco ¢ senz"aglio.

1l prezzo & uguale pertulti: 25 euro, da-
glistellati alle trattorie di paese, che dara
diritto a un posto a tavola ¢ a una bagna
cauda abbondante, varicgata ¢ colorata
dalle verdure. 12 euro il prezzo dei vini
doc ¢ docg a bottiglia proposto dirctta-
mente dai produttori nei locali aderenti.

Elenco aggiornato del programma ¢
dei ristoranti aderenti ¢ posti disponibili
suwww bagnacaudaday it

O,
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torinosette

IL. "BAGNA CAUDA DAY" NEI LOCALI DI
TORINO

Dial 22 al 24 Novembre 2019
dalle ore 1900 slle ore 7257

Sedi vanie, Toring  weDi ruarss
I2A56 54070

el weekend si finnova per il 7° anno I'appuntamento con il "Bagna Cauda Day® a cura

dell’Associazione Astigiani, la piti grande bagna cauda collettiva che coinvolgera oltre

150 locali sparsi tra Asti, Torino, il resto del Piemonte e del mondo. Il coore pulsante
della festa sard Asti, ma sono una ventina i locali torinesi che proporranno la sera di venerdi 22 e
poi nel weekend, sabato 23 e domenica 24 sia a pranzo che a cena, il piatto tipico al prezzo fisso
di 25 curo, con bottiglia di vino a 12 euro e possibilita di “finale in gloria® con spolverata di
tartufo a un prezzo maggiorato in base alla quotazione del pregiato ingrediente. Al solito @
semafor indicano il tipo di bagna cauda servita: di colore rosso per la classica "Come Dio
comanda’, giallo per la versione "Eretica” con I'aglio stemperato € verde per quella "Atea” senza
aglio. Questi i locali che aderscono al "Bagna Cauda Day® a Torino e provincia: I'amis dla piola;
Antica Bruschetteria Pautasso; Belvedere a Chiomonte; Cantine Risso; Cascina Roland a Villar
Focchiardo; Cascina Teitotto a Scalenghe; La Duja a Ciné; Locanda Genzianella ad Andrate;
M*=*BUN a Torino e Rivoli; Mille Restaurant; Monviso a Carmagnola; Ostu Enoteca; Poggio a
Poirino; Poormanger; Rossorubino; San Giors; Unione Famigliare Reaglic. Tutte le informazioni e

i contatti per prenotare, rivolgendosi direttamente ai Astoranti, sul sito wwwbagnacaudaday.it.



LA STAMPA

26 novembre 2019 - Edizione Asti

IL BILANCIO DEL WEEKEND

Bagna cauda Day
Quando il cibo
della tradizione

lavora per la pace

Inaugurato dallironia del
Trio Medusa, il Bagna Cauda
Day ha resistito al maltempo:
pitr di 15 mila «fujot» si sono
accesi da venerdi a domenica
inoltre 150 locali ad Asti e nel
mondo. Forti piogge e disagi
hanno pero frenato la manife-
stazione in alcune zone del
Piemonte (Sud Astigianoe Ac-
quese) ¢ in Liguria: in questi
locali si recupera nel prossi-
mo fine settimana (elenco su
www. bagnacaudaday. it).
Organizzato dall’associa-
zione Astigiani, quest'anno il
Bagna Cauda Day ha voluto
veicolare un messaggio di pa-
ce: oltre 100 persone hanno
partecipato alla «Bagna Cau-
da Pax», incontro a tavola
promosso con l'associazione
Italia-Israele e la comunita
musulmana Oasis. Una cuo-
ca ebrea, Daniela Diveroli, e
una di origini musulmane,
Zoulikha Laradji, hanno cuci-
nato insieme la bagna cauda,
con la supervisione di Pina e
Piero Fassi (storici titolari
del «Gener Neuv») e la colla-

borazione della cooperativa
NoProblem.

Quest'anno il premio Testa
d'Aj ¢ andato al patron di
Slow Food Carlin Petrini, alla
scrittrice Margherita Ogge-

ro, agli artisti Paolo Fresu e
Giacomo Ghiazza. La tre gior-
ni & stata anche un’occasione
di incontro dei Presidi Slow
Food del Peperone di Carma-
gnola, Aglio di Caraglio e Car-
do Gobbo di Nizza per porre
le basi del progetto «Bagna
Cauda Academy». Tra gli
eventi, il «<Bagna cauda Mar-
ket» della Cia e la premiazio-
nedelle scuole che hanno par-
tecipato al concorso «Bagna
allalavagna.

I Bagna Cauda Day prose-
guesuisocial: ¢’ tempofinoa
domani per partecipare alcon-
test Bagna Cauda Clic, conte-
st su Instagram organizzato
con Consorzio Barbera e Ic-
com. Le 10 foto pili belle rice-
veranno unacantinettadi bot-
tiglie del Consorzio. Hashtag:
#bagnacaudaclic.v.¥a. -
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Le “Teste d’aj” anticipano la Bagna cauda Pax

Consegnati i riconoscimenti della rivista “Astigiani™ a Carlin Petrini, Giacomo Ghinzza, Paolo Fresu e Margherita Oggero

«Mangiare la bagna cauda
senz'aglio € come fare I'amore
vestiti»: ironico e irriverente,
il Trio Medusa ha acceso il fu-
jot gigante del Bagna Cauda
Day. Cappelli e grembiuli da
cuochi, Gabriele Corsi, Furio
Corsetti e Giorgio Daviddi
hanno conquistato con la loro
comicita, capaci di giocare
con le parole e coinvolgere
conl'improvvisazione. «Abbia-
mo imparato che labagna cau-
danonsitocca: incucinale “fi-
ghettate” con la bagna cauda
nonsi fanno-raccontail Trio-
Ma noi romani cosa dobbia-
mo avere nel frigo per prepa-
rarla?»,

La parola agli esperti: aglio
(una testa per commensale),
olio, acciughe. E poi le verdu-
re: cardo gobbo di Nizza, pepe-
roni, cavolo, topinambur...
«E'la prima volta che ci danno
delleteste d'aglio, di altro mol-
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A tavola
tra Teste d'aj
e Baana cauda Pax

te volte, ma d’aglio non era
mai successo»: la battuta del
Trio Medusa porta alle «Teste
d'aj», quattro premiati perché
«hanno saputo andare contro-
corrente»: Carlin Petrin (presi-
dente Slow Food), gli artisti
Giacomo Ghiazza e Paolo Fre-
su (autori del bavagliolone
2019e2014), lascrittrice Mar-
gherita Oggero.

Assente Ghiazza, parlail pit-
tore Fresu: «Compagni di
scuola, siamo nati entrambi
il 13 novembre 1950». Un de-
stino «artistico anche per
Margherita Oggero: «Nel
mio dna c'é l'aglio. Avevo
unacasa in Liguria e ogni an-
no, il 2 luglio per la festa
dell'aglio, mio marito me ne
regalavauna collana».

A Petrini il grazie di Astigia-
ni: «Carlin haun meritorispet-
to alla rivista - spiega Sergio
Miravalle - & nata prendendo
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IOHOCK
[ ] )

spuntodaunasuaidear. Petri-
ni ricambia: «Sono doppia-
mente felice: ricevo il premio
in ottima compagnia e la rivi-
sta funziona. Il Paese ha biso-
gno di realta come queste: la
storia locale ¢ il tessuto delle
nostre comunitd. E compli-
menti per il Bagna Cauda Day
ma “esageruma nen”: lascia-
mostare 'Unesco, non prende-
telastrada dellarichiestadiri-
conoscimento. Altrimenti per-
ché non la finanziera o il tira-
misu? La cucina sa esprimersi
in ogni angolo del mondo do-
ve ¢'é comunita, € un bene di
relazione e facilita il meticcia-
to, come & successo con la ba-
gnacauda. InItalianonc’é Co-
mune che non dichiari di esse-
re fiero di un suo prodotto:
questo € il nostro Unesco». E
conclude con un appello: «Pa-
ghiamo di pit i nostri prodotti
esprechiamodimenon,
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Parte la "maratona" della Bagna cauda

Sicomincia col Trio Medusa e la consegna del premio Testa d'Aj

=VALENTINAFASSIO—P.40

Bagna Cauda
Il mega “fujot”

accende

la maratona

Si parte oggi con il Trio Medusa
¢ la consegna del Premio Testa d’Aj

VALENTINAFASSIO

ASTI

Una tre giomi «per chi non ha
la puzza sotto il nasos: il Ba-
gna Cauda Day & un grande ri-
tocollettivo, unevento che ag-
giunge a olio, acciughe aglio

lingrediente dellronia. Una
festa seriama che non si pren-
de troppo sul serio, unamara-
tona della tavola, che que-
st’anno ha la sua fiaccola: un
fujot gigante sara acceso og-
gi alle 19,30 in piazza Statu-
to, con la partecipazione del
TrioMedusa,

Il confessionale

In contemporanea verrh aper-
ta la postazione video «La bot-
te della veritd», confessionale
tecnologico che sari on line
grazie a lecom, leader tra gli
operatori Internet  Wireless
nel Nord Ovest italiano, Ma se
atavola la tre giorni coinvolge-
rd 16 mila commensali in 150



locali del mondo, il
ma va oltre il fujot:
cauda merita l’Unewo.é iltito-
lodellincontro sul pmgeno di

candidaturaapatrimonio Une-
scoe sulla nascita della Bagna
cauda Academy (oggi alle 16
inmunicipio).Cm i assesso-
riall'agricoltura di Plemon; 3
LiguriaMarco Protopapae Ste-
fano Mai, Roberto Cerrato (di-
rettore  sito  Unesco  Lan-
ghe-Roeroe Monferrato) Mau-
ro Damerio (presidente Con-
li Mobrid(pmddmleéor:-
ppo
sorzio Barbera), il sindaco Ra-
sero, Interverranno Pier Carlo
Grimaldi (presidente Astigia-
2, lres sl G
ra
la), Ivana Gaveglio (sindaco di
Carmagnola), Aldo Alberto e

Ivano Moscamora (presidente
e direttore Cia Liguria), Simo-
ne Nosenzo (sindaco Nizza).
Debora Garino  (Consorzio
Aglio Caraglio), Paola Falco
(sindaco Caraglio), lochefseel-
il et B

sua caudaapa-
lazzo Gazelli).

Premio Testad'Aj

Alle 18, in municipio, conse-

gna del Premio Testa d'Aj «a

chi ha dimostrato di saper an-

dare controcorrentes. Quattro

i ti: Carlin Petrini, presi-
te di Slow Food, Giacomo

Ghiazza e Paolo Fresu () i

vamente autori del i

ne 2019 e 2014), la serittrice

Tuttia alleZDSO . per
le cene del Bagna Cauda Duy
S e m |

tatuto con a pal-
chettos: musica e balli :;l dj
Margiotta. Quest'anno spicca
h-Basmaudazx» ,conlari-
una cuoca
mmmmum
musulmana. Zoulikha Larad-

ji: domenica cucineranno in-
sieme, con la supervisione di
Pina e Piero Fassi. La «Bagna
cauda Pax» sard servita alle
12,30 in Seminario,

Altro

In piazza San Secondo, «Ba-
gna cauda market» con la Cia
(domanie domenica), «Barbe-

ra Kiss» (il bacio di mezzanot-

scuole), la «Marcia caudan
(corsa di 8 Km). La ricetta sara
accompagnata dai vini dei
Consorzi Barbera e Asti. Info:
www.bagnacaudaday.it. — .«
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ﬁBagna Cauda Day
fra convegni, “fujot”, mostre
e il bacio a mezzanotte

Il «fujot» gigante haaperto uf-
ficialmente la maratona del
Bagna Cauda Day: rito collet-
tivo organizzato dall'associa-
zione Astigiani, coinvolge cir-
ca 150 locali per oltre 16 mila
commensali. Con l'accensio-
nedel fujot, ieri gli altri eventi
diapertura: l'incontrosul pro-
getto di candidatura Unesco
e la consegna del Premio Te-
stad'Aja Carlin Petrini (presi-
dente Slow Food), gli artisti
Giacomo Ghiazza (assente) e
Paolo Fresu (rispettivamente
autori del Bavagliolone 2019
e2014) elascrittrice Marghe-
ritaOggero.

Oggila bagna cauda rinno-
va l'appuntamento a pranzo
e cena. Dalle 10 alle 19 in
piazza San Secondo «Bagna
cauda market»: vendita di
prodotti tipici autunnali in
collaborazione con la Cia. Al-
le 17,30 in piazza Statuto,
«Ma chi ha inventato la Ba-
gna cauda?»: nel «bagna a
palchetto», storia, citazioni
letterarie, leggende racconta-
te da Luigino Bruni, Gianlui-
gi Bera e dall'autore di Teofi-
lo Barla, misterioso cuoco
dell'800. Sitornaatavoladal-

Una passata edizione del «Barbera Kiss» in piazza San Secondo

le 20,30 per poi concludere la
serata nel «bagna a palchet-
to» di piazza Statuto: musica
e balli con dj Margiotta e L'A-
mericardo, il cocktail prepa-
ratodal barman Fabio Perugi-
ni; gran finale a mezzanotte
con il «Barbera Kiss»: il bacio
tra bagnacaudisti coraggiosi,
con la partecipazione del
Consorzio Barbera.
Nelballoapalchettoc’éan-
che la mostra del concorso
«Bagnaalla lavagna»: disegni
eopere realizzate da 48 classi
(quasi mille allievi) delle

scuole Buonarroti, Rio Cro-
sio, Dante, Baussano, Parini,
Brofferio, Martiri della Liber-
ta, Jona e istituto comprensi-
vo di Costigliole. Divisi nelle
sezioni letteraria, grafico-pit-
torica e video, i lavori hanno
giocato sul tema della bagna
cauda. La premiazione si ter-
rd domani alle 16 al Cpia
(piazza Leonardo da Vinci).
Aivincitori buoni per materia-
ledidattico messiadisposizio-
ne da Astigiani con la libre-
ria-cartoleria Marchia. —
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Inaugurato dall'ironia del
Trio Medusa, il Bagna Cauda
Day ha resistito al maltempo:
piti di 15 mila «fujot» si sono
accesi da venerdi a domenica
inolt;e ISOIocaliadAstcilcncl
mondo. Forti pi e disagi
hanno pero ftepnl:tgoslea mﬁ
stazione in alcune zone del
Piemonte (Sud Astigiano e Ac-
quese) e in Liguria: in questi
locali si recupera nel prossi-
mo fine settimana (elenco su
www. bagnacaudaday. it).
Organizzato dall’associa-
zione Astigiani, quest’anno il
Bagna Cauda Day ha voluto
veicolare un messaggiodi pa-
ce: oltre 100 persone hanno
partecipato alla «Bagna Cau-
da Pax», incontro a tavola
promosso con l'associazione
Italia-Israele e la comunita
musulmana Oasis. Una cuo-
ca ebrea, Daniela Diveroli, ¢
una di origini musulmane,
Zoulikha Laradji, hanno cuci-
nato insieme la bagna cauda,
con la supervisione di Pina e
Piero Fassi (storici titolari
del «Gener Neuvs) e la colla-

borazione della cooperativa
NoProblem.

Quest'annoil premio Testa
d'Aj ¢ andato al patron di
Slow Food Carlin Petrini, alla
scrittrice Margherita Ogge-

ro, agli artisti Paolo Fresu e
Giacomo Ghiazza. La tre gior-
ni & stata anche un'occasione
di incontro dei Presidi Slow
Food del Peperone di Carma-
gnola, Aglio di Caraglio e Car-
do Gobbo di Nizza per porre
le basi del progetto «Bagna
Cauda Academy». Tra gli
eventi, il «Bagna cauda Mar-

ketndellaCiaela iazio-
nedellescuole che hanno par-
tecipato al concorso «Bagna
allalavagnas.

11 Bagna Cauda Day prose-
guesuisocial: '@ tempofinoa
domani per partecipare al con-
test Bagna Cauda Clic, conte-
st su Instagram nizzato
con Consorzio Barbera e Ic-
com. Le 10 foto pil belle rice-
veranno unacantinetta di bot-
tiﬂi’e del Consorzio. Hashrag:
#bagnacaudaclic.v.Fa, -
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22-24 NOVEMBRE TORNA IL BAGNA

CAUDA DAY

LA P10 GRANDE BAGHA CALDS COLLET T 1WA 1M COMTEMPORAREA AL MONDO: AL ASTL, 1N
PIEMONITE E MEL MONDC 21 PREPARA TN 1D BISTORANTI, OSTERIE E CANTINE STORICHE

Saranna 16 mila i fujot che si enderanno tutti insieme nel weekend di venerdi 22, sabsato

23 e domenica 24 novernbre per il Bagna Cauda Day. la settima edizione della festa pid

profumata dell’anno.

n tanti stanno gia prenotando. anche da altre regioni e dall’estero. direttamente nei 150

lozali che aderiscono e che sono segnalati sul sito

Bagna Cauda Uay & un evento ironico, complesso e articolato, ma soprattutto divertente: &
organizzato dall’Associazione culturale Astigiani, coimaolge molte migliaia di appassionati e
si svolge ogni anno nell’ultimao fine settimana di novembre per celebrare il rito collettivo

della Bagna Cauda.

tipico piatto della tradizione piemontese & al centro di un sistema gastronomico seco

che partendo da una salsa calda di aglio, olio e acciughe, dove intingere le verdure di

stagione, & diventato un pilastro della cultura cony

ante le novita 2019. Saranno svelate durante tre conferenze stampa: la prima ad Asti, te

niati vento, lunedi & novembre alle 14,30 in municipio. In quest’s ione si presenta il
calendario “Asti porta d'autunno” che annovera anche |a Fiera del Tartufo organizzata dal

Comune.

SBCONGD

appuntamento di presentazions a lorino lunedi 11 novembre alle 15 alle Cantine

Eni

3 un piatto popolare ma nobile come la Bagna
Cauda e di riportarla al centro della proposta gastronomica che parte dal Piemonte e
coinvolpe numerose realtd in tutto il mondo. La Bagna Cauda & un piatto autentico, senza

divieti & ingredienti nascosti. Aperto a ogni cultura e tradizione.

Lo slogan del gruppo &: solo per chi non ha la puzza al naso!
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Che cos'é il Bagna Cauda Day e come funziona

Sono 3 piorni di festa per rinnovare il rito antico della bagna cauda. La formula non cambia:
sonn coimsslti 150 i locali (cantine storiche, ristoranti, vinerie, assaciazioni) dell Astigiano,
mManferrato, Langa. Koero, loring, Piemonte 2 all’estero. Megli anni hanno aderito al Bagna
Cauda Day anche locali da Berling a Mew york, dal Costa Rica all'Argentina e perfing a langa,
isola nel Pacifico. Ognuna proparra la sua Bagna Cauda in tre versioni segnalate da un
semafore: rosso “come dio comanda” (tradizionals), giallo per indicare la warsicns “sretica”
averde per la “atea” rispettivamente con poco & senz’'aglio. Dall’'anno scorso, & stata
introdotta la possibilita del “finale in gloriz®, ossia di concludere |la bagna cauda seconda
tradizione con un uovo cotto direttamente nal fujot “spohserato” da una grattatina di tartufo
bianco d°Alba. Il prezzo di questa profumata aggiunta andra dai 10 ai 19 euro in base alle
guotazioni dei tartufi bianchi.

Il prezzo & uguale per tutti: 2% euro, dagli stellati alle trattorie di paese. che dara diritto a un
posto a tavola e a una bapna cauds abbondante, variegata e colorata dalle verdure. 12 euro il
prezzo dei vini doc e docg a bottiglia proposto direttamente dai produttori nei locali

aderanti.

i sara anche il *Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio “Baciami subito”, magnesia, cola,

grappa, cioccolato.
t non manchera “Accil” la mascotte portafortuna in stoffa.

Ogni bagnacaudista aura in omaggio-sowvenir il towaGLIOlone d'autore in stoffa quest'anno
firmato da Giacoma Ghiazza, autore di storyboard per Holhywood.

Sara distribuita anche la nuova edizione del vademecum della Bagna Cauda con le
testimonianze. la storia e la ricetta di guesto piagtto straordinario.

Il Bagna Cauda Uay & plastic free dalla sua prima ediziona: O zero plastica per piatti posate e
bicchieri nel rispetto dell’'ambiente e della tradizions

lerna, dopo il successo dello scorso anno anche il servizio Bagna Ca', la bagna cauda a

domicilio, compresa di werdure e fujot.

Lz Confederazions italiana sgricoltori {Ciz) di Asti organizza il mercating di prodotti tipici dal
Bagna Cauda Uay, che sitiens in piazza San Secondo ad Asti sabato 33 novembre &
domanica 24 3 partire dal mattine (ore 10). Sono una quindicina | banchi delle azisnds
agricole che espongono & vendono salumi, formaggi, dolci. torrone. conserve. miele, verdura

a frutta autunnale.

Una parte degli utili della manifestazione saranno devoluti in opere di concreta solidarieta
dall’Associazione Astigiani. Perché la Bagna Cauda fa bene. Mel 2018 sono stati consegnati
8000 sura: il contributo maggiore di 4,500 euro € andsto a Anffas onlus A511, Massociazione
di famiglie che si ooccupa di persone oltre | 18 anni con disabilita relazionali 2
comportamentali; 500 euro al Centro diurno di assistenza ai senza tetto della parrocchia di
San Domenico Savio — San Lazzaro: 500 euro al Progetto Sarah che nel nome di una nostra
concittadina prematuramente scomparsa porta aiuti in Madagascar; 500 euro per 'acquisto
di una porzione di foresta amazzonica in bouador, attraverso |3 Fondazione Progetto Otonga

del missionario astigiano padre Giovanni Onore.

Aprira il Bagna cauda day 2019, venerdi 22 alle 1%, un rito olimpice e la consegna del premio
Iesta d’aj a chi nella vita ha dimostrato di saper andare controcorrente. Le prime edizioni
hanno visto la consegna del premio al filosofo Guido Ceronetti, all'autore televisivo Antonio

Ricoi e al teclogo padre bnzo Bianchi.
Gli organizzatari sveleranna il nome dei premiati dell’edizione 2019 in conferenza stampa.

tlenco aggiornato del programma e dei ristoranti aderenti @ posti dispanibili su
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Quotidiano Piemontese

Dopo il maltempo: Bagna Cauda Day bis
in 15 locali questo weekend

Di Redazione QP - 27 Novembre 2019 - ENOGASTRONOMIA

Il maltempo, le frane, gli allagamenti, le strade interrotte hanno ostacolato o impedito ad
alcuni dei locali del Bagna Cauda Day di vivere al meglio la manifestazione dello scorso
weekend. Per questo I'associazione Astigiani dintesa con i titolari dei ristoranti ripropone un
Bagna Cauda Day bis straordinario per questo fine settimana del venerdi 29, sabato 30
novembre e domenica 1° dicembre. Alcuni locali potranno invitare alla bagna cauda anche
in altri weekend e Astigiani lo comunichera tempestivamente.

Stessa formula e stesse condizioni con la voglia di andare avanti. Anche una bagna cauda
pud contribuire a far tornare alla normalita.

Questi i locali che vivranno il Bagna Cauda Day Bis:
Asti:

+ Tenuta La Violina (Asti)

» Antico Granaio (Calliano, At)

* Relais 23 (Castelnuovo Belbo, At)
» | Talenti (Calamandrana Alia, At)

Cuneo:

* Al Biancospino (Bossolasco, Cn)
* Locanda Del Mulino (Valcasotto, Cn)



Alessandria:

o ArDou Veje (Silvano d'Orba, Al)

» Billy Bau (Camino, Fraz. Rocca delle Donne, Al)

» Grimalda (Rocca Grimalda, Al)

* Nuovo Gianduja (Acqui Terme, Al)

» Osteria Piemontemare (Gavi)

» (Osteria Rachela (Cavatore, Al)

» Trattoria Dei Tacconotti (Frascaro, Al)

* Wk Wine & Kitchen Enoteca Regionale di Ovada e del Monferrato (Ovada, Al)

Liguria:
» Turchino (Campo Ligure, Ge)

La formula & sempre la stessa: prezzo della bagna cauda fisso a 25 euro e il vino proposto a
12 euro a bottiglia.

Sul sito www.bagnacaudaday.it ci sono tutte |le indicazioni per prenotare direttamente nei
locali Restano naturalmente i semafori che indicano il tipo di bagna cauda proposta: rosso
per la versione classica come Dio comanda, giallo per I'eretica quella con l'aglio stemperato
e verde per I'ateasenz'aglio.

In tutti i locali, la partecipazione dara diritto ad avere il bavagliolone d'autore disegnato da
Giacomo Ghiazza, e il Vademecum di 96 pagine edito da Astigiani con ricette, storia e
testimonianze sulla bagna cauda.
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19 novembre 2019

Il Bagna cauda day
premia Carlo Petrini
e coinvolge 150 locali

ASTI/ ]

-m :ichenelweeb

uvoll con ll Bagna cauda
manifestazione in

\ partire

la Bagna cauda pax, cucina-
tadaunacuoaebmeda
una musulmana, per il

20 di domenica. A fare
pervisori, Pina ¢ Piero Fassi,
storici contitolari del risto-
rante Gener neuv. Con que-
sta iniziativa, la manifesta-
zione vuale farsi bandiera
della pace tra popoli e reli-
gioni. Tl pranzo si caratteriz-
zerd, infattl, per un incontro
a tavola tra persone di fedi
diverse, nel suggestivo refet-
torio del seminario, messo a

disposizione dal vescovo
Marco Prastaro, in collabora-
zione con la cooperativa No

Inoitre ci sara I!
ne del premio Testa d’aj a
Carlin Petrini, fondatore di
Slow food ¢ ideatore di Ter-
ra madre.

Per accontentare il palato
dl tuttl, la bagna cauda sara
servita in tre varianti: tradi-

sultare le schede dei locali
aderenti, per sapere quale
proporranno). Il costo & di
25 euro, in tutti { locall. T par-
tecipanti riceveranne Il Va-
demecum della bagna cauda,
edito da Astigiani. Immanca-
bile, pol, il consueto bacio
di mezzanotte tra i “bagna-
caudistl,” sabato, in piazza
Statuto,

Gli appuntamenti convi-

viali rispetteranno | seguen-
ti orari: venerdi 22, dalle

ISHOCK
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“Bagna cauda day”:

I’epicentro e ad Asti

Mario Rosa

122,123 eil 24 novem-
bre sara “Bagna cauda
day”, edizione numero 7,
momento atteso da mi-
gliaia di bagnacaudisti organizza-
to dall'associazione “Astigiani”.
Spicca nel programma la “Bagna
cauda pax» che domenica 24, al-
le 12,30, vedra un incontro a
tavola tra uomini e donne di fedi
diverse promosso in collabora-
zione con l'associazione Italia-
[sracle e Ia comunitd di musul-
mani “Oasis”. Una cuoca ebrea,
Daniela Diveroli, e una di origini
musulmane, Zoulikha Laradji,
cucineranno insieme la “hagna
cauda”, con la supervisione di
Pina e Piero Fassi, storid contito-
lari del “Gener neuv”. L'appun-
tamento ¢ nel suggestivo storico
refettorio del Seminario, in via
Giobert 15, concesso dal vesco-
vo, mons. Marco Prastaro.
L.a “tre giomni”, che fa parte del
calendario “Asti profuma d'au-

tunno” in collaborazione con
Comune, si aprira venerdi 22
alle 19,30, in piazza Statuto, con
T'accensione del “fujot” digante
che dara il via alla “maratona”
pitt profumata dell’anno.

Sara chiamato ad accendere que-
sta sorta di flamma olimpica
Carlin Petrini, a cui sara assegna-
to il premio “Testa d'aj” 2019,
che va a chi ha dimostrato di sa-
per andare controcorrente,

Alle 16, nell'ex sala consiliare
del municipio, si terra l'incontro
“La ‘bagna cauda’ merita 1'U-
nesco?”, sul progetto di candida-
tura a patrimonio culturale im-
maieriale con gli assessori al-
l'agricoltura delle Regioni Pie-
monte e Liguria, Marco Proto-
papa e Stefano Mai, il direttore
delsito Unesco dei paesaggi viti-
vinicoli di Langhe-Roero e Mon-

ferrato, Roberto Cerrato, il presi-

90 IDEA > 21 novembre 2019 > tutti allo “maratona” pid profumota dell’anno
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Innova”, presenta il volto di Leonardo da |
Vinci con caratteristiche fisiche molto
diverse dalle aspettative e da quelle evi-
denziate dal famoso ritratto di un anzia-
no custodito presso la Biblioteca reale di
Torino.

«Dopo il grande successo della mostra |
“Per un rinnovamento immaginista del |
mondo”, la Fondazione rinnova I'impe- |
gno per la promozione di iniziative cultu-
rali di alto profilo ad Alba», commenta
Giandomenico Genta, presidente della
fondazione “Crc”. «Gli albesi e i tanti tu-
risti presenti in questo periodo potranno
ammirare da vicino un’opera dalla storia
intrigante, attribuita a Leonardo da
Vinci: un’occasione unica per celebrare i
500 anni dalla scomparsa di uno dei pid
grandi geni di tutti i tempi».

dente del Consorzio del cardo
gobbo di Nizza Monferrato,
Mauro Damerio, il presidente
del Consorzio Barbera d'Asti e
vini del Monferrato, Filippo Mo-
brid, e il sindaco di Asti, Mau-
rizio Rasero. Interverranno i rap-
presentati dei Comuni di Carma-
gnola, Caraglio, Nizza Monferra-
to e Acqui Terme che hanno ade-

rito al progetto “Bagna cauda
Academy™.

Seguira I'assegnazione dei premi
“Testa d'aj” che, oltre a Petrini,
andranno a Giacomo Ghiazza,
autore del “Bavagliolone” 2019,
che vive a Los Angeles, e al pitto-
re Paolo Fresu, autore del “Ba-
vagliolone” 2014.

11 “Bagna cauda day™ ha nell'asti-
giano e in Piemonte lo storico ba-
ricentro, ma non mancano ade-

sioni significative in Italia e dal-
T'estero, dalla Russia al Pert, da
Berlino all'Australia, dal sud A-
merica a Tonga. Tra le nuove
adesioni vi & un ristorante ingle-
se di Birmingham e la comunita
piemontese di Shanghai, gemel-
latasi con il “Bagna cauda day”.

L’evento presenta numeri impo-
nenti: sono 150 ilocali dell’asti-
giano, del resto del Piemonte e
all'estero che, con pitt di 16 mila
posti a tavola, daranno vita alla
pitt grande “bagna cauda” collet-
tiva e contemporanea al mondo.
Laformula é: prezzo della “bagna
cauda” fisso a 25 euro dal risto-
rante stellato alla trattoria, il vino
proposto a 12 euro a bottiglia.

Chi vuole, pud scegliere il “finale
in gloria con tartufo”. Molti, nel
rispetto della tradizione, a con-
clusione della “bagna cauda”
faranno cuocere un uovo di galli-
na o di quaglia usando la fiam-
mella direttamente nel “fiujot”,
arricchito da una grattatina di tar-

tufo bianco d’Alba. Il prezzo
della profumata aggiunta sara in
base alle quotazioni dei tartufi.
Sul sito www.bagnacaudaday.it
a sono tutte le indicazioni per
prenotare nei locali.

Appositi semafori che indicano il
tipo di “bagna cauda” proposta:
Tosso per la versione classica co-
me Dio comanda, giallo per I'ere-
fica, quella con I'aglio stempera-
to, e verde per I'atea senz'aglio.

21 novembre 2019 € IDEA 91

In tutti i locali, ristoranti, cantine
storiche la partecipazione dara
diritto ad avere il bavagliolone
d’autore disegnato da Giacomo
Ghiazza, e il “vademecum” di 96
pagine edito da “Astigiani” con
ricette, storia ¢ testimonianze
sulla “bagna cauda”.

Torna anche Accitl, I'acciuga por-
tafortuna in stoffa: pezzi unici
fatti a mano nei vari formati.

11 “Bagna cauda day” & “plastic
free” fin dalla sua prima edizio-
ne, nel rispetto dell’'ambiente e
della tradizione.

In piazza Statuto, per tre giorni,
ci sara il “Bagna a palchetto” con
musica, balli e incontri sotto lo
storico tendone della ditta “Ve-
spa” di Castagnole delle Lanze,

opportunamente riscaldato.
Sahato 23 novembre allo scoccar
della mezzanotte tornera il
“Barbera kiss”, il bacio che sfida
ogni afrore, in collaborazione
con il Consorzio della Barbera
d’Asti e Vini del Monferrato.
Domenica alle 9,30, dalla “Caf-
fetteria Mazzetti” (corso Alfieri
357), partira la quarta “Marcia
cauda”, corsa podistica non com-
petitiva di 8 chilometri.

Ci sard anche il “Kit del dopo
bagna cauda” con dentifricio
“Baciami subito”, magnesia,
“Mole cola”, grappa selezione
“Ab” e cioccolatini “Barbero”.
Una parte degli utili della manife-
stazione saranno devoluti in
opere di concreta solidarieta.

A LEVICE IL CONVEGNO DEI CAVALIERI
DELLE LANGHE SUI TERRAZZAMENTI

A Levice nella sala dei Cavalieri del palazzo dei Marchesi Scarampi, in
piazza IV novembre 4, dalle 10,30 di sabato 23 novembre si terra il con-
vegno “Paesaggi terrazzati in alta Langa e I'arte della pietra a secco”
promosso dall'Ordine dei Cavalieri delle Langhe.

I convegno si propone di analizzare i rapporti tra la pietra e il paesaggio
dell’alta Langa, in particolare il “paesaggio dei terrazzamenti” anche con
richiami ad altri paesaggi terrazzati, in ltalia e all’estero, prospettando
scenari di “coltivazione” per il futuro.

Interverranno Andrea Vero, gran maestro dell'Ordine, I'architetto Mas-
simo Pozzaglio, coordinatore dell’evento, il vicepresidente della fonda-
zione “Crc” Giuliano Viglione, il presidente dell'Unione montana alta Lan-
ga, Roberto Bodrito, il direttore del sito Unesco, Roberto Cerrato, Marco
Devecchi, docente presso il Dipartimento di agraria dell’Universita di To-
rino, Donatella Murtas dell’Alleanza mondiale dei terrazzamenti e don
Vittorio Delpiano, maestro della pietra di Langa.

L’Alta Langa sta vivendo una nuova stagione, con la nocciola, lo spu-
mante che ne porta il nome e altre colture di qualita, mentre accresce il
flusso turistico di livello, proveniente da tutto il mondo, incentivato dal
riconoscimento Unesco dei vicini territori della bassa Langa, del Roero e
del Monferrato. | terrazzamenti caratterizzano i suoi pendii costituendo-
ne un segno importante. Nel corso dei secoli gli abitanti, con regole tra-
mandate di generazione in generazione, hanno modellato il paesaggio
con la pietra, realizzando un’opera collettiva, dalla sistemazione dei ver-
santi alla costruzione di case, cascine e portici, elementi che possiamo
definire antesignani della bioarchitettura.

Ora perd occorre restaurare questi manufatti in pietra, recuperando tec-
niche antiche ancor oggi valide, ma soprattutto sviluppare un’agricoltura
di qualita sui terreni terrazzati, con colture specializzate alternative,
mirate a nuove opportunita di lavoro, in particolare per i giovani.
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OGGIAL VIAIL BAGNA CAUDA DAY: IL TRIO MEDUSA
ACCENDERA IL FUJOT GIGANTE IN PIAZZA STATUTO AD
ASTI

22 Movembre 2019 | appuntamenti, terre, vino e cucina

Cisiamo: oggi, 22 novembre e ancora sabato e domenica 23 e 24
novembre sara Bagna Cauda Day 2019, il momento pin atteso
per migliaia di bagnacaudisti.

L'evento dell'ultimo fine settimana di novembre, organizzato
dall’Associazione Astigiani, giunto alla settima edizione, si
annuncia con molte sorprese e novita,

Spicca nel programma di questa profumata tre giorni la «Bagna
Cauda Pax», che vedra domenica 24 novembre, alle 12,30, un
incontro a tavola tra uomini e donne di fedi diverse promosso da
Astigiani in collaborazione con I'associazione Italia-Isracleela
comunita di musulmani Oasis, Una cuoca ebrea. Daniela Diveroli, e una di origini musulmane, Zoulikha Laradji. cucineranno insieme
la bagna cauda, con 1z supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener Neuv, Bagna Cauda Pax si svolgera nel
suggestivo Storico Refettorio del Seminario. via Giobert 15, concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro e in collaborazione con la
cooperativa No Problem.

La tre giorni =i aprird proprio ogei alle 19.30, in piazza Statuto nel cuore di Asti, con 'accensions da parte del Trio Medusa del fujot
gigante che dara il via alla “maratona” pin profumata dell’'anno.

Sara chiamato ad accenders questa sorta di fiamuma olimpica Carlin Petrini, fondatore di Slow Food e “padre” di Terra Madre, a cui
sara assegnato il premio Testa d'4j 2014, che va ogni anno a chi ha dimostrato di saper andare controcorrente.

11 momento olimpico sard preceduto alle 16, nell'ex Sala Consiliare del Comune di A=ti dzll'incontro «La bagna cauda merita
I'nezco™s», sul progetto di candidatura a Patrimonio Culiurale Immateriale Unesco con ghi assessori all'agricoltura della Regione
Piemonte e Liguria IMarco Protopapa e Stefano Mai, il direttore del sito Unesco Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Rosro e Monferrato
Raoberto Cerrato, il prezsidente del Consorzio del Cargo Gobbo di Mizza Meonferrate Mauro Damerio, il presidente del Consorzio
Barbera d'Asti e Vini del Monferrato Filippo Mobrici 2 1 zindace della citta di Asti Maurizio Rasero, Interverranno anche i
rappresentati dei Comuni di Carmagnola, Caraglio, Nizza Monferrato, Acqui Terme che hanno aderito al progetto Bagna Cauda
Arademy.

Seguira I'assepnarione dei premi Testa d'Aj: oltre a Petrini, i riconoscimenti andranno a Giacomo Ghiazza, autors del Bavagliolone
2014, che vive a Los Angeles dove lavora come story board per le principali Case cinematografiche di Hollvwood e al pittore Paolo
Fresu, autore del Bavagliolone 2014, & compagno di classs e di disegno di Ghiazza fin dalla elementari.

La prima edizione del Testa d'aj fu aszsegnata nel 2016 allo scrittore Guido Ceronetti, Fanno dopo poi ad Antonio Ficcd, autore
televisivo e “inventors” di Striscia la notizia, nel 2018 e a Padre Enzo Bianchi, fondatore e gia priore della comunita di Bose.
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11 Bagna Cauda Day ha nell’Astigiano e in Piemonte il suo storico baricentro ma non mancano adesiond significative sia in Italia che
dall'estero. Il BCD e un evento apprezzato anche a livello internazionale: dalla Eussia al Peri, da Berlino all'Australia, dal Sud
America all'isola di Tonga. Tra le nuove adesioni di quest'anno anche un ristorante inglese a Birmingham e la comunita piemontese di
Shanghai che zi & zemellata con il Bagna Cauda Dayv,

L'evento anche nel 2040 prezenta numeri imponenti: 150 i locali dell’Astiziano, del resto del Piemonte e all’estero che, con pin di 16
mila posti a tavola, daranno vita alla pin grande bagna canda collettiva e contemporanea al monda,

La formmla & sempre 13 stessa: prezzo della bagna cauda fisso a 25 euro dal ristorants stellato allz trattoria, il vino proposto a 12 euro a
bottiglia,

Chi vacle, puo scegliere il “finale in gloria con tartufo”, MMalti, nel rispetto della tradizione a conclusione della bagna cauda faranno
cuocere un uovo di galling o di quaglia usando la fiammella direttamente nel fujot. arricchito da una grattatina di tartufo bianco
d’Alba. Il prezzo di questa profiumata agrinnta sara in base alle quotaziond dei tartufi.

Sul zito www.bagnacandaday.it o sono tutte le indicaziond per prenotare direttamente nei locali Restano naturalmente i semafori che
indicano il tipo di bagna canda proposta: rosso per la versione claszica come Dio comanda, giallo per eretica quella con Paglio
stemiperato e verds per I'atea senz'aglio.

In futti i locali, ristoranti, cantine storiche la partecipazione dara diritto ad avere il bavagliolone d'autore dizegnato da Giacomo
Ghiazzz, e il Vademecum di 96 pagine edito da Astigiani con ricette, storia e testimonianze zulla bagna cauda.

Torna anche Accii, 12 simpatica accinga portafortuna in stoffa: pezzi unici fatt a mano nei vari formati,

11 Bagna Cauda Day & plastic free fin dalla sua prima edizione: dungue o zero plastica per piatti posate e bicchieri nel rispetto
dell'ambiente e della tradizione

In Piazza Statuto. per tre giorni, oi sard il Bagna a Palchetto con musica, balli e incontri satto lo storico tendone della ditta Vespa di
Castagnole Lanze, opportunamente riscaldato,

izara anche la Botte della verita, confessionale tecnologico messo on line organizzato in collzborazione con ICCOLL, partner tecnico
del Bagna Canda Day zo1g.

E sabato =3 novembre allo scocear della mezzanotie torna il Barbera kiss, il bacio che sfida ogni afrore. E in collaborazione con il
Conzorzio della Barbera d'Asti e Vind del Monferrato.

La Confederazione italiana agricoltori (Cia) di Asti organizza il mercating di prodotti tipici del Bagna Canda Day. che i tiene in piazza
San Secondo ad Asti zabato 23 novembre & domenica 24 2 partire dal mattino (ore 10). Ci saranno i banchi delle ariends agricole che
espongono e vendono salumid, formagsi, dolci. torrone, conserve, migle, verdure e frutta autunnale.a cominciare dai famosi cardi gobbi
di Mizza Monferrato.

Domenica alle 5,30, dalla Caffetteria Mazzetti. Asti, corso Alfieri 357, parte la quarta edizione della Marciz Canda, corsa podistica non
competitiva di 8 chilometri per le vie di Asti, Organdzzata in collaborazions con la societd astiziana “Vittorio Alfieri” di atletica legzera.
Ritrovo e iscriziond alle ore 8,30 alla Caffetteria Mazzetti di corzo Alfieri 357, ad Asti, con ingresso dai Giardini Alganon di piazza
Foma. Iscriversi costa 6 euro, ma chi i presenta con il bavAGLIOlone ha diritto al prezzo ridotto bagnacandisti di soli 3 euro.

Altro momento molto atteso & la premdazione degli studenti che hanno partecipato al concorso-ricerca Bagna alla Lavagna che
coinvolto decine di classi, in programma alle 16 nella Galleria centrale CPLA, piazza Leonardo da Vined Mostra degli elaborati, video e
interventi, in collaborazione con la lbreria Iarchia .

(i zara anche il “Kit del dopo bagnacanda®™ con dentifricio “Baciami subito”, magnesia, hMole cola, grapra selezione AB. cioccolating
Bavhar



Una parte degli utili della manifestazione saranno devoluti in opere di concreta solidarieta dall' Associazione Astigiani, Perche la
Bagna Cauda fa bene. Mel 2048 zono stati conzegnati Sooo euro: il contributo maggiore di 4.500 euro & andato a Anffas onlus ASTI,
I'associazione di famiglie che s oocupa di persone oltre i 18 anni con disabilita relazionali e comportamentali; soo euro al Centro
dinrno di assistenza ai senza tetto della parrocchia di San Domenico Savio — San Lazzaro; oo earo al Progetto Sarah che nel nome di
una nostra concittading prematuramente scomparsa porta ainti in Madagascar; soo euro per l'acquisto di una porzione di foresta
amazzonica in Ecuador. attraverso la Fondazione Progetto Otonga del missionario astiziano padre Giovanni Onore.

Il Bagna Canda Day & anche festa social.

Bu Facebook e Instagram ogni giorno arrivano adesiond e commenti. 1 sito wiw. bagnacaudaday.it & lo strumento pit usato per le
prenotazioni che avvengono direttamente nei ristoranti aderenti. Ogni locale ha una sua pagina con indicazioni del tipo di bagna
canda proposta, descrizione del Inogo. foto e video,

C'g anche la zezione del Bagna Canda Manna con Pelenco di alberghi e agriturismi comvenzionati € le indicaziond dei negozi amici del
Bagna Cauda Day.

Su Instagram =i rinnova l'appuntamento con Bagna Cauda Clic, il contest fotegrafico organizzato in collaborazione con Consorzio
Barbera d'Asti e Vini del Monferrato e IDO0OM, Una giuria zelezionera le immagini pia originali postate durante i tre giorni di evento.
Le diedi foto pi belle riceveranno una cantinetta di sei bottiglie del Consorzio, Un premio speciale sard assegnato da ICCOLL due
anni di connessione 2 Internet completamente gratuita. L'hazhtaz da nsare per partecipars & £bagnacaudaclic, Il regolamento
completo & consultabile sul sito wwav.bagnacandaday.it. E s= una foto non basta, da quest'anno anche i video catturano 1a festa del
Bagna Cauda Day.

In piazza Statuto, zotto il Bagna a palchstto e in zei locali aderenti sara operativa da stasera e fino 2 domenica 1a “Botte della verita®,
confessionale tecnologico a oni 1 bagnacandisti potranno affidare saluti 2 contagiosa allegria, Al migliore intervento video, ICCOM
offrira in regalo un tzblet Samsung Galauy.



Gazzetta d’Asti

EVENTI

Cauda
m_gﬁo snnn?e

AVIDANO « PAGINA 3

15 novembre 2019

Un progetto suggestivo per la conoscenza di questo piatto

Un'accademia per fare
la migliore bagna cauda

lleangauda
Day 2019 fa na-

contribuiscono alla "costru-
zione” della bagna cauda:
dall'olio alle acdughe, dal
vino alle verdure piu pregia-
te e tipiche.

1l progetto intende anche
favorire |'estensione nei lo-
cali che aderiscono al Bagna
Cauda Day della proposta
gastronomica che consenta
ai commensali di trovare nei
ment la cauda anche
oltre i tre giorni del En.nde
evento di fine novembre.

La stagione potrd cosi
proseguire, con le stesse
modaliti anche nei mesi in-
vernali successivi, almeno
fino all'inizio della prima-
vera, previa opportuna pre-
notazione, visto che la ba-
gna cauda non & un piatto

exgrcss.
er fare tutto questo é
3:&2 la ® caudlAccl:-
my”, tto aperto che
richi)e'deptl.;seco razione
e l'adesione di pil protago-
nisti e che vuole far cresce-
re nei locali e nelle comuni-
ta aderenti al Bagna Cauda
Day la consapevolezza di es-
sere tra i protagonisti di un
grande momento di convi-
vialita che va ol-
tre la sola offerta

gastronomica.
Chi  aderisce
allAcademy  si
im; all’uso
materie pri-
me migliori, rico-

nosciute sui ter-

duttort di verdo-
re, dal cardo gobbo ai -
coni, dallolio allsghio, dal
pane ai vini,

Hanno gid aderito i Co-
muni di Asti, io, Car-

la e Nizza Monferra-

to,

Consorzio dellaglio di
fiera nazionale del ne

io, il Consorzio e la
di Carmagnola, il Consor-

00‘
IOHOCK
[ ] )

zio del Cardo gobbo di Niz-
za Monferrato, Cia-Ligu-
ria con i produttori associa-
tidi Olioglivieu ligure Dop
e Cardamaro, amaro ufficia-
le del bagna cauda dav.

> Laura Avidano
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0Oggi e domenica torna I'amatissimo evento gastronomico organizzato dall’associazione Astigiani

La bagna cauda in tre versioni per accontentare tutti  palati

Il "bavaglione d'autore” porta la firma del disegnatore Giacomo Ghiazza, Uaccensione del “fujot” avverra alle 19,30 da parte di Carlin Petrini

Sta per tornare l'attesissimo “Ba-
gna cauda day": il prossimo week
end infatti, sard interamente de-
dicato agli appassionati del tipico
piatto piemontese.

La formula & sempre la stessa:
gmzo della bagna cauda fisso a

5 euro, dal ristorante stellato alla
mttoria,evinopmpostoa 12 euro

fome as::tl::apre, saruagano tre le ti-

e ca roposte,
Pe?xd?nziate dgln:olori del semafo-
ro: rosso per la versione classica
“come Dio comanda’, giallo “per
l'eretica” con l'aglio stemperato e
verde per “l'atea” senz'aglio.

In tutti i locali, ristoranti, cantine
storiche la partecipazione dara di-
ritto ad avere il lone d'au-
tore ato quest anno da Gia-
como Ghiazza, e il Vademecum di
96 pagine edntodaAstiguni con ri-
cewe, storia e testimonianze sulla

agna cauda. Torna anche "Acci’,

ica acciuga pomformm

sw : pezzi nmcn fatti a mano

nei vari formati. Rimane il “kit del

dopo bagnacauda” con dentifricio

“Baciami subito”, magnesia, Mole

cola, grappa selezione AB, ciocco-
latini ro.

Giunto alla sua settima edizio-
ne, l'evento organizzato dall’asso-

Qo’
IOHOCK



.m‘ alle. del W&?ﬁ&m&
teda dlthMhﬁ partird la quarta edizione
enio “Testa dA] 2019% che va ogai i bbbl i aogrieg
anno a chi ha dimostrato giana “Vittorio Alfieri” di atletica
saper oonuo:: iscriversi costa 6 euro. ma
rente. Oltre a Petrini, chi si presenteri con il bavAGLIO-
R0 anche Gia- lone avra diritto al prezzo ridotto
Bavagliolone 2019 = m,,ma”“, gt
’
vivea Los dove la- alle 12.30 spicca il “Bagna Cau-
vora nella izione di da Pax” nel suggestivo ¢ storico re-
stary board per le princi- fettorio del Seminario di via Gio-
“"‘hﬂ:’?‘d" rt,dun%amohmm
Uy : e donne diverse
Pofmicie i s Tt o
'T;‘*"? 2014. ne con l'associazione Italia-Israele
“:;“"“l d‘:n“;‘é ¢ la comunita di musulmani Oasis:
dall'incontro dal titolo "La :':mdl musulmane, Zou-
upg:.mlmnga P cummohﬁm
progetto candidatura a Patrimo- m supervisione
nio culturale immateriale Unesco;  di Pina e Piero Fassi, storici conti-
s ‘nella ex sala ¢ del Neuv. :
re del hlhm;nﬂaoonu- hAluomomlg;imm:;g
“TestadAj" i
p;’ddpmnﬁo t:i' 3 premiazione .lsmdu:‘h
“Bagna 4 cerca  Lavagna
e p————] (T e
m‘wmbm gramma alle 16 nella Galleria cen-
ndone della ditta Vespa di Casta- trale del Cpia in piazza Leonardo
gnole Lanze, opportunamente ri- 4,
scaldata. Ci sard anche la Botte del- 1y Baony Cauda Day ha nell/Asti-
la veritd, confessionale ¢ in Piemonte il suo storico
b T i ey
con . significative sia i che
nico del Bagna Cauda Day 2019 m'mmnwfal’r&a,d.
Sabato allo scoccar del- Berdino all'Australia, dal sud Ame-
la mezzanotte non rica all'isola di Tonga. Tra le new
e e Blcsinghest s I comonit pie
' a ¢
n,lnooﬂabon;zim montese di Shanghai che si & ge-
( ] ]
OHOCK
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| concorsi
del Bagna
Cauda Day

|| Bagna Cauda Day & an-
che festa social. Il sito
www.bagnacaudaday.it
. & lo strumento pil usa-
to per le prenotazioni che
awengono  direttamen-
te nei ristoranti aderen-
ti. Ogni locale ha una sua
pagina con indicazioni del
tipo di bagna cauda pro-
posta, descrizione del luo-
o, foto e video. Anche fa-
cebook e instagram parla-
no di bagna cauda, con il
Bagna Cauda Clic, contest
fotografico organizzato in
collaborazione con Con-
sorzio Barbera d'Asti e
Vini del Monferrato e Ic-
com: le 10 foto pil belle
riceveranno una cantinet-
ta di sei bottiglie del Con-
sorzio. Un premio specia-
le sara assegnato da lc-
com: due anni di connes-
sione a Internet completa-
mente gratuita, U'hashtag
da usare per partecipa-
re & #bagnacaudaclic. E
se una foto non basta, da
quest'anno anche i video
catturano la festa del Ba-
gna Cauda Day. In piaz-
za Statuto, sotto il Bagna
a paichetto ¢ in sei locali
aderenti sara operativa da
venerdi sera e fino a do-
menica la “Botte della ve-
rita”, confessionale tecno-
logico a cui i bagnacaudi-
sti potranno affidare salu-
ti @ contagiosa allegria. Al
migliore intervento video,
lccom offrird in regalo un

tablet Samsung Galaxy.
> LA,

.0
I HOCK
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Sotto i portici di piazza San Secondo

Il mercatino Cia
dei prodotti tipici

E’ la Cia di Asti a organizzare il Mercatino di prodotti ti-
pici, che si svolgeri sotto i portici di piazza San Secondo ad
Asti sabato 23 novembre e domenica 24 a partire dal mat-
tino alle 10. Una ventina di banchi di agricoltori che aderi-
scono al circuito Cia “La Spesa in Campagna” espongono e
vendono i loro prodotti: salumi, fo i, dolci, torrone,
conserve, confetture, miele, frutta e ura autunnale.

Il quartier generale del cB:lgna Cauda Day della Cia di
aAusti sara la = dell’Agri to:wlel di Castelnuovo Calcea,

"Opessina, che per tre giorni diventera osteria. Qui ver-
utanno ser:lriltde due cene, vglllerdl 22 novembre e sabalioh‘?:'#dle

pranzo di domenica 24. Un'occasione per gustare i-
zionale bagna cauda, “come Dio oomans::, preparata dalla
pro loco di Castelnuovo. Verdure e ingredienti usati per la
preparazione provengono dalle azien icole associate
Cia. Per info e prenotazioni: 351/1016380.

“La Cia di Asti - splmﬂ vicepresidente della Cia del Pie-
monte e presidente Cia di Asti, Alessandro Durando
- & partner di una bella iniziativa che concorre a divulgare una

nostre grandi tradizioni contadine. Grazie al circuito “La
Spesa in Campagna” tracciamo la filiera agricola dal campo
alla ta%:r antire a produttori e consumatori genuinitd,
rispetto iente, del lavoro nei campi e delle tipicita loca-
li. Quest anno, per la prima volta apriamo le porte della Casa
dell'Agricoltore all' Opessina per iniziative enogastronomiche a
tema che proporremo durante tutto l'anno”.
> LA

Qo’
IOHOCK
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Da oqgqi la Fiera regionale in centro cittd con mereato tipico ¢ concorso alla trifota migliore

Col tartufo i mille profumi dei Palazzi del Gusto

AStisi pr a vivere il suo week énd con™ e Ria oonla
il tartufo. Ein infatti esto 0 il parco Rio Crosio prima scuola
fine settimana la Fiera del tartufo vg-xuiac giovani trifulay, o ta da CIA, AT. m

colta, come lo scorso anno, nei i storici
della citta, dando vita ad “Asti Palazzi del Gu-
sto. I Mille Profumi del Monferrato”. A partire
da questa mattina e fino a domenica, infatti i
mv@ggpaluamdmmdnenhem
no meta visitatorigmnmet w‘;zﬂre
profumi, i elecmtbemtl::ltle Tar-
tufoBhnco ‘Alba insieme ai pregiati vini del
Monferrato presentati dal Consorzio Barbera
d'Asti e vini del Monferrato e dal Consorzio
dell’Asti DOCG. Un'occasione per approfon-
dire la conoscenza dei prodotti d'eccellenza
dell’autunno piemontese attraverso show co-

analisi sensoriali € wine maan-
che incontri di formazione e im

l,pésedidlevenﬁt.\thou)adOr,

o nuovamente le
il “Mercato del Tartufo’, spadonmco

cm il Tuber Pico con
standard Qualitatv %m
Q&iﬁchesoompadncontml-
lnuogmsmgoloesemplutdi’l‘nmfann

oodAlba. si terranno anche gli show co-
Tartufo Bianco d’Alba incontre-
dlacuamdmmNonmandunnnom
stre, incontri culturali e naturalmente labo-
ratori ed enze immersive con le Anali-
si Sensoriali del Tartufo e le Wine Tasting Ex-
rience o in collaborazione con il
nsorzio d'AstievinidelMonfem-
mcmnilCousododdlAsﬂDOCG.Anche
haﬂmnnﬁdmomconh
t

promossa dall'assessorato al Turismo del Co-
mune di Asti in collaborazione con I'Ente Fie-
ra Internazionale del Tartufo Bianco d’Alba e
il Centro Nazionale Studi Tartufo con il sup-
rtoduprhmpahenti,lsmmionieasoch
z&oniddten'itotio
Gﬁqmummim,venwdlls:mvembn,a

-Associazione
rini, Centro Studi Tartufo con la presenza di
Mauro Carbone e Antonio Degiacomi, e la

Astigiani & Monfer-

collaborazione del veterinario dott.
ne. Saranno presenti anche i bambini di una
classe quarta della scuola Buonarroti di Asti

l'occasione si terrd un concerto della Ban-
Citta di Asti, a partire dalle 20.30.
Domeniamvece,pe:!cvleddcmuosto—
rico tra San Statuto e
via si allestiranno le numerose ban-
carelle scelte accuratamente tra i produttori di
icita del territorio, presidi Slow food, mar-
oDeoo,u'iﬁdau,comnhecuumﬂ.
Saranno i anche i Comuni della pro-
vincia di Asti che o smlomwﬁto-
i fiere regionali o nazionali del Tartufo. Piaz-
za Statuto sard anche teatro fin dal mattino di

show cooking ad
nichepmwdm luil
abbinamento al rodotto.
Dalleléson&al Phtonedi;;almoﬁ
vico si svolgeranno le premiazioni dei mi
ri piatti di tartufo e verrd anche decretato il
vincitore del concorso indetto dal Comune di
Asti in collaborazione con Lanuova provincia
‘Sﬁdaperchihamgnnmso colui che avrd
indovinato il peso del tartufo esposto nell’an-
drone del comune nelle scorse settimane se
ne a casa un bell'esemplare.

il buon risultato dello scorso anno ab-
biamo voluto ampliare I'offerta in programma,

OVZD'
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Al Diavolo Rosso si ferma la musica per gustare il piatto tipico

Sono pid di 150 i locali aderenti al
Bagna Cauda Day 2019. Tra questi
anche il Diavolo Rosso, con la sua
“location” caratteristica e conforte-
vole, che sospende per tre giomi la
sua programmazione di musica dal
vivo per dedicarsi al piatto piemon-
tese per eccellenza,

Stasera (solo cena), sabato 23 e do-
menica 24 (pranzo e cena) circa
15.000 persone si gusteranno la pil
grande bagna cauda collettiva e con-
temporanea al mondo. La bagna sara
disponibile in tre versioni: “Come
Dio comanda”, “Eretica” (aglio stem-
perato), “Atea" (senz'aglio).

Al commensali sara fornito il tradi-
zionale bavagliolo, un vademecum
con la storia del piatto e, a richiesta,
una grattata di tartufo. In tutti i loca-
li fa bagna cauda costera 25€ e il vino
12€ a bottiglia. Bicchieri di vetro,

piatti di ceramica, posate di metallo il sito www.bagnacaudaday.it e per
e fujot garantiranno il minimo consu-  prenotazioni al Diavolo Rosso chia-
mo di plastica possibile. mare il 347/793.5323,

Per informazioni aggiuntive visitare > Elena Fassio
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Ristoranti esauriti per assaggiare il tipico piatto astigiano. Nel fine settimana un'appendice in 15 locali piemontesi

Neanche la pioggia ferma il Bagna Cauda Day

Grande interesse ha suscitato il convegno per la candidatura a patrimonio dell'Unesco. Il *fujot” gigante & stato acceso da Carlin Petrin)

Sfidando la pioggia bat- scitato lincontro “La Bagna  gliolone 2019), a Paolo Fre-
tente che ha imperversa- Sula"di m I'Unesco? m(a)nomdd'hndiobne
no per diversi giorni in tut- proge candidatura 2014 ¢ a Margherita Ogge-

o Culturale ro (scrittrice torinese

mana si & tenuto, per il setti- materiale Unesco, a cui han- mercatino di prodotti ti-
mo anno consecutivo, il Ba- no presenziato gli assessori pid,sﬁdandohp;?a,’ ha
tro

Solamente in alcune zone saggi Vitivinicoli di , tro a tavola tra fedi diver-

A e B gt b Cort  prser. < s .
progge ca € una m

hanno frenatolo svolgimen- te del Consorzio del Cardo  hanno cucinato insieme per

Castelnuovo BelboealTa- ¢ dei co- festazione. Tutti i ristorato-
lenti a muni Cara- ri hanno distribuito il Bava-
'U!lll festa diver- glio, Nizza e Ac- gliolone d’Autore ed il Vade-

le associazio- ditipo letterario, grafi- renti e un planisfero su cui
ne As co e video a cui hanno seguire le tracce del piatto in
All'evento hanno aderi- 48 classi delle scuole giro peril mondo.

hooluelsploalieﬁnon emediedellAsti-  Imperdibili poi il "Kit del
sono stati pits di 15 mila i fu- dopo Bagna Cauda” conte-
jot accesi tra re- giano. Organizzato anche il nente dentifricio, 3
sto del Piemonte e dell'Ita- ~Bagna Cauda Clic’, un con- bibita, grappa e cioccolatini,
lia ed estero, che hanno cosi ~ corso fotografico sui social. e la simpatica Accii, un‘ac-
dato vita alla pi Ba- ,Wéml”‘_"”;m portafortuna in st

gnaCaudac:l iva in con- sl;ujlew%l' (re‘mo o
temporanea al mondo. st unartistica te- prio tuffo nel passato i
La tre ng:m‘.' compresa sta d .lcolplta da Mar- piemontesi doc,cheoo:e;t—
nel calendario “Asti profu- hanno ricordato

€0 Aru), riservato a persone le
mnd"wmnqo', sie erta o hanino dimostrato, coh ioni della propria terra
opnl;ec;t:uonecgl ' tenacia e passione, di saper € Un‘oppo per tutti di

andare controcorrente. avvicinarsi alla Bagna Cau-
trini, re di Slow ; an.  da, splendida dall’

Iriconoscimentiquest’an- 94 5P regina dall'ine-
Foodepadmdi'lmea- no sono andati a Carli Pe- bﬁmo,d!ﬁmb.

ini, al fumettista Giacomo b impallidire persino il pen-
Grande interesse ha su- 'é'm'“ (autore del Bava- ndlodeﬂAm:n“l;‘o'l‘:lo.
o . - > a Castino
L L
HOCK
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ANCHE | GRUPPI ALPINI S1 SONO MESSI A TAVOLA

Serata pio- 11 festoso in-

vosa quella di  contro nomico, in linea con il “Bagna Cauda
sabato scorso Day” celebrato un po’ ovunque, e non solo nell’Asti-
23 novembre, giano, & stato organizzato dai Gruppi “Trevalli”, capo-
di quelle che gruppo Arnaldo Buscato e madrina Lucia Rinetti, e
non invitano “Tanaro, capogruppo Francesco Marzo, in collabora-
certo a uscire, zione con il Grunno “Noi con ¢li alpini” guidato da
ma quando gli

alpini chiama-

no ¢ difficile

non acconten-

tarli, tanto pitr

quando “si ce-

lebrano i sapo-

ri e i profumi

dell’autunno

con la bagna

cauda”, come

diceva il ma-

nifestino  del

programma.

madrina del gruppo “San Pietro d'Asti”, il Cerimonie-
re alpino astigiano Piero Conti e, in chiusura, il presi-

dente della Sezione Ana di Asti Fabrizio Pighin che
ha recato una particolare nota di allegria brindando e
intonando canti.

> Patrizia Porcellana

Carla Zanutto Conti,
autrice in capo del-
la bagna, coadiuva-
ta in cucina dalle al-

ine Maria Luisa Ro-
ﬁmam e Anna Du-

ghera.

Luogo del fami-
gliare e gustoso ap-
puntamento la b
sede del “Trevalli” a
Vaglierano Stazione,
gia Scuola Elementa-
re del paese.

Alla cena, con pit
portate, oltre all’at-
tesa “bagna’, han-
no preso e an-
che Roselmioda
madrina del Gruppo
“Motta di Costiglio-
le”, Veronica Penna,
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Sabato alle 21 si esibisce un singolare gruppo di artisti di strada

La Family Band italo-bulgara

sul palco del Diavolo Rosso

ti i fujot del pentole, barattoli, :
Conla Dlyﬁlzmpmgunmm a-  campane, trombet- tEA concorst in 5
zione cg'e‘lml)?nvolo Rosso e flauta coulissc fischiet L i 35
torna ¢ settimana animare i - e
di e musica dal vivo. :,Eium muzro %‘mm‘m dal
sera Cecco e R
st Coc Sabalosproesst e "7 oLy e
¢ Fabio Cipollini, conilloro  §'fealia. Tpabsonst s ol
“Pit che strao: io” La famngha qneu,m re oonurva 0 in .
Entrambi di Vinci, clas- 1 ette fisarmonica, chitarra, Viene ospitata da
se 1992, muovono i primi  pentole e ci i varie un istituto di suo-
s:.uin&wemmudale nel camper e gira all impaz- re durante la setti-
‘ imi: nel 2011 il 2403 per due mesi ottenendo mana e dalla fami-
primo album “Roba da Ma- 1, syccesso che supera di glia di Davide nel
e lo Gou', pubblicati da La- G rartutto dl Taana no nel 2005. Oggi
i Rl Lt e
Mche &me;n adﬂaoia', Sakleseo e ok dutfumoon:hlom
un tour i i iolia & A i, anch'es-
di 100 date. Nel marzo 2016 eeu::!l;fanuglnmqustav si msgl'cisﬁ: Ales-
esce “Flop, terzo album in 'y cuccessivo incido-  $andro _suona le
studio, a cui segue “Straor- no il loro primo disco e ven- percussioni, il bas-
dinario”, uscito il 15 marzo g0NO ai pil importanti festi- so e la chitarma,
2019 per BlackCandy Re- ) Busﬂ?s di Italia, Fran- Lorenzo la batte-
cords. dalle 21 i cia e Germania. Nel 2018 mso'g’e':?"’
m&hm e IVECe  incidono il loro secondo al- da?le 1
“The family band™ “The Family Band 4" P20 -
¢ una busker band, bn:]mmwfnommo,]bu; dicembre inizia con il nuo-
cioé un di “Over the Raimbow”, con Vo format della stagione,
artisti di strada, che piis di 200 spettacoli. “Aperilive”.  Ad animarlo
gira il mondo por Davide%;mel.idiya un gradito ritorno al Dia-
un me Koycheva sono due musi-  Volo, quello di Jerry Sprin-
o forte di amore cisti diplomati al conserva-  8lé, giovanissima scrittrice e
per la vita, la natu- torio ed entrambi vincitori  cantante ucraina che suona
ra e larte in tutte le di concorsi nazionali ed in- Lukuldg, ;olmpmpommnne;;vw
sue espressioni. ternazio: idiya bulgara waiano, un live
estate  del Davide m&, sisono intimo e delicato con ukule-
2015 Davi- conosciuti nel 1998 a un  lee kalimba eseguendo bra-
& COs! . (3 m CONCoOrso di musica a Vuo. nl dcl?l‘op!:!o Wdo .al'
me ai figli Alessan- na, lei 14 anni lui 18, Lidiya  ternati a tributi riarrangia-
dx:elx:lnnzodﬂ ¢ il fratellino di 9 anni ave- :‘linchlavedelmm;)mo-
e9annii 0 set trasco! g €.
di .q..m‘.i.f‘é” con s S - Elena Fassio
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Cucina e vini di Calosso protagonisti

La bagna cauda
in trasferta a Roma

Per interessamento della
Famija piemonteisa “I Pie-
montesia Roma” ed in par-
ticolare per i suoi rappre-
sentanti Alessandro Riva-
ta ed Enrico Morbelli, an-
che questanno la Capita-
le ha ospitato il a cau-
da day ormai imperdibile
appuntamento gastrono-
mico autunnale promosso
dall’Associazione Astigia-
ni che, oltre a coinvol,
ristoranti ed oni
di promozione turistica lo-

ormai si sta afferman-
do ovunque vi sia un'as-
sociazione di Piemontesi,
o discendenti di Piemon-
tesi, non soltanto in Italia
ma in ogni parte del mon-
do intero.

L'evento romano che si &
svolto lo scorso Venerdi 22
Novembre nella prestigio-
sa cornice dell’hotel Crow-
ne plaza Rome - St. Peter’s,
ha visto come protagonisti
i produttori della Crota 'd

os di Calosso che con
questo © o della Ba-
caoda” o stupito
commensali elllntac:'hvetmti

r gustare quello che pud
g;ieno tilolg essere deﬂi-
to il pitr tradizionale piat-
to della cucina piemon-
tese: un intingolo rustico
che assai bene si accompa-
gna con le verdure cotte e
crude caratteristiche del-
la stagione autunnale. Ov-
viamente la trasferta & stata
anche occasione

sentare tanti altri ti-

ici piemontesi, preparati
ga ito Nolé noto chef del
ristorante Il duca bianco
di Calosso che avvalendo-
si della collaborazione di
tutto lo staff del locale an-
che questa volta ha ottenu-
to il plauso incondiziona-
to. Il successo & stato esal-
tato ulteriormente propo-
nendo insieme alle gusto-
se portate i vini eccellen-
ti delle p iose aziende
agricole che si riconosco-
no nell’Associazione pro-
duttori crota ‘d Calos. Tra

non poteva manca-
re |'apprezzato "Gamba di
Pernice”: un Calosso doc,
vera raritd enologica pie-
montese.

A rappresentare lam-
ministrazione comunale
vi era il vicesindaco Ange-
lo Grasso che nel suo bre-
ve intervento ha presenta-
to il territorio che nel 2014
¢ stato riconosciuto sito
Unesco per il suo valore

ico poiché dalla

‘s&mmbiti dei mm3h6)0wgnd;
a

lml!:'J m di Langhe,

Monferrato e Roero cosi

caratteristicamente  colti-
vate a vigna. Ha accennato
brevemente alla storia del
paese, alle sue potenziali-
td turistiche conseguenza
della bellezza delle colline
circostanti ed ai grandi vini
che vi si producono poi ha
lasciato: nel caso specifi-
co ai pregi organolettici di

Qo’
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pietanze e bevande pro-
poste, di avvalorare quan-
to detto.

= Ni Feco Ri



Gazzetta d’Asti

29 novembre 2019

Per i 25 anni del Rotary Canelli-Nizza

Grande bagna
cauda "stellata”

nizzata dal Club negli occhi di chi e sulla so- cardo Music” che ha contri-
i buito alla riuscita della mani-

ms‘“m‘”c‘é nicola per aver messo a
i - trenta anni & sposizione i locali
mhswamhelin-apn- pumspmmll!)tan.-mno,l:aelsel;'tael



GIORNALE DI SIGILIA

9 novembre 2019

Bagna caudaday
anche a Shanghai

® La bagna cauda diventa
collettiva e coinvolge 158
locali di Asti, maanche 16 mila
commensali di tuttoil mondo,
dal Piemonteall'Inghilterra,
passando da Tongafinoa
Shanghai. Il pit grande evento
social, dedicatoal tradizionale
piattoregionale, che si svolge
dal 22 al 24 novembre, é stato
presentato in municipioad Asti.
«Trale novita - dicel'ideatore,
Sergio Miravalle - il bagna
cauda pax: unacuoca ebrea
eunadioriginimusulmane
cucinerannoinsieme la bagna
cauda».



m SETTIMANALE DI ALBA BRA LANGHE E ROERO

18 novembre 2019

APPUNTAMENTI A TAVOLA

TORNA IL “BAGNA CAUDA DAY

» Ci siamo: dal 22, 23 e 24 novembre sara Bagna Cauda Day 2019, il
momento piu atteso per migliaia di “bagnacaudisti” Levento, giunto alla
7* edizione, si annuncia con molte novita, con appuntamenti sia nel-
lalbese che nellastigiano. Proprio ad Asti si celebrera levento pil curioso,
domenica 24 novembre, alle 12.30, nello Storico Refettorio del Semi-
nario, con la “Bagna Cauda Pax’; in collaborazione con lassociazione
Italia-Israele e la comunita di musulmani Oasis, con la possibilita di pro-
vare diverse versioni di questo piatto preparate da cuochi di diverse fedi
e nazionalita. Levento anche nel 2019 presenta numeri imponenti: 150
i locali aderenti in Piemonte e allestero, dal locale stellato alla trattoria,
con piu di 16 mila posti a tavola per la piu grande bagna cauda collettiva
al mondo. Tutte le indicazioni sul sito www.bagnacaudaday.it ¢




il Mercoledi

20 novembre 2019

Bagna cauda, sara
un tesoro Unesco?

CARMAGNOLA - Venerdi
22 ottobre alle 16 nell'ex sa-
la consiliare del Comune di
Asti si dard 1l via ufficiale ai
tre giomni di “Bagna Cauda
Day™ con un incontro tra gh
amministratori delle preliba-
tezze piemontesi e liguri (e i
rispettivi assessori regionali
all” Agricoltura Marco Proto-
papa e Stefano Mai) per esa
minare il progetto di candida-
tura di questa leccornia a Pa-
trimonio Culturale Immate-
riale Unesco. All'incontro
parteciperemo come relatori
anche il direttore di ripartizio-
ne del Comune di Carmagno-
la Lorenzo Sola ¢ il sindaco
Ivana Gaveglio




I1 Monferrato

22 novembre 2019

Tante iniziative nel fine settimana

Il “Bagna Cauda Day”
anche in Monferrato

Al via il weekend piu profumato dell'anno.
Il fine settimana che iniziera gia da questa
sera sara caratterizzato dal Bagna Cauda
day, la settima edizione della piu grande
manifestazione enogastronomica al mondo
che ha come protagonista il famoso piatto
monferrino a base di acciughe, aglio e olio.
Organizzato dall’'Associazione culturale
Astigiani, I'appuntamento @ per il 22,23 e
24 novembre nei locali aderenti all'iniziativa,
tra cui anche quelli del Monferrato.

servizi a pagina 16
Da venerdi Sedici locali del territorio aderiscono alla settima edizione

Tutto il Monferrato profuma
di bagna cauda nel weekend

PP Al via il weekend pili pro-
fumato dell’anno. Il fine set-
timana che iniziera gia da
questa sera sara caratteriz-
zato dal Bagna Cauda day,
la settima edizione della piu
grande manifestazione eno-
gastronomica al mondo che
ha come protagonista il famo-
so piatto monferrino a base
di acciughe, aglio e olio. Or-
ganizzato dall’Associazione
culturale Astigiani, l'appun-
tamento ¢ per il 22, 23 e 24
novembre nei locali aderenti
all'iniziativa: 150 tra cantine
storiche, ristoranti, vinerie,
e associazioni dell’Astigiano,
Langhe, Roero e Monferrato
per un totale di oltre 16 mila
posti tra tutto il Piemonte e
I'estero (per l'elenco completo
si veda il sito www.bagnacau-
daday.it, ndr).

Negli anni hanno aderito al

Bagna Cauda Day anche locali
da Berlino a New York, dal Co-
sta Rica all'Argentina e perfino
a Tonga, isola nel Pacifico. 11
prezzo e uguale per tutti: 25
euro, dagli stellati alle trattorie
di paese, che dara diritto a un
posto a tavola e a una bagna
cauda abbondante, variegata
e colorata dalle verdure, 12
euro il prezzo dei vini a bot-
tiglia proposto direttamente
dai produttori nei locali ade-
renti. Ogni locale proporra la
sua Bagna Cauda in tre versio-
ni segnalate da un semaforo:
rosso “come dio comanda”
(tradizionale), giallo per in-
dicare la versione “eretica” e
verde per la "atea” rispettiva-
mente con poco e senzaglio.
Il nostro territorio non e da
meno con ben 16 locali che
aderiscono alla rassegna eno-
gastronomica: Antico Granaio
di Calliano, semaforo rosso,

ISHOCK
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Bottega del vino di Moncal-
vo, giallo, Crealto di Alfiano
Natta, giallo, Da Geppe di Ca-
stagnole Monferrato, rosso,

Caa San Sebastiano, rosso e
Billy Bau, giallo a Rocca delle
Donne di Camino, il Bagatto
di Grazzano Badoglio, rosso,
Infernot “la cantina del para-
diso" di Serralunga di Crea,
rosso, la Lanterna blu, rosso
e verde a Mombello, lago di
Codana di Montiglio, rosso e
verde, ristorante Crea, rosso
e verde, Rocca di Camagna,
rosso, Serra di Odalengo Pic-
colo, rosso, Trapella a Ronca-
glia di Casale, rosso, trattoria
Panoramica Sarroc di Vigna-
le, rosso, Per la prima volta
a partecipare al Bagna Cau-
da Day anche la pro loco di
San Maurizio di Conzano e
la nuova pro loco di Ottiglio.
«Proporremo la bagna cauda



eretica, semaforo giallo, perché
¢ la versione che tutte le no-
stre mamme ¢ nonne hanno
cucinato negli anni nella pia
classica delle tradizioni di Ot-
tigliow, spiega la giovane pre-
sidente della Pro loco Martina
Vergnasco. «f posti a sedere so-
no 80 sabato e domenica, ma
sabato é gia tulto esauritos,
prosegue Martina. Nel prez-
zo fisso di 25 euro, oltre alla
bagna cauda e alle verdure
senza limiti, “serviremo an-
che una porzione di carpaccio
piemontese dell‘allevatore ot-

tigliese Emiliano Pala, la torta
di nocciole della pasticceria
Quilico di Murisengo e il caf-
fir. 1l vino & di due produttori
di Ottiglio, Vinicea di Caire
¢ Angelino (biologico) e Ca-
scina Allegra di G.Ronchett.

In alternativa si potra sce-
gliere dalla nostra carta dei
vini® I tutto, in perfetto stile
Bagna cauda day, sara servi-
to in piatti, posate e bicchieri
“plastic free’ completamente
compostabili e biodegradabi-
li. Ogni bagnacaudista avra
in omaggio come souvenir il
tov"aglio”lone d'autore in stof-
fa il "Kit del dopo bagnacau-
da” con dentifricio "Baciami
subito’, magnesia, cola, grap-
pa, cioccolato. Non manchera
"Accil” la mascotte portafor-
tuna in stoffa. Sara inoltre di-
stribuita anche la nuova edi-
zione del Vademecum della
Bagna Cauda con le testimo-
nianze, la storia e la ricetta di
questo platto straordinario.
Non resta che sedersi a tavo-
la e prepararsi a intingere nei
fujot ogni tipo di verdura,
Alessandro Anselmo

. I
Lo chef Paolo Costanzo della Bottega dl Vino di Moncalvo




I1 Monferrato.:/

19 novembre 2019
Manifestazione Sono coinvolti nell'iniziativa molti paesi del Monferrato

Toma il ““Bagna Cauda Day”’
nel prossimo fine settimana

i MONCALVO

(alan.) - 1l "Bagna Cauda Day”
scalda i fornelli e prepara la
piu grande abbuffata a base
di verdure acciughe e aglio In
contemporanea al mondo.
Con l'arrivo del mese di no-
vembre, toma in tavola uno dei
nostri patti pit caratteristici.
Saranno 16 mila i fujot che si
accenderanno tutti insieme
nel weekend di venerd) 22, sa-
bato 23 e domenica 24 novem-
bre per il Bagna Cauda Day, la
settima edizione della festa pin
profumata dell'anno.

“In tanti stanno gid preno-
tando, anche da altre regioni
e dall'estero, direttamente nei
150 locall che aderiscono e che
sono segnalati sul sito www,
bagnacaudaday.it; spiegano
dall'organizzazione.

Molti dei ristoranti sono an-
che nel nostro territorio: Ca-
sale Monferrato, Moncalvo,
Calliano, Grazzano Badoglio,
Vignale, Alfiano Natta, Ca-
magna, Serralunga di Crea,
Montiglio sono solo alcuni dei
paesi monferrini che hanno
aderito all'iniziativa, Novita di
quest'anno ¢ la presenza del-
la Nuova Pro Loco Ottigliese
guidata da Martina Vergnasco
che si unird agli altri ristoranti
che aderiscono alla tre giorni
all'insegna del celebre piatto
monferrino.

La formula non cambia: sono
coinvolti 150 i locali (cantine
storiche, ristoranti, vinerle,
assoclazioni) dell'Astigiano,

Monterrato, Langa, Roero,
Torino, Piemonte e all‘estero,
Negli anni hanno aderito al
Bagna Cauda Day anche lo-
cali da Berlino a New York, dal
Costa Rica all'Argentina e per-
fino a Tonga, isola nel Pacifico,
Ognuno proporra la sua Bagna
Cauda in tre versioni segnalate
da un semaforo: rosso “come
dio comanda”® (tradizionale),
giallo per indicare la versione
“eretica” e verde per la “atea”
rispettivamente con poco e
senz'aglio.

Tante le iniziative di quest'e-
dizione, presentate in que-
ste settimane con lo slogan di
quest’anno: "solo per chi non

ha la puzza al naso!”
Organizzato dall’Associazione
culturale Astigiani, “il Bagna
Cauda Day ¢ un evento ironico,
complesso e articolato - hanno
spiegato ieri durante la confe-
renza stampa - ma soprattutto
divertente che colnvolge mol-
te migliaia di appassionati e si
svolge ogni anno nell’ultimo
fine settimana di novembre
per celebrare il rito collettivo
della Bagna Cauda’

1l prezzo @ uguale per tutti: 25
euro, daghl stellatl alle trattorie
di paese, che dard diritoa un
posto a tavola e a una bagna
cauda abbondante, variega-
ta e colorata dalle verdure. 12

euro il prezzo ded vini a botti-
glia proposto direttamente dai
produttori nei locall aderentl,

LUappuntamento di Conzano

»¥i(ch.c.) - Bagna Cauda alla
pro loco San Maurizio di Con-
zano sabato 23 novembre, per
la prima volta Inserita nel cir-
cuito del Bagna Cauda Day. 1l
banchetto propone 'intingolo
della tradizione piemontese
accompagnato da verdure cot-
te e crude, preceduto da un tris
di antipasti ¢ seguito da dolce,
acqua e caffé a euro 25. Pre-
notazioni entro mercoledi 20
novembre. Info: 3402915712,
333-4453169.



I1 Monferrato
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Colcavagno, venerdi e domenica
appuntamenti con la bagna cauda

»»i(ch.c.) - “Bagna Cauda Day” venerdi 22 (ore 20,30),
sabato 23 (ore 20,30) e domenica 24 novembre

(ore 12,30) a Colcavagno nel Comune di Montiglio
Monferrato, per iniziativa della proloco. Unitamente alla
bagna cauda con o senza aglio, accompagnata dalle
verdure di stagione, sara possibile apprezzare ravioli in
brodo, antico bunet alle nocciole, caffé e pusa caffé e
vino Barbera al costo di 25 euro. Info e prenotazioni:
3356706652, 338-5768496.
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Il piatto tipico della tradizione

Tantissimi monferrini
coinvolti nel weekend
nel “Bagna Cauda Day”

() 0TTIGLIO

Weekend caratterizzato dal
forte maltempo che pero non
ha scoraggiato i monferrini
dal partecipare al Bagna Cau-
da day.

1l fine settimana pit profuma-
to dell'anno infatti e andato
in scena lo scorso weekend
e ha segnato il tutto esauri-
to in molti locali del nostro
territorio,

Da Moncalvo a Casale, da Cal-
liano a Vignale, da Camagna
a Serralunga di Crea, sedici
locali del Monferrato hanno
preso parte alla settima edi-
zione che ha visto oltre 15 mi-
la fujot accesi in tutta Italia
¢ nel mondo, per un totale
di oltre 150 locali che hanno
aderito alla manifestazione
enogastronomica con prota-
gonista il piatto tradizionale
della nostra cucina a base di
aglio, olio e acciughe.

«Una grande festa divertente,
allegra e riuscita nonostante le
difficolta, Siamo stati davve-
ro tutti nella bagna!s dicono
dall’Associazione Astigiani,
che da sette edizioni & in ca-
bina di regia dell'evento.

A prendere parte per il pri-
mo anno alla manifestazione
anche la Pro loco di Ottiglio
guidata dalla giovane Martina
Vergnasco,

«Abbiamo servito poco o piit
di 100 persone nelle due gior-
nate di sabato ¢ domenica, ma
abblamo cucinato 20 kg di ac-
ciughe, 6 kg di aglio e prepa-
rato oltre 100 kg di verdures
splega la presidente. «Abbia-
mao anche omaggiato i parte-

cipanti con un aperitivo di
benvenuto accompagnato con
una maionese all aglio servita
nei fujot e i commensali sono
stati tutti molto soddisfatti,
Stiamo gia pensando al Bagna
Cauda day del prossimo anno,
un’iniziativa che ci é piaciuta
moltissimaos.

Il contest
11 Bagna Cauda Day 2019 pro-
segue sui social: ¢'e tempo fi-
no a mercoledi 27 per parte-
cipare al "Bagna Cauda Clic’
il contest fotografico su Insta-
gram organizzato in collabo-
razione con Consorzio Barbe-
ra d’Asti e Vini del Monferrato
e ICCOM.
Una giuria selezionera poi le
immagini pil originali postate
durante i tre giomi di evento
e le dieci foto piti belle rice-
veranno una cantinetta di sei
bottiglie del Consorzio.
Un premio speciale sara asse-
gnato da ICCOM: due anni di
connessione a Internet com-
pletamente gratuita, I’hashtag
da usare per partecipare ¢
#bagnacaudaclic e i premia-
ti saranno comunicati a inizio
dicembre,

al.an.
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Pro Loco Sabato si sono ritrovati 115 commensali

Conzano, successo
al Bagna Cauda Day

¥ (ch.c.) - Centoquindici
commensali al Bagna Cauda
Day organizzato presso la pro-
loco San Maurizio di Conzano
sabato 23 novembre, Come da
tradizione, la bagna cauda e
tomata ad essere uno dei piatti
che, per eccellenza, unisce tra-
dizione, sapore e comunita, ol-
tre che accoglienza e socialith,
A tutti i partecipanti  stato of-
ferto il “Vademecum della Ba-
gna Cauda’, edito da Astigiani
con storia, citazioni letterarie,
testimonianze, consigli e ricet

ta ufficiale della bagna cauda,
oltre al bavAGLIOjione d'autore
in tessuto, con logo del Bagna
Cauda Day, da usare e tenere
aricordo dell'evento. Durante
la serata sono stati premiati, a
sorpresa, alcuni commensali,
tra i quali: Antonella Zarri, la
“bagnacaudista” proveniente
da pit lontano (Francia); Mar-
co Caligaris il pils “maturo”
(classe 1937); Sergio Novelli il
pit “goloso” (4 fujot consumati
durante la cena); Alessia Co-
gnazzo ¢ Gabriele Saletta i piu
"glovani” e un gruppo di ami-
ci di Casale il pitt "numeroso”
(13). Immancabile il sindaco
Emanuele Demaria, presta-
tosi per uno scatto col bagA-
GLIOione insieme all'ex par-
lamentare Cristina Bargero.

Per la serata, lo staff cucina ha
consumato ben 12 chilogram-
mi di acciughe, 10 di aglioe 10
litri di olio, La serata ha assun-
to anche un taglio benefico:
grazie al ricavato dai gadget
che l'Associazione Astigiani ha

venduto agli aderenti al Bagna
Cauda Day per le premiazioni,
verranno sostenute iniziati-
ve a favore del prossimo pitl
bisognoso. Plausi corali sono
andati alla proloco per l'ottima
proposta gastronomica.

SHooK
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Sabato £3 novempre organizzato aalia pro loco
I1 “Bagna Canda Day™ a San Manrizio

»»| (ch.c.) - Bagna Cauda alla pro loco San Maurizio di
Conzano sabato 23 novembre, per la prima volta inserita nel
circuito del Bagna Cauda Day. |l menu viene proposto a 25
euro, Prenotazioni entro mercoledi 20 novembre. Info: 340-
2915712, 333-4453169.
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Manifestazione Nel fine settimana tra venerdi 22 e domenica 24 novembre
‘ ’ a o
Il ‘Bagna Cauda Day’ scalda i fujot:
) he in Monferrato
cresce Fattesa anche in

Astigiano Ristoranti e

pro loco si preparano
ad ospitare I'evento

" MONCALVO

11 “Bagna Cauda Day” scalda i
fornelli e prepara la pia gran-
de abbuffata a base di verdure
acciughe e aglio in contempo
ranea al mondo,

Con l'arrivo del mese di
novembre, torna in tavo-
la uno dei nostri piatti pia
caratteristici.

Saranno 16 mila | fujot che si
accenderanno tutti insieme
nel weekend di venerdi 22,
sabato 23 e domenica 24 no-
vembre per il "Bagna Cauda
Day’, la settima edizione della
festa pil profumata dell'anno.
«In tanti stanno gia preno-
tando, anche da altre regioni

e dall'estero, direttamente nel
150 locali che aderiscono ¢ che
sono segnalati sul sito wuw
bagnacaudaday.its, splegano
dall'organizzazione.

Molti dei ristoranti sono an-
che nel nostro territorio: Ca-
sale, Moncalvo, Calliano,
Grazzano Badoglio, Vignale,
Alfiano Natta, Camagna, Ser-
ralunga di Crea, Montiglio so-
no solo alcuni dei paesi mon
ferrini che hanno aderito all'i-
niziativa, Novita di questan-
no & la presenza della Nuova
Pro Loco Ottigliese guidata
da Martina Vergnasco che
si unira agli altri ristoranti
che aderiscono alla tre giomni
all'insegna del celebre piatto
monferrino.

La formula non cambia: sono

colnvoltl 150 | locall (cantine
storiche, ristoranti, vinerie,
associazioni) dell'Astigiano,
Monferrato, Langa, Roero,
Torino, Piemonte ¢ all'este-
ro. Negli anni hanno aderito
al Bagna Cauda Day anche
locali da Berlino a New York,
dal Costa Rica all’Argentina
e perfino a Tonga, isola nel
Pacifico. Ognuno proporra la
sua Bagna Cauda in tre versio
ni segnalate da un semaforo:
rosso “come dio comanda”
(tradizionale), glallo per in-
dicare la versione “eretica” ¢
verde per la *atea” rispettiva-

mente con poco e senz'aglio.
Tante le iniziative di quest'e-
dizione che saranno svelate
durante alcune conferenze
stampa, la prima si & tenuta
lunedi scorso in Municipio
ad Asti durante la gquale &
stato presentato lo slogan di

quest’anno: “solo per chi non
ha la puzza al naso!’

Organizzato dall'Associazione
culturale Astigiani, «il Bagna
Cauda Day ¢ un evento iro-
nicao, complesso ¢ articolato -
hanno spiegato ieri durante
la conferenza stampa - ma so-
praitutio divertente che coin-
volge molte migliaia di appas-
sionati e si svolge ogni anno
nell'ultimo fine settimana di
novembre per celebrare il rito
collettivo della Bagna Caudav,
1l prezzo ¢ uguale per tutti: 25
euro, dagli stellati alle tratto-
rie di paese, che dard dirito
a un posto a tavola e a una
bagna cauda abbondante, va-
riegata e colorata dalle verdu-
re, 12 euro il prezzo dei vini

# bottiglia proposto diretta
mente dai produttori nei lo-
nal 1 ‘"
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Pro Loco Mirabello: sabato 30
spazio al "Bagna Cauda Day”

P>l (m.c.) - Anche a Mirabello ci sara I'appuntamento
“Bagna Cauda Day, o meglio d'aj!", sabato 30 novembre
nel salone dell'oratorio, dove si raccolgono gia le
adesioni in quanto la capienza é di circa cento persone
€ come spesso & capitato negli ultimi anni qualcuno
all'ultimo momento non aveva piu trovato posto. Si
raccolgono anche le adesioni per il pranzo proposto
dalla locale Pro Loco domenica 8 dicembre nel corso
della giornata per Mirco Vogliotti, giunta alla dodicesima
edizione, per ricordare il giovane mirabellese che causa
distrofia muscolare mori a soli ventitré anni. Sara

una giornata pregna di appuntamenti iniziando con

la Santa Messa nella parrocchiale di San Vincenzo e

nel pomeriggio lo spettacolare concerto in chiesa. In
settimana tornera il parroco don Emile Ollo, dopo un
paio di settimane di assenza: a tal proposito la comunita
mirabellese rivoige un ringraziamento ai parroci che

sl sono alternati per sostituirlo e soprattutto a don
Carlo Grattarola che non ha fatto mai mancare la sua
presenza. Infine, aggiungono in una nota da Mirabello
Monferrato, da segnalare la lodevole iniziativa che la
presidentessa del Calcio Mirabello, Luisella Ricaldone,
ha proposto durante la partita casalinga domenica
scorsa devolvendo I'incasso alle famiglie dei pompieri
scomparsi recentemente a Quargnento: “se la squadra in
classifica della terza categoria & ancora purtroppo ultima
- commentano dal paese monferrino - nella classifica

di ammirazione é tra le prime posizioni: complimenti
presidente, mister Simone Cardia e ai ragazzi”.



I1 Monferrato.:/
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Sabato 23
Bagna cauda
alla pro loco
di S. Maurizio
di Conzano

[da) CONZANO

Bagna Cauda alla pro loco San
Maurizio di Conzano sabato 23
novembre, per la prima volta
inserita nel circuito del Bagna
Cauda Day,

Il banchetto propone I'intin-
golo della tradizione piemon-
tese accompagnato da verdu-
re cotte e crude, preceduto da
un tris di antipasti e seguito da
dolce, acqua e caffé a euro 25.
In tutti i locali aderentl al cir-
cuito il prezzo sara fisso a 25
euro e verrd fornito in omaggio
il “Vademecum della Bagna
Cauda’, edito da Astigiani con
storia, citazioni letterarie, te-
stimonianze, consigli e ricet-
ta ufficiale della bagna cauda.
Altro omaggio simbolo dell'e-
vento, sara il bavAGLIOione
d’autore in tessuto, con logo
del Bagna Cauda Day, da usare
e tenere a ricordo dell’'evento.
Ogni commensale avri il suo
posto a tavola, senza code e
doppi turni.

Informazioni su questa ini-
ziativa si possono avere con-
tattando i seguenti nume-
ri di cellulare: 340-2915712,
333-4453169.
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Nel fine settimana
La bagna cauda
nell’Astigiano
concede il bis
dopo la pioggia

»» 1l maltempo, le frane, gli
allagamenti, le strade inter-
rotte hanno ostacolato o im-
pedito ad alcuni dei locali del-
la grande famiglia del Bagna
Cauda Day di vivere al meglio
la manifestazione dello scorso
weekend. Per questo l'asso-
ciazione Astigiani, d'intesa
con i titolari dei ristoranti,
ripropone un Bagna Cauda
Day bis straordinario per il
fine settimana del 29-30 no-
vembre e 1 dicembre. Alcuni
locali potranno invitare alla
bagna cauda anche in altri
weekend e Astigiani lo co-
munichera tempestivamente.
Stessa formula e stesse con-
dizioni: nei locali sara dato in
omaggio il “Vademecum della
Bagna Cauda” e in omaggio
a tutti bagnacaudisti anche
il bavAGLIOlone d’autore in
tessuto, con logo del Bagna
Cauda Day da usare e tenere
aricordo dell'evento. Il prez-
zo della bagna cauda ¢ di 25
euro, uguale in tutti i locali,
dagli stellati alle trattorie di
paese alle cantine.

Info per conoscere elen-
co cdei locali aderenti: 324-
5654070 oppure info@bagna-
caudaday.it; www.bagnacau-
daday.it
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Monferrato Nel fine settimana del 22 e 24 novembre

Torna il “Bagna Cauda Day”

»»l(alan.) - Il “Bagna Cauda Day" scalda i for-
nelli e prepara la pili grande abbuffata a base
di verdure acciughe e aglio in contemporanea
al mondo. Con l'arrivo del mese di novembre,
torna in tavola uno dei nostri piatti pit: carat-
teristici. Saranno 16 mila i fujot che si accen-
deranno tutti insieme nel weekend di venerdi
22, sabato 23 e domenica 24 novembre per il
Bagna Cauda Day, la settima edizione della fe-
sta pilt profumata dell'anno. «In tanti stanno gia
prenotando, anche da altre regioni e dall'estero,
direttamente nei 150 locali che aderiscono e che
sono segnalati sul sito wuuwbagnacaudaday.it»,
spiegano dall'organizzazione. Molti dei risto-
ranti sono anche nel nostro territorio: Casale,
Moncalvo, Calliano, Grazzano Badoglio, Vigna-
le, Alfiano Natta, Camagna, Serralunga di Crea,
Montiglio sono solo alcuni dei paesi monfer-
rini che hanno aderito all‘iniziativa. Novita di
quest'anno ¢ la presenza della Nuova Pro Loco
Ottigliese guidata da Martina Vergnasco che si

unira agli altri ristoranti che aderiscono alla tre
giorni all'insegna del celebre piatto monfer-
rino. La formula non cambia: sono coinvolti
150 i locali (cantine storiche, ristoranti, vine-
rie, associazioni) dell’Astigiano, Monferrato,
Langa, Roero, Torino, Piemonte ¢ all'estero.
Negli anni hanno aderito al Bagna Cauda Day
anche locali da Berlino a New York, dal Costa
Rica all’Argentina e perfino a Tonga, isola nel
Pacifico. Ognuno proporra la sua Bagna Cauda
in tre versioni segnalate da un semaforo: ros-
so “come dio comanda” (tradizionale), giallo
per indicare la versione “eretica” e verde per
la “atea” rispettivamente con poco e senz'aglio.
Tante le iniziative di quest’edizione che saran-
no svelate durante alcune conferenze stampa,
la prima si @ tenuta lunedi scorso in Municipio
ad Asti durante la quale ¢ stato presentato lo
slogan di quest'anno: “solo per chinon ha la
puzza al naso!” Il prezzo & uguale per tutti: 25
euro, dagli stellati alle trattorie di paese.
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IL BAGNA CAUDA DAY
Profuma di aglio il girone dei buongustai

E sono affari d’oro per ristoratori e turismo
Da oggi a domenica attesi ben 18mila commensali

Un fenomeno astigiano che nella nostra provincia

trova seguaci. Importante vetrina promozionale

M Ciimmaginiamo di essere
Dante nel girone dei golosi,
accompagnati da un Virgilio
d’eccezione che si chiama
Sergio Miravalle, E un girone
senza peccatori, semmai pa-
radisiaco, sempre ammesso
che non si veda l'aglio come
un nemico e si voglia effetti-
vamente cominciare la dieta
di lunedi.

Questo & il bagna cauda day,
che nonsilimitaa un sol gior-
no ma domina un weekend
abbondante, venerdi com-
preso (per dettagli: www.ba-
gnacaudaday.it),

Miravalle & nella schiera di
chi, 7anni fa, ided l'iniziativa:
partl coinvolgendo 40 risto-
ratori dell'Astigiano ed & ar-
rivato a tirarne in ballo 158,
compresi una dozzina oltre i
confini, perché neppure i
piemontesi nel mondo vo-
gliono sottrarsi al rito.
llgirone dei golosi & popolato
di gente che adora un intin-
golo con aglio, acciughe e o-
lio, dagiustiziare nel fujot (re-
cipiente con spazio per il lu-
mino che lo tiene sempre a
temperatura), a colpi di ver-
dura cruda e cotta, dal cardo
ai “pavron smuia”, senza di-
sddegnare la carne cruda op-
pure 'uovo da friggere prima
della sigla finale.

Restituire dignita

«Pensammo all'iniziativa per
sostenere una rivista di storia
intitolata ‘Astigiani’ - raccon-
ta Miravalle - All'epoca, laba-

gna cauda era relegata a con-
fraternite con palandrane e a
sparute sagre o confusa nei
meni di ristoranti che la
spacciavano su fette di pepe-
rone. Invece va considerata
per altro, a cominciare dal

suo potere aggregante. Noi
promotori abbiamo aggiun-
1o l'ironica, pensando al kit
‘baciami subito’ comprensi-
vo di dentifricio, il bavagliolo
che diventa oggetto da colle-
zlone, e il premio "Testa
d'aj”, assegnato a persone
che vanno controcorrentes.

Effetti collaterali

La novita del 2019 & il ‘bagna
cauda pax": domenica, un
Cuoco cristiano, uno musul-
mano e cunca ebrea cucine-
ranno insieme in un luogo
simbolico com'g il refettorio
del seminario di Asti,
Maquel che conta, aldiladel-
la scorpacciata, & anche 'a-
spetto turistico ed economi-
co, che supera i limiti del
weekend, allargandosi.. a
macchiad’olio. lcommensa-
li sono circa 18.000 e pagano
25 euro atesta (il prezzo e fis-
S0 ovunque) pit 12 euro per
ogni bottiglia di vino. Di soldi
ne girano fin che mai, anche
nella nostra provincia, am-
piamente rappresentata, dal
capoluogo al Monferrato,
«Ad Alessandria il movimen-
to sta crescendo benes assi-
cura Miravalle, ritagliandoci
un posto di rilievo nel girone,
dove da quest’anno si inseri-
scono nuove realta come la
Soms di Castelletto Monfer-
rato oppure il gruppo di gio-



vani di San Maurizio di Con-
zano, particolarmente deter-
minati.

Non mancano piacevoli ef-
fetti collaterali, a cominciare
dai 30 locali che assicurano
anche posti letto (il ‘bagna
cauda nanna’), I'impennata
diproduzionedicardogobbo
di Nizza, | turisti in arrivo da
Svizzera, Liguria, Lombardia.
Tutti a cedere alla gola, senza
far peccato (a parte chi pre-
tende l'intingolo senz"aglio).

MASSIMO BRUSASCO
m.brusascogiipiccolonet
Unrito che favorisce
I'aggregazione. Cresce
la vendita del cardo.
Gli ospiti dalla Svizzera

IDEATORE Sergio Miravalle

IL RITO Una tradizione che viene rinverdita e che piace anche ai giovani

. 00.
IOHOCK
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Chef Andrea Ribaldone

nella cantina... di Disney

M Tra i protagonisti del bagna cauda day
anche l'alessandrino Andrea Ribaldone.
Lo chef stellato cucinera ad Asti in una
cantina di Palazzo Gazzelli, edificio che,
secondo la leggenda, ispird Walt Disney.



IL, PICCOLO

29 novembre 2019 - Edizione Alessandria

-— -~

Bagna bis Il maltempo raddoppia
i weekend con aglio e acciughe

B 1l maltempodello scorso weekend hainciso anche sul
“Bagna cauda day”. E per questo che I'associazione A-
stigiani propone un bis per questo fine settimana: ap-
puntamento da staseraa domenica anche inalcunilocali
della nostra provincia. Quelli annunciati sono: Ar Dou
Veje (Silvano d’Orba), Billy Bau (Camino, frazione Rocca
delle Donne), Grimalda (Rocca Grimalda), Nuovo Gian-
duja (Acqui Terme), Osteria Piemontemare (Gavi), Oste-
ria Rachela (Cavatore), Trattoria Dei Tacconotti (Frasca-
ro), Wk Wine & Kitchen (Ovada). Foto Alberto D’Anna.

. Co.
SHOCK
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a tavola

La pioggia disturba
ma non frena

i fedelissimi del
Bagna Cauda Day

PEIRA A PAGINA 10

Petrini sulla bagna cauda
Unesco: «Esageruma nen»

PREMIO TESTA D’AJ CON LUI OGGERO E FRESU

DIDANIELA PEIRA

Interessante e controcorrente anche
mentre riceve un premio dedicato alla
Bagna Cauda: Carlin Petrini, il fondatore
di Slow Food non si smentisce mai e,
insieme ai complimenti, non lesina nep-
pure le "tiratine d'orecchi” per riportare
tutto a quello che per lui & un ordine
naturale delle cose.

Lo ha fatto anche venerdi quando, al
termine dell'incontro che si & tenuto in
Comune ad Asti sul progetto di presen-
tare il dossier di candidatura Unesco del-
la Bagna Cauda come bene immateriale,
¢ stato insignito del premio Testa d'Aj da
parte dell'Associazione Astigiani che edi-
ta I'omonima rivista e che & organiz-
zatrice del flash mob conviviale unico
che si & tenuto nel week end in 158 locali
ditutto ilmondo.

Quando gli altri avevano appena finito di
spiegare le ragioni per la candidatura del
piatto portabandiera del Piemonte, con
tutto il suo carico di tradizione, di storia,
di amicizia, di convivialita, di omaggio
alla poverta delle campagne, Petrini, con



un'espressione piemontese fra le pit ef-
ficaci, ha commentato: «Bagna Cauda
Unesco? Esageruma nens,

Enon perché sia un piatto che non merita
attenzione e rispetto, anzl. La bagna cau-
da ¢ il simbolo di una storia del territorio
chesisviluppain verticalee chedunque &
in grado di mantenere vive le tradizioni
culinarie. Ma I'Unesco, ha splegato Pe-
trini, & nato per scegliere siti al mondo
cosi straordinart da meritare una sal-
vaguardia paesaggistica ed architettoni-
o,

«Lacucing, per suanatura, @ una formadi
linguagglo creativa, uno straordinario
bene di relazione che, in quanto tale, si
apreal ‘meticciato” ed & in continua evo-

luzione - ha spiegato il "padre” di Slow
Food - La stessa bagna cauda & frutto di
“contaminazioni” fra popoli, perché due
dei suoi ingredienti principali, l'olio e le
acciughe, arrivavano da fuord Piemonte.
E poi, se passa la bagna cauda, perche
non la finanziera, il tiramish o altre mi-

gliaia di piatti che esprimono fa sapienza
ditutre e genti del mondo?s.

Prima di lul hanno ricevuto Il premio,
sempre venerdi sera, altd due importanti
nomilegati al mondo della bagna cauda,
Uno & quello della scrittrice torinese
Margherita Oggero che ha pubblicamen-
te dichiarato di amare 'aglio tanto che
qualcuno le ha ricordato di aver chiesto
unasoma d’ajin un ristorantedi Cisterna,
Manon solo. L'aglio, omegliounacollana
diteste d'aglio, & stata per anni il regalo di
anniversario di matrimonlo fattole dal
marito ogni 2 lughio,

Altre due Teste d'ajsonostate consegnate
all'artista Paolo Fresu, autore di uno dei
primi bavaglioni del Bagna Cauda Day ¢
all'fllustratore di quello di quest'anno,
Giacomo Ghiazza, assente per via del
suoi impegni ad Hollywood dove vive e
lavora come storyboard per le maggiord
produzioni cinematografiche.

Fresu e Ghiazza, come ha rivelato il pri-

mo, sono praticamente dei gemelli se-
parati alla nascita. Nati lo stesso giorno,
13 novembre 1950, hanno anche fre-
quentato insieme le scuole elementari e
Insleme hanno scoperto I loro talento
artistico. Tanto che parteciparono insie-

me ad un rancoren di dicsonn ner re.

lebrare il centenario di Italia '61. Lo vin-
sero, ma quando la gluria scopri che ghi
autord avevano solo 10 anni decise di
ritirarlo perché non li credevano capaci
ditanto. [Tloro maestro di allora, Ciprotti,
insistette affinché lo ricevessero e pro-
pose alla giuria una “prova del nove™
Ghiazza e Fresu furono invitati a Torino
per riprodurre, davanti ai giurati, il di-
segno che avevavinto, Ecoslsiripreseroil
loro riconoscimento.

A tutti i premiati, insieme alla curiosa
testa d'aglio su blocchetto di legno, an-
che una golosissima cassetta di cardo
gobbo di Nizza, presidio Slow Food, nella
nuovi confezione plastic free.

GENTE "CONTRO"
Inaltoa sinistra
Cartin Pelrind poco
dopo la premiazions;
accanto L scrittrice
Margherita Oggero
mentre riceve |3 sua
Testa daj e, qui
vidmna, Paclo Fresu
con i sindaco Rasero

(FOTO BILLI)
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Da venerdi
adomenica la lunga
maratona della
Bagna Cauda Day

PEIRA A PAGINA 13

LUATTESA E FINITA: PARTE LA
MARATONA DEL BAGNA CAUDA DAY

QUESTA SERA L'ACCENSIONE DEL FUJOT GIGANTE IN PIAZZA STATUTO CON IL TRIO MEDUSA
POI TRE GIORNI DI FULL IMMERSION NEL PIATTO CHE E DIVENTATO SIMBOLO DI AMICIZIA

Praticamente tutto esaurito nei
158 locali fra Asti, provincia e resto
del mondo (tanto per restare umi-
li) che partecipano alla settima
edizione del Bagna Cauda Day.

Un appuntamento nato quasi per
scherzo dallamente dello staff del-
la redazione della rivista Astigiani
che in pochi anni & diventato ir-
rinunciabile. Un evento che ha de-
finitivamente sdoganato il piatto
pit odoroso della cucina piemon-
tese trasformandolo in un must
dell'autunno. E se pensate che gli
ingredienti della bagna cauda sia-
no solo olio, aglio, acciughe ¢ un
bel po' di verdure fresche di sta-
gione vi sbagliate: il Bagna Cauda
Day & diventato tale grazie ad un
ingrediente in pity, di quelli che la
ricetta tradizionale non prevede-
va, ovvero l'ironia.

Intorno ad una delle cene o dei
pranz che si susseguiranno da og-
gi a domenica sera, & nato tutto un
mondo di eventi collaterall che
vanno dal bagna cauda market in
plazza Statuto alla bagna a pal-

chetto per ballare come una volta;
dalla marcia cauda di domenica
mattina per smaltire un po’ di ca-
lorie al bagna cauda clic, contest
fotografico su Instagram.

Attesissimo il Barbera Kiss di sa-
bato amezzanotte quando in piaz-
zaStatutoavverrail bacio collettivo

fraibagnacaudisti.

Qualunque sia il locale in cul si
sceglie diprenotare labagna cauda
nei tre giomi di evento, il prezzo
sara uguale per tutti: 25 euro com-
preso di bavaglione da collezione
quest’anno firmato da Giacomo
Ghiazza ¢ il vademecum per un

perfetto galateo della bagna.

Due le importanti novita dell’edi-
zione 2019,

La prima riguarda l'accensione di
un fujot gigante che dardil via que-
sta sera, venerdi, alla maratona
della bagna cauda in piazza Sta-
tuto. Una cerimonia dal sapore
olimpico per la quale ¢ attesa la
partecipazione del Trio Medusa di
Radio Deejay che aprird anche la
postazione video “La Botte delle
verita” acuradilccom.

L'altra hail saporedolee della pace.
Domenica, infatti, nello storico re-
fettorio del Seminario in via Gio-
bert, la cuoca ebrea Daniela Di-
veroli e la cuoca musulmana Zou-
likha Laradji cucineranno insieme
la bagna cauda sotto la supervi-
sione di Pina e Piero Fassi per poi
distribuirla agli uvomini e alle don-
ne di wtte le fedi che vorranno
ritrovarsi intorno alla tavola per
mangiare insieme un piatto che si
adatta ad ogni restrizionereligiosa,
Programma completo su www.ba-
gnacaudaday.it

o,
IOHOCK
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terra e tavola

Quando le Fiere
del Tartufo incontrano

le giornate

della Bagna Cauda

SERVIZI DA PAGINA 21

LA STAGIONE
DEL TARTUFO
INCONTRA

| GIORNI DELLA
BAGNA CAUDA

La stagione delle fiere del tartufo disseminate in
tutto il territorio astigiano & arrivata al suo giro di
boa e si appresta a presentare gli appuntamenti di
novembre che, normalmente, sono quelli che
offrono una maggior quantita di prodotto.

Atteso l'appuntamento ad Asti ma anche a Mu-
risengo, Castelnuovo Don Bosco, Montegrosso,
Cortazzone, Canelli, Mombaruzzo. In ognuno di
questi paesi intorno al profumatissimo tubero si
sono innestati tanti eventi sia gastronomici che di
divertimento ed attrattiva.

Versola fine del mese, sua maesta il tartufo incrocia
sulla sua strada una “regina” della tavola astigiana
e piemontese: la bagna cauda.

Il momento clou sara il Bagna Cauda Day che, nato
ad Asti, si sta espandendo in tutto il mondo. Un
grande flash mob gastronomico che vede migliaia
di persone sedersi a tavola nello stesso momento ¢
allo stesso prezzo indossando lo stesso bavaglione
(quest’anno firmato da Giacomo Ghiazza) per
rendere omaggio a quello che da piatto povero e
pure un po’ snobbato per via del suo gusto rusticoe
deciso & diventato invece una prima scelta di
persone di tutte le eti.

Sempre per palati educati ai sapori della migliore
tradizione ci sono gli appuntamenti con il fritto
misto piemontese, altro piatto cult del nostro
territorio. Buon appetito!
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MARATONA GASTRONOMICA NEL SUD ASTIGIANO A CAUSA DEL MALTEMPO E STATO TUTTO RINVIATO AL PROSSIMO WEEK END

La pioggia disturba ma non ferma
i fedelissimi del Bagna Cauda Day

La ploggia non ha fermato | 15
mila bagnacaudisti che hanno
regalato unaltra edizione del
Bagna Cauda Day da ricordare,
Per ora non si & raggiunto l'obiet-
tivo record del 18 mila coperti,
ma manca ancora un “pezzo” di
evento, A causa del maltempo,
infatti, sono state rinviate le cene
in alcune zone della Liguria,
dell’Acquese e del sud Astigiano.
In questi locali si recupera nel
prossimo week end per una ec-
cezionale Bagna Cauda Bis
(I'elenco dei ristoranti sara co-
municato in settimana sul sito
www.bagnacaudaday.it).
Anche se non potranno godere
dell’accensione del fujot gigante
affidato al Trio Medusa che da
giomni, da Radio Deejay avevano
parlatodel Bagna Cauda Day con
un curioso e provocatorio si-
parietto riguardo alla panna da
aggiungere alla ricetta tradizio-
nale.

Lapioggia ha fatto restare a casa i
podisti che volevano partecipare
alla Marcia Cauda mentre pil

coraggiosi sono stati gli agricol-
tori della Cia che hanno co-
munque allestito il mercatino di
prodotti tipici sotto i portici di
piazza San Secondo,

Nei 15 mila bagnacaudisti ci so-
no anche i 100 che hanno par-
tecipato ad un evento dall'al-

tissimo valore simbolico: il Ba-
gna Cauda Pax, ovverol'incontro
a tavola al refettorio del semi-
nario di uomini e donne di fedi
diverse che hanno acceso in-
sieme il fujot e gustato la bagna
cauda cucinata da una cuoca
ebrea, Daniela Diverolie da Zou-

likha Laradji di origini musul-
mane sotto 'occhiovigile di Pina

¢ Piero Fassi,

Grande successo anche per la
Bagna alla lavagna, rassegna di
disegni, temi, video e ricerche di
48 classi, quasi mille allievi,
coordinati dalla professoressa
Marinella Gavazza. Hanno par-
tecipato le scuole primarie: Buo-
narroti, Rio Crosio, Dante, Baus-
sano e I'lstituto Comprensivo Di
Costigliole. Tra le scuole secon-
darie di primo grado hanno
compiuto ricerche gli alunni del-
la Parini, Brofferio, Martiri della
Liberta ¢ Jona.

Ma ¢'¢ ancora una coda del Ba-
gna Cauda Day: ¢'&infatti tempo
fino a domani, mercoledi per
partecipare al contest fotogra-
fico su Instagram: una giuria
selezionerd le immagini piu ori-
ginali postate durante i tre giorni
di evento e le 10 foto pil belle
riceveranno una cantinetta di sei
bottiglie del Consorzio Barbera
d’Asti.

L] d.p.



SCENE DA UN FUJOT
Sopra il Trio Medusa che accende il fujot, poi il bacio a
mezzanotte e le cene conviviali in citta (foto Bill)
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EVENTO CON VINI E CHEF DI CALOSSO
Bagna cauda peri
piemontesi a Roma

Dei tanti appuntamenti “decen-
trati” in giro per il mondo del
Bagna Cauda Day, uno dei piu
riusciti & quello che si & tenuto
nella capitale su organizzazione
dell'associazione dei Piemontesi
a Roma in collaborazione con
l'associazione produttori Crota
‘d Calos di Calosso.

Un elogio alla Bagna Cauda che
si & tenuto nella prestigiosa cor-
nice del Crowne Plaza Rome - St
Peter’s Hotel dove i piemontesi
trasferitia Roma hanno gustatoil

piatto piti noto della cucina natia
insieme ad altri piatti tipici pre-
parati dallo chef Vito Nole del
ristorante 1l Duca Bianco di Ca-
losso. In tavola, oviamente, i
vini portati dai produttori ca-
lossesi, primo fra tuttila "Gamba
di Pernice Calosso doc”, vera
rarita enologica piemontese.
Presente anche 'amministrazio-
ne comunale nella persona del
vicesindaco Angelo Grasso che
ha presentato il sito Unesco Lan-
ghe-Roero e Monferrato.

SHooK
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OBIETTIVO UNESCO E CARLIN PETRINI “TESTA D'AJ”

Il Bagna Cauda Day non si limita ad una
seppur piacevole condivisione del piatto a
tavola. Visto che & il simbolo di un ter-
ritorio, il frutto di una storia contadina e di
un modo di pensare il gusto con un occhio
al risparmio, merita di essere qualcosa di
pittdi una tipica salsa piemontese,

Per questo si sta lavorando a due progetti
paralleli: il primo & la preparazione del
dossier per chiedere il riconoscimento
Unesco della bagna cauda quale patri-
monio immateriale dell’umanita, L'avan-
zamento lavori per questo progetto sari
presentato oggl alle 16 in Municipio
nell'incontro dal titolo “La bagna cauda
merita I'Unesco?”. Fra i relatori anche i
rappresentanti di Comuni (Asti, Carma-
gnola, Caraglio, Nizza, Acqui Terme) e = ‘
Consorzi (Barbera d'Asti, Cardo Gobbodi  CARLINPETRINI QUESTA SERA SARA AD ASTI

Nizza) legati ad unasorta di "gemellaggio®
nella Bagna Cauda Academy che puntaad
un piatto non solo pienamente tracciabile,
ma realizzato con i miglior ingredienti del
territorio,

Sempre oggi, a seguire, consegna del Pre-
mio Testa d'Aj 2019 a carlin Petrini, pre-
sidente diSlow Food International e primo
sostenitore della biodiversita neicampiea
tavola.

Domani pomeriggio, sabato, in piazza Sta-
tto incontro per capire chi hainventatola
bagna cauda, frastoria, citazionl, leggende
raccontate dal giornalista Luigino Bruni.
Ancora bagna cauda a parole domenica
pomeriggio al Cpia con la premiazione,
alle 16, delle classi che hanno partecipato
al progetto didattico “Bagna alla lavagna”
con le loro ricerche storiche sul piatto,
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«LA FIERA DEL TARTUFO
DEVE DIVENTARE
UN PROGETTO ECONOMICO»

L'ASSESSORE AL TURISMO E MANIFESTAZIONI LORETTA BOLOGNA
SPIEGA LENOVITAE I GRANDI OBIETTIVI DELLA MANIFESTAZIONE

L'ASSESSORE AL TURISMO E MANIFESTAZIONI LORETTA BOLOGNA
SPIEGALENOVITAE I GRANDI OBIETTIVI DELLA MANIFESTAZIONE

Abbiamo pardato con l'asessore
alle manifestazioni del Comune di
Asti, Loretta Bologna, che si & oc-
cupata di rivisitare il format della
nuova Fiera del Tartufo in pro-
gramima da venerdi a domenica
con il nome di Astl profuma d'au-
tunno,

La Fiera Regionake del Tartufo di
Asti si presenta con un formal nuo-
vo con lobicttivo di iniziare un re-
styling dell’evento su cui il Comumne
puntera sempre dl plit, anche con
investimenti importanti. Quali so-
no le novita deil'edizione di que-
st'anno?

La Fiera del Tartufo & parte in-
tegrante dell'immagine del nostro
territorio che insieme al vino da
un'identith alla nostra realta. Sono
prodott! che vanno valorizzatl e
sostenuti perché rappresentanc
un fattore di sviluppo dal punto di
vista turistico e quindi economico,
Le novita di quest'anno sono I'ab-
binamento tra vino, tartufo ¢ cul-
tura, perché sono convinta che
Asti si possa caranterizzare come
un punto atrattivo internazionale
sfruttando l'enogastronomia uni-
ta alle sue bellezze, frutto di una
storia antica ¢ piena di valori.
L'unione con il Bagna Cauda Day &
un ulteriore stimolo che abblamo
voluto dare per garantire 15 giomi
di vivacitd. Dal punto di vista pra-
tico, le novita pill rilevanti sono Je
seguenti: scuola di formazione per
glovani trifulau e tarufala didat-
tica presso il parco Rio Crosio (sa-
remo i primi in ltalia ndr), poi
"utilizzo di Palazzo Gazelli per ab-
binare le saggezze culinarie al tar-
tufo ai vini d"Asti e il contest della
“Sfida per chi ha un gran naso”,

Perchié la Fiera del tartufo, eccel-
lenzadell'enogastronomia locale, é
stata lasciata cosi @ lungo in se-
conda fila rispetto ad altre ma-
nifestazioni? Mancanza di idee? Di
soldi? O semplicemente perché
uscire dall'ombra di Alba & im-
possibile?

Negli ultimi anni la Fera aveva
perso identita ed i fondi erano ca-
rentl, Loblettivo & di riportare la
Fiera del Tartufo a livello nazio-
nale, ora & regionale, ma per ar-
rivare a questo bisogna aprirsi a
tutti i comuni che stanno lavo-
rando molto bene ed hanno Fiere

regionali e nazionali, E aprirsi ad
Alba, perché le uniche due de-
nominazioni utilizzabili sono Tar-
tufo bianco d'Alba ¢ di Acquala-
gna, quindl non avrebbe senso
mettersi in competizione, ma dob-
biamo collaborare con tuttiin mo-
do da garantire, a chi visita le no-
stre zone, tre mesi di enogastro-
nomia di grandl occasioni per gu-
stare il cibo, il vino ed apprezzare il
nostro territorio, ka nostra cultura,
Non competizione, ma collabora-
Zione per arrivare al successo, Con
'augurio che anche Asti, un do-
mani, possa godere di questo pri-
vileglo.

Per la prima volta si inizia a coin-
volgere le scuole clementari per far
conascereai pit piccoli un prodotto
nostrana cosi prezioso. Quanto ¢
importante parlare ai piis glovani
per creare In loro, fin da piccoll,
quelio spirito di astigianita che
spesio si contesta agli adult di non
avere?

Si & vero, questo & il progetto a cui
tengo di pili. Mi piace l'idea che i

bambini possano capire tuto i
mondo che ruota intorno a guesto
prodotto cos misterioso e alfasci-
nante: se &l pensa al rapporto tra
trifulan, il cane, la luna, la pianta, la
terra & una combinazione di fattori

quasi flabesca e tutto deve com-
baciare perfettamente. E' unacosa
che abblamo solo nol.

Se potesse realizzare oggl stesso la
sua idea di Fiera del Tartyfo come
vorrebbe che fosse?

Lobiettivo & portara a diventare
nazionale, per questo o sono del
parametri da rispettare, e mi sto
attenendo in o e per witto a
questl criteri. Spero che nel 20201a
regione ¢i sostenga in questo sfor-
20, Tutte le iniziative in calendario
e la qualith del banchi present alla
domenica sono finalizzati aquesto
obiettivo. Presenteremo la candi-
datura entro fine anno; una volta
ottenuto questo risultato potremeo
collaborare tutti insieme su una
promozione internazionale co-
mune, in collaborazione con Alba.
Agli astigiani che contesteranno la
mantifestazione dicendo che i pro-
emi di Asti sono altrl ¢ che state
buttando via i soldi, cosa rispon-
de?

Spero che gl astigiani capiscano
gli sforzi che stiamo facendo per
creare delle occasioni disviluppoe
di crescita: questa non & una sem-
plice manifestazione, ma un pro-
getto economico da costruire e da
incrementare sempre di piis.
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#bagnacaudaday

Trail 22 eil 24 Novernbre ad Asti € tornato # Bagna Cauda
Day conla sua settima edizione, alla quale hanno aderito
oltre 150 locali, Numerose iniziative hanno animato le vie del
centro, come il Bagna Cauda Market, dove & stato possibile
acquistare non solo prodotti di cuding, ma anche giocattoli di
legno. Nel corso della serata, ogni locale ha offertoin
omaggio il “bavagliolone” dautore in tessuto ed un va-
demecum con la storia completa del piatto protagonista di
questa serata. Per coloro a cui piace ka Bagna Cauda ma non
laamano troppo carica di aglio, i vani “semafori” sono stati di
certo daiuto: rosso per la versione carica di aglio, giallo per
quellamedia, e verde per le porzioni in cui I'aglio era del tutto
giani di passare una serata all'insegna della tradizione con-
tinui anche nel prossimi anni.

- Alessia Donzella, 19 anni
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ASTI - 22-23-24 NOVEMBRE

Un fujot gigante per dare il via
al Bagna Cauda Day edizione 2019

Era possibile trovare ancora qualche appendice
ironica e originale declinata al Bagna Cauda Day?
Si, e lo hanno dimostrato i suoi ideatori che
quest'anno si sono “inventati" alcune novith
all'interno della tre giorni di flash mob mondiale
intorno alla tavola imbandita di fujot e di trionfi di
verdure autunnali da intingere nel piatto che
forse pin di tutti gli altri contraddistingue la
cucina piemontese.

Lappuntamento & per il week end che va da
venerdi 22 a domenica 24 novembre in 158 locali
dislocati fra I'Astigiano, il resto del Piemonte e in
giro per il mondo, con una new entry da Shangal.
Tre le novita pin rilevantl,

La prima & sicuramente la Bagna Cauda Pax: al
refettorio della Curia, la domenica a pranzo, una
cuoca ebrea e una musulmana sotto l'occhio

esperto di Pina e Piero Fassi prepareranno una
bagna cauda da servire a uomini e donne di fedi
diverse per una tavola di pace fra i popoli.

Laltra novitd riguarda l'installazione e la si-
stemazione in piazza Statuto di un "fujot” gigante
cul verra accesa un'altrettanto gigante candelina
il venerdi sera per darel'avvio al Bagna Cauda Day
2019, Tedoforo d'eccezione sard Carlin Petrini,
fondatore di Slow Food cui e stato assegnato il
premio Testa d'Aj di quest'anno,

Altra novita riguarda la location dell'atteso Bar-
bera Kiss, ovvero Il bacio di mezzanotte fra eroici
bagnacaudistl (ancor pil eroico se nella coppia
uno dei due non ha mangiato la bagna cauda e
I'altro si). Non pii davanti al Municipio di Astiallo
scoccare delle 24, ma sotto lo storico ballo a
palchetto che verra allestito in piazza Statuto,

E poi due appuntamenti in cui di bagna cauda si
parlera e si discutera se merita I'Unesco visto che
¢ stato avviato un progetto di candidatura a
patrimonio culturale immateriale. Incontro “cal-

do" anche su un tema molto discusso, ovvero
sulla paternita della bagna cauda: chi I'ha in-
ventata?

Programma completo su www.bagnacaudaday.it
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Bagna Cauda Day: e arrivato il lungo
weekend tutto da gustare

Uno dei week end piu attesi dell’anno & finalmente arrivato e, con
I'acquolina in bocca, migliaia di estimatori della bagna cauda sono
pronti a partecipare al piu grande “flash mob” gastronomico del
Piemonte

Bagna Cauda Day: un vero flash mob gastronomico

Uno dei week end pid attesi dell'anno & finalmente arrivato e, con
l'acquolina in bocca, migliaia di estimatori della bagna cauda sono pronti
a partecipare al pit grande “flash mob" gastronomico del Piemonte (e non
solo).

In 150 locali, infatti, contemporaneamente per tre giorni, sara servita la
bagna cauda a una platea stimata di circa 15 mila persone che
pagheranno la stessa cifra e riceveranno la stessa portata e gli stessi
omaggi (a partire dalla coppa di Asti Secco docg come aperitivo per
proseguire con grissini rubata di Mario e Giovanni Fongo e amaretti del
Cavalier Vicenzi)), compreso I'ambito bavaglione artistico quest'anno
firmato dall’artista nicese Massimo Ricci.
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Una grattatina di tartufo

Fra le novita di quest'anno la possibilita di godere, a fine cena, su
ordinazione e pagamento a parte, di una grattatina di tartufo sull'ovetto di
guaglia o gallina per “pulire” il fujot.

Prima bagna questa sera, venerdi, a cena.

Domani, sabato, primo appuntamento alle 10 con l'apertura del Bagna
Cauda Market sotto i portici di piazza San Secondo di Astiin
collaborazione con la Cia e I'Atima. In vendita i prodotti tipici di stagione,
incontri e dimostrazioni con le macchine d'epoca.

Dalle 12,30 secondo appuntamento a tavola con la bagna cauda nei locali
aderenti. Dalle 16 gli incontri di “cardologia” ma anche di vino e olio
extravergine di oliva con esperti, produttori e comunicatori.

Alle 24 il barbera kiss

Dalle 20,30 si serve di nuovo la bagna cauda nei locali con appuntamento
alle 24 in piazza San Secondo per il Barbera Kiss, ovvero il bacio di
mezzanotte fra bagnacaudisti coraggiosi.

Domenica mattina tutti in pista alle 10 dove, dalla Caffetteria Mazzetti di
corso Alfieri 357 partira la Marcia Cauda, corsa podistica non competitiva
di 8 chilometri per le vie di Asti.

Dalle 10 torna il Bagna Cauda Market e alle 12,30 pranzo della bagna
cauda nei ristoranti, vinerie, osterie aderenti.

Alle 17 a Palazzo Ottolenghi la consegna del Premio Testa d'Aj a Padre
Enzo Bianchi e premiazione delle scuole partecipanti al progetto Bagna
alla Lavagna.

Dalle 20,30 le cene finali del Bagna Cauda Day.

Tutto su www.bagnacaudaday.it
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BAGNA CAUDA:
LA CENA

ALICE CASTELLO -
Domani, sabato 23
novembre, sard Ba-
gna Cauda day anche
nella Casa degli alice-
si. Unendosi a tante
altre comunitd pie-
montesi, la Pro Loco
e la squadra di calcio
Alice Casteilo Fc, ono-
reranno la ricorrenza
dedicata a uno dei
piatti simbolo della no-
stra regione. Lappun-
tamento a tavola &
per le 20, anche se
non manchera un me-
nl alternativo per i
bambini.
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INGREDIENTI 1] «religiosa-
mente correttos nel ha
contagiato anche il Piemon-
te. Domani ad Asti viene
celebrata una glornata
chiamata Bagna cauda pax
con ra lu-unun:i delle
tre mono-
telste che m::«: sul
Mediterraneo, Nell'antico

refettorio del seminario il
vescove Marco Prastaro ac-
coglierd una cuoca ebrea,
Daniela Di Veroli, ¢ una mu-
sulmana, Zoulikha Laradji,
per cucinare un'enorme ba-
gna cauda. un pilatto che
non ha ingredienti vietatl
da nessuna religione, 1)

to chiude tre giorni
di manifestazioni no-
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Prenotazioni aperte per I'appuntamento gastronomico di sabato 30 a Mirabello

Verso il “Bagna Cauda Day”

MIRABELLO - Anche a Mirabel-
lo ¢l sara il tanto atteso appunta-
mento Bagna Cauda Day. o meglio
d'aj! Saria sabato sera 30 novem-
bre nel salone dell'oratorio, dove si
raccolgono gia le adesionl in quan-
to la capienza ¢ di circa 100 per-
sone ¢ come spesso ¢ capitato ne-
ghi ultimi anni qualcuno all'ultimo
momento non aveva pia trovato po-
sto, alla luce anche della recente
castagnata dove tra cortile e pesca
di beneficenza son passate tantissi-
me persone. Si accettano gia le ade-
sioni anche per il pranzo proposto
dalla locale proloco domenica 8 di-
cembre nel corso della glornata per

Mirco Vogliottl, giunta alla 12 edizione, per ricordare il
giovane mirabellese che causa distrofia muscolare mo-
ri a soli 23 anni; glornata pregna di appuntamenti ini-
ziando con la santa messa e nel pomeriggio lo spetta-
colare concerto in chiesa con una prestigiosa e gradita

"“

novita. In settimana tornera il par-
roco Don Emile dopo un paio di set-
timane di assenza, grazie da parte
della comunita mirabellese al par-
roci che si sono alternati per so-
stituirlo e soprattutto a Don Car-
lo Grattarola che nonostante uno
sfortunato Incidente automobilisti-
co non ha fatto mai mancare la sua
presenza. Infine da segnalare la lo-
devole iniziativa che la presidentes-
sa Luisella Ricaldone del Caleio Mi-
rabello ha proposto durante la par-
tita casalinga domenica scorsa de-
volvendo l'incasso alle famiglie dei
pompieri scomparsi recentemen-
te a Quargnento: se la squadra in

classifica della terza categoria & ancora purtroppo ul-
tima nella classifica di complimenti e ammirazione ¢
tra le prime posizioni sicuro, complimenti pres, mister
Simone Cardia e ai ragazzi.

Sergio Gioanola
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“Bagna Cauda Day” sabato a San Maurizio

CONZANO - L'Associazione Turistica Pro Loco San
Maurizio, in collaborazione con il Comune di Conza-
no e I'Associazione Astigiani, organizza per sabato 23
novembre alle ore 20.30, presso i locali della sede
di Via Don Ugo Garoglio, in frazione San Maurizio, il
“Bagna Cauda Day”. Lincontro conviviale prevede un
tris di antipasti, la bagna caoda, dolce, acqua e caffé
al prezzo di Euro 25.00, escluso il vino. Al "Bagna Ca-
oda Day” aderiscono oltre 150 tra ristoranti, trattorie
e associazioni, con 15000 posti, per la pit grande ba-
gna caoda collettiva che si tiene dal 22 al 24 novem-
bre. Sono tre le versioni del tradizionale piatto piemon-
tese, segnalate da un semaforo; il rosso per la * tradi-
zionale™, il giallo per la versione “eretica” e verde per
la versione "atea” cioé con poco e senza aglio. Per pre-
notazioni tel: Luciana 340,2915712 oppure Maurizio
333.4455169. Nadia Presotto Luparia
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EVENTI IN PRIMO PIANO

Asti: il "Bagna
cauda day"

fa la bagn
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se. In alcuns sara anche poss
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PINEROLESE

Asti: "La bagna cauda
merita I'Unesco"

Nel "Bagna Cauda Day" di venerd 22
novembre ad Asti s tema un incontro sul

L gra cauda menta [Une
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§ S pariera dal progetio di candida
tura a Parir j
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Arriva la gastro-manifestazione pu profumata dell'anno:
sedicimila postia tavola in 150 locali, non solo nellAstigiano

Bagna Cauda flash mob

Francesca Grasso

a venerd) 22 a domenica

24 novembre, torna ad

Asti il Bagna Cauda Day,

la tre-giorni pit profu
mata dellfanna Per la settima volts,
migliaia di appassionati di bagna cauda
sl riuniscono per gustare la specialita
piemontese in uno dei 150 locali che
aderiscono all'iniziativa. La kermesse
ha nellAstigiano € in Piemonte il suo
storico baricentro ma non mancano
adesion) significative sia in [talla che
daliestero: dalla Russia al Pert), da Ber-
lino all'Australia, dal Sud America all'i-
sola di Tonga. Tra le nuove adesioni di
quest'anno anche un ristorante inglese

a Birmingham e la comunita piemonte-

se di Shanghai. La formula & sempre la
stessa: prezzo della bagna cauda fisso a
25 euro dal ristorante stellato alla tratto
ria. Il vino proposto a 12 euro a bottighia

Pace e tartufl. Chi vuole, pud scegllers
il finale in glorka con tartufo. Moltl, nel
rispetto della tradizione a conclu
della bagna cauda faranno cuocere un

wovo di gallina o di quaglia usando Ja
flammella direttamente nel fujot, ar
ricchito da una grattatina di tartufo
bianco d’Alba. [l prezzo di questa pro
fumata aggiunta sara in base alle quo
tazioni deid tartufi. Come ogni anno, ci
saranno i semafori ad indicare il tipo
di bagna cauda proposta:; rosso per la
versione classica come Dio comanda,
gialio per leretica quella con l'aglio

stemperato e verde per latea senzu
gho. In tuttd i Jocall. ristaranti. cantine
storiche la partecipazione dara dirit
to ad avere il bavagliclone dautore
disegnato da Glacomo Chiazza, e il
Vademecum con ricette, storia e te
stimonianze sulla bagna cauda. Spicca
nel programma della tre giorni ia Ba
gna Cauda Pax. che vedra domenica
24 novembre alle 1230, un incontro
a tavola tra uomini e donne di fedi
diverse promosso da Astigiani in col
laborazione can lassociazione Italia
Israele e la comunita di musulmani
Qasis. O sara anche il Kit del dopo
bognacauda con dentifricio  Baciami
subitc, magnesia, Mole cola, grappa e

colatini. Info su bagnacaudaday.it.
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VEN 22.11 - DOM 24.11

Bagna Cauda Day

Terminate le fatiche della vendemmia, quando le prime nebbie
novembrine avvolgono le colline piemontesi un profumo intenso, quasi
esotico sale dalle piccole cucine contadine: € il ribollire della Bagna
Cauda, un intingolo di olio, acciughe e aglio, tantissimo aglio che terra
lontane malattie e spiriti malvagi per tutto lI'inverno. La Bagna Cauda é
un piatto che unisce, la si mangia tutti intorno a un tavolo immergendo
cardi, peperoni e cipollotti nella bollente ciotola di coccio,
accompagnati dai sapori intensi della Freisa o della Barbera. | profumi e
I'atmosfera ormai invernale lasciano stupiti anche chi vi si accosta per
la prima volta, che resta poi entusiasticamente fedele a questa antica
ricetta per sempre. Certo |'alito sara pesante per qualche giorno, ma
sicuramente con un cuore molto piu leggero. Ristoranti, osterie,
vecchie e nuove trattorie offriranno questo sacro piatto della cucina
povera, ma ricchissima di sensazioni.

Scritto da Paolo Nicolo Ferraguti

. Co.
SHOCK



News - Segreti in tavola
Bagna Cauda Day

Siete fan dells cucina piermontese? Allors ho buone notizie per vor: dal 22 5l 24
novembre si terra il Bagna Cauda Day 2019, un evento pensato non solo per gl
amanti di guesta ricetta, ma anche come momento conviviale con lo scopo di unire
popeli di fedi & culture diverze.

n caso non lo sapeste, |z bagns cauds & unz tipica (& molio ssporita) preparazicne
piermontese a base di un trito di aglic & acciughe dizzalate, che 51 fa cuocere a fuoco
lento in olic EVO fino alla riduzione in salsa. In guesto preparato si intingono poi
verdure di stagione di vario tipo, sia crude che cotte. Con il tempo la bagna cauda ha
assunto un'importanza talmente grande nells cultura piemonteze da diventare un
verc e proprio rite comviviale pil ¢he un semplice piatio

| Bagna Cauds Day =i svolgers principalmenta ad Asti, o comungue in Piemonte, mia
non mancana adesioni significatie siz in [talis che sll'estero, dalls Russia al Perl, da
Serling sl Australia, dal Sud America allizols di Tengs. Penzate che sddiritiura |z
comunita piemontese di Shanghai =1 & gemellata con il Bagna Cauda Day!

All'evento parteciperanno circa 160 nistorant e locali che, con pid di 16mila posti 5
tavols, daranno vita alla pil grande bagna cauda collethiva & contemporanea sl
mondo. Tantissime le iniziative & 1| premi relativi 3 questo evenio, tra cul, come vi
sccennavo, la "Bagna Cauds Pax”, cucinata da duse cucche di religioni & culture
diverse.

| Bagna Cauds Day & completamente plastic-free e, olire slle vare iniziative, in
Piazza Ststuto ci sara un palco con musica, balli & tanto divertimento. Sul sito
woww . begnacaudaday.it o sono futte le indicazioni sull evento ed & possibils
prenctare direttamente il vostro posto s tavels nei locall partecipant

Wi piace |la bagna cauda ma ha un sapore troppo forte per voi? |l segreto, In gquesto
caso, & prepararla cuccendo preventivamente l'aglio nel latte. In guestio modo non
solo ridurrets Il forte sentore di aglio, ma |z salss rizulters anche pid cremoss.
Comungue, esistono tantissime varianti di questa specislitd piemontese, quindi non
demordete subito & trovate quella che fa &l caso vostrol
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SUL BAGNA CAUDA DAY 2019 SVENTOLA LA
BANDIERA DELLA PACE TRA POPOLI E RELIGIONI

[>ScegliTu! (__ Vinidolei ) (_ Vinispumanti ) {_Cantine aperte )

-

Chi: Vizi & Sapori Invia un commento
Dove: Piemonte » Asti

22 23 e 24 novembre sara Bagna Cauda Day 2019, 1l momento pit atteso per migliaia di
‘bagnacaudist”

L'evento dell'ultimo fine settimana di novembre, organizzato
dall'Associazione Astigiani, giunto alla settima edizione, si annuncia con
molte sorprese e novita.

Spicca nel programma di questa profumata tre giorni la «Bagna Cauda
Pax», che vedra domenica 24 novembre, alle 12,30, un incontro a tavola
tra uomini e donne di fedi diverse promosso da Astigiani in collaborazione
cen I'associazione ltalia-lsraele e la comunita di musulmani Oasis.

Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una di origini musulmane, Zoulikha
Laradji, cucineranno insieme la bagna cauda, con la supervisione di Pina e
Piero Fassi, storici contitolan del Gener Neuv. Bagna Cauda Pax si
svolgera nel suggestivo Storico Refettorio del Seminario, via Giobert 15,
concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro e in collaborazione con la cooperativa No Problem.
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La tre giomni, che fa parte del calendano «Asti profuma d’autunnos in collaborazione con Comune di
Asti si aprira venerdi 22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto nel cuore di Asti, con l'accensione del
fujot gigante che dara il via alla "maratona” pid profumata dell’'anno.

Sara chiamato ad accendere guesta sorta di fiamma olimpica Carlin Petrini, fondatore di Slow Food e
"padre” di Terra Madre, a cui sara assegnato il premio Testa d'Aj 2019, che va ogni anno a chi ha
dimostrato di saper andare controcorrente.

La tre giorni, che fa parte del calendano «Asti profuma d’autunnos in collaborazione con Comune di
Asti si aprira venerdi 22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto nel cuore di Asti, con l'accensione del
fujot gigante che dara il via alla "maratona” pid profumata dell'anno.

Sara chiamato ad accendere questa sorta di fiamma olimpica Carlin Petrini, fondatere di Slow Food e
"padre” di Terra Madre, a cui sara assegnato il premio Testa d'Aj 2019, che va ogni anno a chiha
dimostrato di saper andare controcorrente.



Il momento olimpico sara preceduto alle 16, nell'ex Sala Consiliare del Comune di Asti dallincontro «la
bagna cauda merita I'Unesco?», sul progetto di candidatura a Patrimonio Culturale Immateriale Unesco
con gli assessor all'agncoltura della Regione Piemonte e Liguria Marco Protopapa e Stefano Mai, il
direttore del sito Unesco Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Roero & Monferrato Roberto Cerrato, il
presidente del Consorzio del Cargo Gobbo di Nizza Monferrato Mauro Damerio, il presidente del
Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrate Filippo Mobrici e il sindaco della citta di Asti Maurizio
Rasero. Interverranno anche i rappresentati dei Comuni di Carmagnola, Caraglio, Nizza Monferrato,
Acqui Terme che hanno adento al progetto Bagna Cauda Academy.

Seguira 'assegnazione dei premi Testa d'Aj: oltre a Petrini, | riconoscimenti andranno a Giacomo
Ghiazza, autore del Bavagliclone 20139, che vive a Los Angeles dove lavora come story board per le
principali Case cinematografiche di Hollywood e al pittore Paolo Fresu, autore del Bavagliolone 2014, e
compagno di classe e di disegno di Ghiazza fin dalla elementan.

La prima edizione del Testa d'aj fu assegnata nel 2016 allo scrittore Guido Ceronetti, 'anno dopo poi
ad Antonio Riccl, autore televisivo e "inventore” di Striscia la notizia, nel 2018 & a Padre Enzo Bianchi,
fondatore e gia priore della comunita di Bose.

Il Bagna Cauda Day ha nell'Astigianc & in Piemonte il suo storico baricentro ma non mancano adesioni
significative sia in ltalia che dall'estero. Il BCD & un evento apprezzato anche a livello internazionale:
dalla Russia al Perl, da Berlino all'Australia, dal Sud America allisola di Tonga. Tra le nuove adesioni di
guest'anno anche un ristorante inglese a Birmingham & la comunita piemontese di Shanghai che si é
gemellata con il Bagna Cauda Day.

L'evento anche nel 2019 presenta numeri imponenti: 150 i locali dell' Astigiano, del resto del Piemonte e
all'esteroc che, con pid di 16 mila pesti a tavela, daranno vita alla pid grande bagna cauda collettiva e
contemporanea al mondo.

La formula & sempre la stessa: prezzo della bagna cauda fisso a 25 euro dal nstorante stellato alla
trattoria, il vino proposto a 12 euro a bottiglia.

Chi vuole, pud scegliere il "finale in gloria con tartufo”. Molti, nel rispetto della tradizione a conclusione
della bagna cauda faranno cuocere un uovo di gallina o di guaglia usando |a fiammella direttamente nel
fujot, arricchite da una grattatina di tartufo bianco d'Alba. Il prezzo di questa profumata aggiunta sara in
base alle quotazioni dei tartufi.

Sul sito www.bagnacaudaday.it ci sono tutte le indicazioni per prenotare direttamente nei locali
Restano naturalmente | semafon che indicano il tipo di bagna cauda proposta: rosso per la versione
classica come Dio comanda, giallo per 'eretica quella con 'aglio stemperato e verde per I'atea senz'aglio.

In tutti | locali, ristoranti, cantine storiche la partecipazione dara dintto ad avere il bavagliclone d autore
disegnato da Giacomo Ghiazza, & il Vademecum di 96 pagine edito da Astigiani con ricette, storia e
testimonianze sulla bagna cauda.



Il Bagna Cauda Day & plastic free fin dalla sua prima edizione: dungue 0 zero plastica per piatti posate e
bicchien nel rispetto dell’ambiente e della tradizione.

In Piazza Statuto, per tre giorni, ci sara il Bagna a Palchetto con musica, balli e incontn sotto lo storico
tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze, opportunamente riscaldato.

Ci sara anche |a Botte della verita, confessionale tecnologico messo on line organizzato in
collaborazione con ICCOM, partner tecnico del Bagna Cauda Day 2019.

Sabato 23 novembre allo scoccar della mezzanotte torna il Barbera kiss, il bacio che sfida ogni afrore, in
collaborazione con il Consorzio della Barbera d'Asti e Vini del Monferrato.

La Confederazione italiana agricoltori (Cia) di Asti organizza il mercatino di prodotti tipici del Bagna
Cauda Day, che si tiene in piazza San Secondo ad Asti sabato 23 novembre e domenica 24 a partire dal
mattino (ore 10). Ci saranno i banchi delle aziende agricole che espongono e vendono salumi, formaggi,
dolci, torrone, conserve, miele, verdure e frutta autunnale,a cominciare dai famosi cardi gobbi di Nizza
Monferrato.

Domenica alle 9,30, dalla Caffetteria Mazzetti di Asti, corso Alfieri 357, parte la quarta edizione della
Marcia Cauda, corsa podistica non competitiva di § chilometn per le vie di Asti. Organizzata in
collaborazione con la societa astigiana ™Vittorio Alfieri” di atletica leggera. Ritrovo & iscrizioni alle ore 8,30
alla Caffetteria Mazzetti di corso Alfieri 357, ad Asti, con ingresso dai Giardini Alganon di piazza Roma.
lscriversi costa 6 euro, ma chi si presenta con il bavAGLIOlone ha diritto al prezzo ridotto bagnacaudisti
di soli 3 euro.

Altro momento molto atteso & |la premiazione degli studenti che hanno partecipato al concorso-ricerca
Bagna alla Lavagna che coinvolto decine di classi, in programma alle 16 nella Galleria centrale CPIA,
piazza Leonardo da Vinci. Mostra degli elaborati, video & interventi, in collaborazione con la libreria
Marchia.

Ci sara anche il "Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio "Baciami subito”, magnesia, Mole cola,
grappa selezione AB, cioccolatini Barbero.

Una parte degli utili della manifestazione saranno devoluti in opere di concreta solidarieta
dall'Associazione Astigiani. Nel 20158 sono stati consegnati 6000 euro: il contnbuto maggiore di 4. 500
euro & andato a Anffas onlus ASTI, 'associazione di famiglie che si occupa di persone oltre 1 18 anni con
disabilita relazionali & comportamentali; 500 euro al Centro diurmno di assistenza ai senza tetto della
parrocchia di San Domenico Savio — San Lazzaro; 500 euro al Progetto Sarah che nel nome di una
nostra concittadina prematuramente scomparsa porta aiuti in Madagascar; 500 euro per 'acquisto di una
porzione di foresta amazzonica in Ecuador, attraverso la Fondazione Progetto Otonga del missionario
astigiano padre Giovanni Onore.

Il Bagna Cauda Day & anche festa social.

Su Facebook e Instagram ogni giorno arrivano adesioni e commenti.

Il sito www.bagnacaudaday.it & lo strumento pid usato per le prenctazioni che avvengono direttamente
nei ristoranti aderenti. Ogni locale ha una sua pagina con indicazioni del tipo di bagna cauda proposta,
descrizione del luogo, foto e video.



C'e anche la sezione del Bagna Cauda Nanna con l'elenco di alberghi & agntunsmi convenzionati e le
indicazioni dei negozi amici del Bagna Cauda Day.

Su Instagram si rinnova 'appuntamento con Bagna Cauda Clic, il contest fotografico organizzato in
collaborazione con Consorzio Barbera d'Ast e Vini del Monferrato e ICCOM. Una giuria selezionera le
immagini pid originali postate durante i tre giorni di evento. Le dieci foto pid belle riceveranno una
cantinetta di sei bottiglie del Consorzio. Un premic speciale sara assegnato da ICCOM: due anni di
connessione a Internet completamente gratuita.

L'hashtag da usare per partecipare & #bagnacaudaclic.

Il regolamento completo & consultabile sul sito www bagnacaudaday.it.

E se una foto non basta, da quest'anno anche i video catturano la festa del Bagna Cauda Day. In piazza
Statuto, sotto il Bagna a palchetto e in sei locali aderenti sara operativa da venerdi sera e fino a
domenica la "Botte della verita”, confessionale tecnelogico a cul | bagnacaudisti potranno afidare saluti e
contagiosa allegria.

Al migliore intervento video, ICCOM offrira in regalo un tablet Samsung Galaxy.

Silvana Albanese
Luciano Pavesio



LO SPICCHIO

D'AGLIO

Bagna Cauda Day: dal 22. al 24 novembre ad Asti

\. ) BAGNA CAUDA DAY &

22 - 23 - 24 novembre 2019

Dal 22 al 24 novembre ad Asti torna il gustoso appuntamento con il "Bagna Cauda Day": |'evento
dedicato a uno dei piatti pil celebri della tradizione piermontese.

Lz golosa Bagna Cauda, una salsa calda di aglio, olio e acciughe dove si intingono le verdure di
stagione, & diventata oggi un vero e proprio simbaola della cultura conviviale.

Durante la kermesse ad aspettarvi ¢i saranno pid di 100 locali, fra ristoranti, taverne, cantine
storiche e vinerie, con deliziosi mend & tema che proporranno la bagnacauda tradizionale, "eretica”,
cioé con poco aglio o addirittura "atea", ciog senza aglio.

A completare il pasto non mancheranno poi verdure di stagione come contorno, i profurnati vini del
territorio & un dolce della tradizione.

Per maggiori informazioni:

www bagnacaudaday.it
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UN MONDO DI NOTIZIE

Bagna Cauda Day 2019, 23 e 24 Novembre! Scopri il
programmal

& Redarione - 23 Novemre 2013

1l Bagna Cauda Day & un evento ironico, complesso e articolato, ma soprattutto divertente: &
organizzato dall’Associazione culturale Astigiani, coinvolge migliaia di appassionati e si svolge ogni

anno nell'ultimeo fine settimana di nevembre per celebrare il rito collettive della Bagna Cawda.

Per la settima volta, migliaia di appassionati di Bagna Cawda si riuniscono per gustare |a specialita
piemontese in une dei 150 loczli che aderiscono all'iniziativa - non solo ad Asti e in Piemonte, ma
anche nel resto d'Ttalia e del mondo. Ristoranti, canting, osterie per un totale di 16,000 posti a

disposizions!

Mei locali sard date in omaggie il "Vademecum della Bagna Cawda”, edito da Astigiani con storia,
citazioni letterarie, testimonianze, consigl, ricetta ufficiale 2 I'elenco di twtti i posti dove si
festeggia il BCD 2019, In omaggio a tutti bagnacavdisti anche il bavAGLIOlone d'autore in
tessuto, con logo del Bagna Cauda Day da usare & tenere a ricordo dell’evento e il kit del depo
bagnacauda, con dentifricio "Baciami subita”, magnesia, grappa e cieccolate. Ogni commensale

avra il suo posto a tavola, senza code & doppi turni.

Conosci la Bagna Cauda?

Bagna Cauda & il tipico piatto della tradizione piemontese, al centro di un sistema gastronomico
secolare che partendo da una salsa calda di aglio, olic e acciughs, dove intingere le verdurs di

stagione & diventato un pilastro della cultura conviviale,
Bagna Cauda Day 2019, 22-23-24 novembre, save the date!

Venerdi 22 = cenz, e Sabato 23 e Domenica 24 2 pranzo 2 2 cenz, oltre 12milz persons da ogni
parte del globe si mettono simbalicamente a tavola insieme, in un rito collettive che parte da Asti
per arrivare fino 2 Berlino, negli Stati Uniti, in Australia, in Nuova Zelanda, in Giappone, e perfina
a Tonga, nel Pacifico. Il cuore di Bagna Cauda Day rimane perd Asti, dove numerose iniziative

animano le vie e le piazze del centro.

La pill grande Bagna Cauda collettiva e in contemporanea al monda!



Aspettando il Bagna Cauda Day: tutti i
numeri dell'edizione 2019

16 Movembre 2019 - 10:04

. . s
11 Bagna Cauda Day & un evento unico per rinnovare il rito antico della
bagna cauda con unidea nuova € un tocco dironia.

3 giorni di incontri e festa. La
settima edizione, mantiene la
formula e agmiunge novita.
Oltre che ad Asti, 11 Bagna
Cauda Day vede 1l
coinvolgimento di realta
importanti in tutto i1 Piemonte
e anche all'estero. Hanno
aderito al Bagna Cauda Day
anche locali da Berlino al
Gilappone, dal Costa Rica al
Peru, dalla Russia alla Cina e
perfino & Tonga nel Pacifico.

22-23-24 novembre 2019 le date del Bagna Cauda Day, 1a cena di venerdi 22,
mMeZZogiorno € cena sabato 23 e domenica 24

25 euro 1] costo fisso della Bagna Cauda, ugquale in tutti 1 locali, dagli stellat
alle trattorie di paess, che dara diritto a un posto a tavola e a una bagna
cauda abbondante, variegata e colorata dalle verdure. Ogni bagnacaudista
avra in omaggio-souvenir il tovAGLIOlone d'autore in stoffa quest'anno
firmato da Giacomo Ghiazza, autore di storyboard per Hollywood. Sara
distribuita anche la nuova edizione del Vademecum della Bagna Cauda
con le testimonianze, 1a storia e 1a ricetta di questo piatto straordinario.

12 euro il prezzo dei vini doc e docg a bottiglia proposto direttamente dai
produttori nei locali aderenti



1501 locali (cantine storiche, ristoranti, vinerie, associazioni) dell'Astigiano,
Monferrato, Langa ¢ Roero e nel resto del mondo proporranno la loro Bagna
Cauda in tre versioni segnalate da un semaforo: rosso come “Dio comanda®
(tradizionale), giallo per indicare la versione “eretica” e verde per la “atea”
con poco e seng'aglio. Inoltre o 1a possibilita del “finale in gloria”, ossia di
concludere la bagna cauda secondo tradizione con un uove cotto
direttamente nel fujot “spolverato” da una grattatina di tartufo bianco
d'Alba. 11 prezzo di questa profumata aggiunta andra dai 10 ai 15 euro in
base alle quotazioni dei tartufi bianchi.

16.000 i posti a tavola complessivi, tuttl in spazi riscaldati, senza code
tempi di attesa che si possono prenotare telefonando direttamente ai locali
indicati sul sito www bagnacaudaday it

0 zero plastica per plattl posate & hicchieri nel rispetto dell'ambiente e
della tradizione



—— le parole che valgono, le notizie che restano ——

19 novembre 2019, 19:07

Conto alla rovescia per 1l Bagna
Cauda Day: solo per chi non ha
la puzza al naso

Il 22, 23 e 24 novembre in 158 tra ristoranti, cascine e
agriturismi

E tempo di Bagna Cauda Day, il 22, 23 e 24
novembre. Organizzato dall'associazione
Astigiani, quest'anno l'evento enogastronomico
conta 158 alleati tra ristoranti, cascine e
agriturismi, di cui ben 12 all'estero.

Dalla Cina con furore per il Bagna
Cauda Day

"Siamo presenti come l'anno scorso anche in
Inghilterra, pit precisamente a Birmingham. La
novita di quest'anno € che saremo anche a
Shanghai. Ci ha chiamati in questi giorni
l'associazione Piemontesi di Shanghai, dicendoci
che il 23 novembre anche (i si celebrera la Bagna
Cauda", spiega il direttore di Astigiani, Sergio
Miravalle.



Diamo i numeri

34 ristoranti in Asti e dintorni, 22 nel nord
Astigiano, 32 nel Sud, 26 nella provincia di
Alessandria, 31 nel resto d'ltalia. Una festa nata
ormai sette anni fa, che sta diventando
policentrica e che ogni anno riesce a stupire con
la sua dose di ironia. 16mila i posti a tavola
complessivi, che possono essere prenotati
telefonando direttamente ai locali indicati sul
sito www.bagnacaudaday.it

Solo per chi non ha la puzza al naso

"Con il Bagna Cauda Day abbiamo intercettato un bisogno di convivialita e
leggerezza attorno a questo piatto. Bagna Cauda Day, solo per chi non ha
la puzza al naso. Il BCD non é un business, ma ma proprio per questo
funziona. Non ¢ un'occasione per fare cassa, ma per stare in vetrina",
spiega Miravalle.

Bagna Cauda Pax: la bagna cauda tra Asti e Israele

Tra le novitd del Bagna Cauda Day di quest'anno il "Bagna Cauda Pax". Un
incontro tra uomini e donne di fedi diverse promosso da Astigiani in
collaborazione con |’ associazione ltalia Israele e la comunita di
musulmani Oasis. Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una di origini
musulmane, Zoulikha Laradji, insieme a cucinare la bagna cauda, con la
supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener Neuv.
Bagna Cauda Pax si svolgera nel suggestivo storico refettorio del
seminario, concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro ¢ in
collaborazione con la cooperatina No Problem.

"Siamo partiti dal fatto che la bagna cauda non ha controindicazioni
religiose. Parlare di pace, soprattutto in questo periodo storicao, e
difficile. Con Bagna Cauda Pax abbiamo trovato nella bagna cauda un
principio di fratellanza", continua Miravalle.

Bagna Cauda Academy

Inoltre, il BCD 2019 fa nascere il progetto "Bagna Cauda Academy”, che
mira a far crescere la conoscenza di questo straordinario piatto della
nostra tradizione. Bagna Cauda Academy & un'emanazione
dell'associazione Astigiani, che si propone di realizzare durante l'arco
dell'anno alcuni eventi di promozione e approfondimento storico e
culturale, in collaborazione con i ristoranti aderenti all'’Accademia e i vari
Consorzi.



Il programma completo del Bagna Cauda Day
VENERDI 22 NOVEMERE

Ore 16 / Ex Sala Consiliare del Comune di Asti
LA BAGNA CAUDA MERITA L'UMESCO?

Incontro sul progetto di candidatura a Patrimonio Culturale Immateriale
Unesco con gli assessori all’agricoltura della Regione Piemonte e Liguria
Marco Protopapa e 5tefano Mai, il direttore del sito Unesco Paesaggi
Vitivinicoli di Langhe-Roero e Monferrato Roberto Cerrato, il presidente
del Consorzio del Cardo Gobbo di Nizza Monferrato Mauro Damerio, il
presidente del Consorzio Barbera d’Asti e Vini del Monferrato Filippo
Mobrici e il sindaco della citta di Asti Maurizio Rasero. Interverranno
anche Lorenzo Sola, direttore Fiera Mazionale del Peperone di
Carmagnola; Ivana Gaveglio, Sindaco di Carmagnola; per i produttori CIA
Olio Riviera Ligure DOP Aldo Alberto e Ivano Moscamora rispettivamente
presidente e direttore di ClA Liguria; S5imone Nosenzo Sindaco Comune di
Mizza Monferrato; Debora Garino Presidente Consorzio dell’Aglio di
Caraglio; Paocla Falce Sindaco Comune di Caraglio, Andrea Ribaldone
cuoco stellato.

Ore 16 / Ex sala Consiliare del Comune di Asti
PREMIO TESTA D'AJ 2019

Consegna del Premio Testa d’Aj 2019 a Carlin Petrini, presidente di Slow
Food International, Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliolone 2019, Paolo
Fresu, autore del Bavagliolone 2014. 5ara svelata la vincitrice del Premio
Testa d’Aj al femminile.

Ore 19,30 / Piazza 5tatuto, Asti
ACCENSIONE DEL FUJOT GIGANTE, con il TRIO MEDUSA

Accensione del fujot gigante che dara ufficialmente il via al Bagna Cauda
Day 2019. A partecipare anche la CIA, con ospiti d'eccezione: il TRIO
MEDUSA.

Dalle 20,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
CEME D’APERTURA DEL BAGMA CAUDA DAY 2019

Dalle 22,30 / Piazza Statuto, Asti
BAGNA A PALCHETTO
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Musica e balli sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole
Lanze, opportunamente riscaldato. Inaugurazione della Botte della
verita, confessionale tecnologico organizzato in collaborazione con
ICCOM.

SABATO 23 NOVEMBRE

Dalle 10 alle 19,00 / Sotto i portici di piazza 5an 5econdo, Asti
BAGNA CAUDA MARKET

In collaborazione con la Cia (Confederazione Italiana Agricoltori). Vendita
prodotti tipici autunnali, incontri e degustazioni.

Dalle 12,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
PRANZO DELLA BAGNA CAUDA

Dalle 17,30 / Piazza Statuto, Asti
MA CHI HA INVENTATO LA BAGNA CAUDA?

Al “Bagna a palchetto” storia, citazioni letterarie, leggende raccontate
dal giornalista Luigino Bruni, dallo storico Gianluigi Bera e dall’autore del
personaggio di Teofilo Barla, “misterioso™ cuoco dell’Ottocento.

Dalle 20,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
CENA CON BAGNA CAUDA

Dalle 22,30 / Piazza Statuto, Asti
BAGNA A PALCHETTO

Musica e balli sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole
Lanze, opportunamente riscaldato.

Ore 24,00 / Piazza Statuto, Asti
BARBERA KISS TRA | BAGNACAUDISTI

Il bacio di mezzanotte tra i bagnacaudisti accompagnato da colonna
sonora in collaborazione con Consorzio Barbera d'Asti e Vini del
Monferrato.

DOMENICA 24 NOVEMBRE

Ore 9,30 / Caffetteria Mazzetti, Asti, corso Alfieri 357
QUARTA EDIZIONE DELLA MARCIA CAUDA

ISHOCK
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Corsa podistica non competitiva di 8 chilometri per le vie di Asti.
Organizzata in collaborazione con la societa astigiana “Vittorio Alfieri” di
atletica leggera. Ritrovo e iscrizioni alle ore 8,30 alla Caffetteria Mazzetti
di corso Alfieri 357, ad Asti, con ingresso dai Giardini Alganon di piazza
Roma. Iscriversi costa 6 Euro, ma chi si presenta con il bavAGLIOlone ha
diritto al prezzo ridotto bagnacaudisti di soli 3 Euro.

Dalle 10 alle 16 / Sotto i portici, Asti, piazza San Secondo
BAGNA CAUDA MARKET

In collaborazione con la Cia (Confederazione Italiana Agricoltori). Vendita
prodotti tipici autunnali, incontri e degustazioni.

Dalle 12,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
PRANZO CON BAGNA CAUDA

Ore 12,30 / Storico Refettorio del Seminario, via Gicbert 15
BAGNA CAUDA PAX

Ore 16,00 / Galleria centrale CPIA, piazza Leonardo da Vinci
PREMIAZIONE BAGNA ALLA LAVAGNA

Premiazione della rassegna Bagna alla Lavagna, con l'incontro tra tutte le
classi che hanno partecipato alla ricerca. Mostra degli elaborati, video e
interventi.

Dalle 20,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
CENE FINALI DEL Bagna Cauda DAY 2019.

Costo fisso della Bagna Cauda: 25 euro. Vini doc e docg: 12 euro.
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£ SO0 Cibo e Dintorni

S
bandiera della pace tra popoli e religioni

Da Massimo Tommasini - 20/11/2019 @19 W0

Il 22, 23 & 24 novembre sara Bagna Cauda Day
2019, il momento pil atteso per migliaia di
"bagnacaudisti”; I'evento dell’ultimo fine
settimana di novembre, organizzate
dall’Associazione Astigiani, giunto alla settima

edizione, =i annuncia con molte sorprese e

novita.

Spicca nel programma di guesta profumata tre
giorni la «Bagna Cauda Paxs, che vedra
domenica 24 novembre, alle 12,30, un incontro
a tavela tra uomini e donne di fedi diverse

promosso da Astigiani in collaborazione con

|'asscciazione Italiz-Isracle e la comumita di

musulmani Dasis.

Una cuoca ebrea, Daniela Divercli, 8 una di origini musulmane, Zoulikha Laradii,
cucineranno insieme |z bagna cauda, con la supervisions di Pina & Piero Fassi, staricl

contitolan del Gener Neuv.



C'e anche il Bagna Cauda Pax

Bagna Cauda Pax si svelgerz nel suggestivo
Storico Refettorio del Seminario, via Giobert 15,
concesso dal Vescove di Asti Marco Prastaro e in
collaborazione con i3 cooperativa No Problem.

La tre giorni, che fa parte del calendario «Asti
profuma d’autunno= in collaborazione con Comune di Asti che domenica scorsa ha
celebrato |a fiera regionzle del tartufo, si aprira venerdi 22 novembre alle 15,30, in piazza
Statuto nel cuore di Asti, con |'zccensione del fujot gigante che darz il via alla "maratona”
pit profumata dell’anno.

Sara chiamato ad accendere questa sorta di
fiamma olimpica Carlin Petrini, fondatore di
Slow Food e "padre” di Terra Madre, a cui
sara assegnato il premio Testa d'Aj 2019, che va
ogni anno a chi ha dimostrato di saper andare
controcorrente.

Il momento olimpico sara preceduto alle 16,

nell’ex Sala Consiliare del Comune di Asti
dall'incontro «La bagna cauda merita I'Unesco?»; seguira I'assegnazione dei premi Testa
d’Aj: oltre a Petrini, i riconoscimenti andranno a Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliolone
2019, che vive a Los Angeles dove lavora come story board per le principali Case
cinematografiche di Hollywoecd e al pittore Paclo Fresu, autore del Bavagliclone 2014, e
compagno di classe e di disegno di Ghiazza fin dalla elementari.

La prima edizicne del Testa d'aj fu assegnata nel 2015 allo scrittore Guido Ceronetti, 'anno
dopo pol ad Antonio Ricci, autore televisivo & "inventore” di Striscia |la notizia, nel 2018 e &
Padre Enzo Bianchi, fondatore e gia priore della comunita di Bose,

Bagna Cauda Day, un evento internazionale

Il Bagna Caudz Day ha nell’Astigiano e in
Piemonte il suo storico baricentro ma non
mancano adesioni significative sia in Italia che
dall’estero, infatti & un evento apprezzato anche
a livello internazionale: dzllz Russia al Perl, da
Berlino all’Australia, dal Sud Amenrica all'iscla di
Tonga.




Tra |2 nuove adesioni di quest’anno anche un
ristorante inglese a Birmingham e la comunitd piemontese di Shanghai che =1 & gemellata

con il Bagna Cauda Day.

L'evento anche nel 2019 presenta numeri imponenti: 1501 local dell’Astigianc, del resto
del Piemante e all'estero che, con pil di 16 mila posti a tavola, daranno vita alla pid grande

hagna cauda collettiva & contemporanea al monda.

La formula & sempre |la stessa: prezzo della
bagna cauda fisso a 25 euro, dal ristorante
stellato alla trattoria, il vino proposto a3 12

euro a hottiglia.

Chi vuole, pud sceagliere il "finale in gloria con

tartufo”; molti, nel rispette della tradizione a

conclusione della bagna cauda, faranno cuccere l
un uovo di galling o di quaglia usando la
fiammella direttamente nel fujot, arricchito da una grattatina di tartufo bianco d’Alba. 1I

prezzo di questa profumata aggiunta sara in base alle quotazioni dei tartufi,

Sul sito www.bagnacaudaday.it ci sono tutte le indicazioni per prenctare direttamente

nei locali.

Restano naturalmente | "semafon” che indicanc
il tipo di bagna cauda proposta: rosso per la
versione classica come Dio comanda, giallo per
|'eretica quella con |'aglio stemperate e verde
per I'stea senz‘zglio.

In tutti i locali, ristoranti, cantine storiche la
partecipazione dara diritto ad avere il
bavagliclone d'autore disegnato da Giacomoe

Ghiazza, e il Vademecum di 96 pagine edito
da Astigiani con ricette, storia e testimonianze sulla bagna cauda.

Torna anche Accid, |z simpatica acciuga portafortuna in stoffa: pezzi unici fatti 2 mano nei

vari formati.
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Evento dal 22 al 24 novembre. Sul “Bagna Cauda day
2019” sventola la bandiera della pace tra popoli e
religioni

inserite il & Movembre 2018

Puntuale come una festa comandata ecco il Bagna Cauda Day 2019, Non che non ci
siono bagna caude al di fuori di questo appuntamento, prima o dopo o anche in estate,
ma il Bagna Cauda Day di origine astigiane e poi diffuso, pilt 0 meno in tutto il
Piemonte e anche pilt in la e perfino all'estero, ha tra le sue aspirazioni di unire tutti i
bagnacaudisti in una sorta di Natale al sapor di aglio. Auguri! Intanto qui di seguito o
nota stampa che da conto dell’evento e delle iniziative collegate. Buona lettura e buon
appetito.

Cisiamo: i 22, 23 e 24 novembre sard Bagna Cauda Day 2019, il momento pin atteso
per migliaia di bagnacaudisti.

Levento dellultimo fine settimana di novembre, organizzato dall'Associazione
Astigiani, giunto alla settima edizione, si annuncia con molte sorprese e novita.

Spicca nel programma di questa profumata tre giorni la «Bagna Cauda Paxs, che
vedrd domenica 24 novembre, alle 12,30, un incontro a tavola tra uomini e donne di
fedi diverse promosso da Astigiani in collaborazione con I'associazione Italia-Israele
e la comunitd di musulmani Oasis. Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una di
origini musulmane, Zoulikha Laradji, cucineranno insieme la bagna cauda, con la
supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener Neuv. Bagna Cauda
Pax si svolgera nel suggestivo Storico Refettorio del Seminario, via Giobert 15,
concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro e in collaborazione con la cooperativa
No Problem.

La tre giorni, che fa parte del calendario «Asti profuma d'autunnos in collaborazione
con Comune di Asti che domenica 17 celebrera la fiera regionale del tartufo, si aprira
venerdi 22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto nel cuore di Asti, con accensione
del fujot gigante che dari il via alla “maratona” pit profumata dell'anno.

Sara chiamato ad accendere questa sorta di fiamma olimpica Carlin Petrini,
fondatore di Slow Food e “padre” di Terra Madre, a cui sard assegnato il premio
Testa d'Aj 2019, che va ogni anno a chi ha dimostrato di saper andare
COMtToCOrTente.
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Il momento olimpico sard preceduto alle 16, nell'ex Sala Consiliare del Comune di
Asti dallincontro «La bagna cauda merita ['Unesco?», sul progetto di candidatura a
Patrimonio Culturale Immateriale Unesco con gli assessori all'agricoltura della
Regione Piemonte e Liguria Marco Protopapa e Stefano Mai, il direttore del sito
Unesco Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Roero e Monferrato Roberto Cerrato, il
presidente del Consorzio del Cargo Gobbo di Nizza Monferrato Maure Damerio, il
presidente del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato Filippo Mobrici & il
sindaco della cittd di Asti Maurizio Rasero. Interverranno anche i rappresentati dei
Comuni di Carmagnola, Caraglio, Mizza Monferrato, Acqui Terme che hanno aderito
al progetto Bagna Cauda Academy.

Seguira l'assegnazione dei premi Testa d'Aj: oltre a Petrini, i riconoscimenti
andranno a Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliolone 2019, che vive a Los Angeles
dove lavora come story board per le principali Case cinematografiche di Hollywood
e al pittore Paolo Fresu, autore del Bavagliolone 2014, e compagno di classe e di
disegno di Ghiazza fin dalla elementari.

La prima edizione del Testa d'aj fu assegnata nel 2016 allo scrittore Guido Ceronetti,
l'anno dopo poi ad Antonio Ricci, autore televisivo e “inventore” di Striscia la notizia,
nel 2018 e a Padre Enzo Bianchi, fondatore e gia priore della comunita di Bose.

Il Bagna Cauda Day ha nell'Astigiano e in Piemonte il suo storico baricentro ma non
mancano adesioni significative sia in Italia che dall'estero. [l BCD & un evento
apprezzato anche a livello internazionale: dalla Russia al Perti, da Berlino
all'Australia, dal Sud America allisola di Tonga. Tra le nuove adesioni di questanno
anche un ristorante inglese a Birmingham e la comunitd piemontese di Shanghai
che si e gemellata con il Bagna Cauda Day,

L'evento anche nel 2019 presenta numeri imponenti: 150 i locali dell'Astigiano, del
resto del Piemonte e all'estero che, con pin di 16 mila posti a tavola, daranno vita
alla pin grande bagna cauda collettiva e contemporanea al mondo.

La formula & sempre la stessa: prezzo della bagna cauda fisso a 25 euro dal
ristorante stellato alla trattoria, il vino proposto a 12 euro a bottiglia.

Chi vuole, pud scegliere il “finale in gloria con tartufo”. Molti, nel rispetto della
tradizione a conclusione della bagna cauda faranno cuocere un uovo di gallina o di
quaglia usando la iammella direttamente nel fujot, arricchito da una grattatina di
tartufo bianco d'Alba. Il prezzo di questa profumata aggiunta sard in base alle
quotazioni dei tartufi.

Sul sito www.bagnacaudaday.it ci sono tutte le indicazioni per prenotare
direttamente nei locali Restano naturalmente i semafori che indicano il tipo di
bagna cauda proposta: rosso per la versione classica come Dio comanda, giallo per
l'eretica quella con l'aglio stemperato € verde per l'atea senz'aglio.

In tutti i locali, ristoranti, cantine storiche la partecipazione dara diritto ad avere il
bavagliolone d'autore disegnato da Giacomo Ghiazza, e il Vademecum di 96 pagine
edito da Astigiani con ricette, storia e testimonianze sulla bagna cauda.
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Torna anche Acciil, la simpatica acciuga portafortuna in stoffa: pezzi unici fatti a
mano nei vari formati.

Il Bagna Cauda Day e plastic free fin dalla sua prima edizione: dunque 0 zero
plastica per piatti posate e bicchieri nel rispetto dell'ambiente e della tradizione

In Piazza Statuto, per tre giorni, ci sari il Bagna a Palchetto con musica, balli e
incontri sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze,
opportunamente riscaldato.

(i sara anche la Botte della verita, confessionale tecnologico messo on line
organizzato in collaborazione con [CCOM, partner tecnico del Bagna Cauda Day
2019.

E sabato 23 novembre allo scoccar della mezzanotte torna il Barbera kiss, il bacio
che sfida ogni afrore. E in collaborazione con il Consorzio della Barbera d'4sti e Vini
del Monferrato.

La Confederazione italiana agricoltori (Cia) di Asti organizza il mercatino di
prodotti tipici del Bagna Cauda Day, che si tiene in piazza 5an Secondo ad Asti
sabato 23 novembre e domenica 24 a partire dal mattino (ore 10). Ci saranno i banchi
delle aziende agricole che espongono e vendono salumi, formaggi, dolci, torrone,
conserve, miele, verdure e frutta autunnale,a cominciare dai famosi cardi gobbi di
Nizza Monferrato.

Domenica alle 8,30, dalla Caffetteria Mazzetti, Asti, corso Alfieri 357, parte la quarta
edizione della Mareia Cauda, corsa podistica non competitiva di 8 chilometri per le
vie di Asti. Organizzata in collaborazione con la societd astigiana “Vittorio Alfieri” di
atletica leggera. Ritrovo e iscrizioni alle ore 8,30 alla Caffetteria Mazzetti di corso
Alfieri 357, ad Asti, con ingresso dal Giardini Alganon di plazza Roma. Iscriversi costa
b euro, ma chi si presenta con il bavAGLIOlone ha diritto al prezzo ridotto
bagnacandisti di soli 3 euro.

Altro momento molto atteso & la premiazione degli studenti che hanno partecipato
al concorso-ricerca Bagna alla Lavagna che coinvolto decine di classi. in
programma alle 16 nella Galleria centrale CPIA, piazza Leonardo da Vinci. Mostra
degli elaborati, video e interventi, in collaborazione con la libreria Marchia .

(i sara anche il “Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio “Baciami subito”,
magnesia, Mole cola, grappa selezione AR, cioccolatini Barbero.

Una parte degli utili della manifestazione saranno devoluti in opere di

concreta solidarieta dallAssociazione Astigiani. Perché 1a Bagna Cauda fa bene. Nel
2018 sono stati consegnati 6000 euro: il contributo maggiore di 4.500 euro € andato
a Anffas onlus ASTI, I'associazione di famiglie che si occupa di persone oltre i 18 anni
con disabilitd relazionali e comportamentali; 500 euro al Centro diurno di
assistenza ai senza tetto della parrocchia di San Domenico Savio — San Lazzaro; 500
eurc al Progetto Sarah che nel nome di una nostra concittadina prematuramente
scomparsa porta ajuti in Madagascar; 500 euro per 'acquisto di una porzione di
foresta amazzonica in Ecuador, attraverso la Fondazione Progetto Otonga del
missionario astigiano padre Giovanni Onore.
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11 Bagna Cauda Day ¢ anche festa social.

5u Facebook e Instagram ogni giorno arrivano adesioni e commenti. [1

sito www.bagnacaudadav.it € lo strumento pit usato per le prenotazioni che
avvengono direttamente nei ristoranti aderenti. Ogni locale ha una sua pagina con
indicazioni del tipo di bagna cauda proposta, descrizione del luogo, foto e video.

C'e anche la sezione del Bagna Canda Nanna con l'elenco di alberghi e agriturismi
convenzionati e le indicazioni dei negozi amici del Bagna Cauda Day.

Su Instagram si rinnova lappuntamento con Bagna Cauda Clie, il contest
fotografico organizzato in collaborazione con Consorzio Barbera d’Asti e Vini del
Monferrato e ICCOM. Una giuria selezionera le immagini pit originali postate
durante i tre giorni di evento. Le dieci foto pit belle riceveranno una cantinetta di
sei bottiglie del Consorzio. Un premio speciale sard assegnato da ICCOM: due anni
di connessione a Internet completamente gratuita. Lhashtag da usare per
partecipare ¢ #bagnacaudaclic. Il regolamento completo & consultabile sul

sito www.bagnacaudadav.it. E se una foto non basta, da quest'anno anche i video
catturano la festa del Bagna Cauda Day. In piazza Statuto, sotto il Bagna a palchetto
e in sei locali aderenti sara operativa da venerdi sera e fino a domenica la “Botte
della veritd”, confessionale tecnologico a cul i bagnacaudisti potranno affidare saluti
e contagiosa allegria. Al migliore intervento video, ICCOM offrird in regalo un tablet
Samsung Galaxy.



IAPROVINCIA DI BIELIA. 1t

Da oggi fino a domenica 24
novembre si svolgera il Bagna
Cauda Day

Lelenco dei locali che aderiscono nel Biellese

Scritte da: mariafrapie@amail com

Ha preso il via ogqgi, venerdi 22 novembre, il Bagna Cauda Day. Si tratta
di tre giorni dedicati al piatto tipico della tradizione culinarna del Piemonte.

Bagna Cauda Day

E’ partito oggi, venerdi 22 novembre, e si protrarra sino a domenica 24
novembre Il Bagna Cauda Day. Tre giorni dedicati alla tradizionale portata
plemontese. Sitratta di un evento a cura dellAssociazione culturale
Astigiani che quest'anno festeggia la settima edizione. Sono numerosi i
locali che aderiscono all'iniziativa, in particolare ad Asti e provincia, ma
I'evento & arrivato anche nel Biellese.

| dettagli

Il costo fisso della Bagna Cauda & di 25 euro. Un prezzo fisso adottato
neqgli oltre 150 locali coinvolti. A seconda del locale poi sono previsti nel
menu fisso anche extra indicati nelle scheda di ciascun locale sul sito
ufficiale.



Le versione della Bagna Cauda

La Bagna Cauda, a seconda del locale, sara servita in una delle tre
versioni: con la ricetta tradizionale cvvero come Dio comanda, con poco
aglic ovvero la versione eretica e atea cioé senz’'aglio. Insomma, si sta
cercando di accontentare un po’ tutti | gusti.

| locali che hanno aderito nel Biellese

Cascina il Faggio — Mosso (BI)
Pro Loco di Piatto — Bioglio (BI)

Rolle — Viverone (BI)

Gli omaggi ai partecipanti

Nei locali sara dato in omaggio il “Vademecum della Bagna Cauda”, edito
da Astigiani con storia, citazioni letterarie, testimonianze, consigli, ricetta
ufficiale e I'elenco di tutti 1 posti dove si festeggia il BCD 2019. In omaggio
a tutti bagnacaudisti anche il bavAGLIOlone d’autore in tessuto, con
logo del Bagna Cauda Day da usare e tenere a ricordo dell’'evento. Ogni
commensale avra il suo posto a tavola, senza code e doppi turni.



RadioGoeld

ASCOLTA GUARDA DIGITA

22

NOV

BAGNA CAUDA DAY 2019
© 20:20 Q Piemonte
Categoria: Feste e Sogre

PIEMOMTE - Ristoranti, cantine e osterie di Fiemonte, Valle d'Aosta, e non solo,
da venerdi 22 a domenica 24 novembre partecipanc al lungo weekend del
Bagna Cauda Day 2019. Durante la cena del venerdi, al via dalle 20.20, =i
pranzi e le cene del sabato £ della domenica, alle 12.30 e alle 20,30, si potwra
gustare una abbondante bagna cauda, colorata da verdure di stagione. || costo
& di 25 euro, uguale in vutti i locali che partecipano al Bagna Cauda Day, dalle
trattorie di paese ai ristorant stellati.

Mei locali sard dato in omaggio il “Vademecum della Bagna Cauda”, edito da
Astigiani, con storia, citazioni letterarie, testimonianze, consigli, ricetta ufficiale e
I'elenco di tutti | posti dove si festeggia il Bagna Cauda Day. In omaggio a tutti
bagnacaudisti anche il bavAGLIOlone d'autore in tessuto, con logo del Bagna
Cauda Day da usare e tenere a ricordo dell'evento.

Per scegliere il vestro poste a tavele tra i 16.000 a disposizione nei locali che
aderiscono all’'evento e trovare numeri e contatti per prenotare cliccate sul sito
del Bagna Cauda Day 2019.

Il quartier generale del Bagna Cauda Day con punto infermazicne & nella sede
di Astigiani in corso Alfieri, angolo via San Martino, di fronte a Palazzo Mazzetti,
e rispende al numero 324 5654070,
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BAGNA CAUDA DAY 2019

DI DICOPPAEDICOLTELLD | 14 MOVEMERE 2019

Torna il Bagna Cauda Day, un momento atteso da
migliaia di buongustai innamorati della celebre
specialita gastronomica piemontese. U'evento,
giunto ormai alla sua VIl edizione, & organizzato
dall’Associazione Astigiani e si terra dal 22 al 24
novembre. Tra le sorprese e novita spicca nel

programma |la Bagna Cauda Pax (domenica 24

novembre, alle 12,30, nello Storico Refettorio del

Come si mangia lo Bogna Couda

Seminario di via Giobert 15, concesso dal Vescovo di

Asti, Marco Prastaro, in collaborazione con la

cooperativa No Problem). Sara un incontro a tavola tra uomini e donne di fedi diverse, promosso
in collaborazione con I'associazione Italia-Israele e la comunita di musulmani Oasis: una cuoca
ebrea, Daniela Diveroli, e una di origini musulmane, Zoulikha Laradji, cucinerannc difatti insieme
proprio la bagna cauda, con la supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener

Neuv.

La kermesse si aprira, dunque, venerdi 22 novembre
alle 19,30, in piazza Statuto nel cuore di Asti, con
I'accensione del fujot gigante, quest’anno
“appiccato” da Carlin Petrini, fondatore di Slow Food,
cui sara assegnato il premio Testa d’Aj 2019, dando il
via alla “maratona” piu profumata dell’'anno.

Si tratta di una sorta di fiaccola del gusto olimpica,

cerimonia preceduta alle 16, nell’ex Sala Consiliare

Finale in glona con tartufo bianco d’Alba

del Comune di Asti, dall'incontro “La bagna cauda
merita I'Unesco?”, su un progetto di candidatura a

Patrimonio Culturale Immateriale dell’'Umanita.



N fujot

Il Bagna Cauda Day ha nell’Astigiano e in Piemonte il suo storico baricentro, ma non mancano
adesioni significative sia in Italia sia all’estero, dalla Russia al Peru, da Berlino all’Australia, dal Sud
America all'isola di Tonga. Tra le nuove adesioni di quest’anno anche un ristorante inglese di

Birmingham e la comunita piemontese di Shanghai, che si & gemellata con il Bagna Cauda Day.

| numeri dell’evento sono imponenti: 150 i locali
dell’Astigiano, del resto del Piemonte e all'estero, con
piu di 16mila posti a tavola per una kermesse del
palato collettiva e contemporanea nel mondo.

La formula & sempre la stessa: costo della bagna
cauda fisso a 25 € dal ristorante stellato alla trattoria,

mentre il vino sara proposto a 12 € a bottiglia: chi

volesse, potra scegliere il finale in gloria con tartufo;

Gii ingredienti defla bagna coudo

molti, nel rispetto della tradizione a conclusione della

bagna cauda faranno anche cuocere un uovo di

gallina o di quaglia, usando la fiammella direttamente nel fujot, arricchito da una grattatina di
tartufo bianco d’Alba. |l Bagna Cauda Day &, inoltre, plastic free fin dalla sua prima edizione;
infine, una parte degli utili della manifestazione saranno devoluti in opere di concreta solidarieta.

Il Bagna Cauda Day € anche festa social su Facebook e Instagram.
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Bagnaauda Day 2019

SUL BAGNA CAUDA DAY 2010 SVENTOLA LA BANDIERA DELLA PACE TRA POPOLI E
RELIGIONI

Spicca nel programma di questa profumata tre giorni la ¢«Bagna Cauda Paxs, che vedra
domenica 24 novembre, alle 12,30, un incontro a tavola tra uomini e donne di fedi diverse
promosso da Astigiani in collaborazione con l'associazione Italia-Israele e la comunita di
musulmani Oasis. Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una di origini musulmane, Zoulikha
Laradji, cucineranno insieme la bagna cauda, con la supervisione di Pina e Piero Fassi,
storici contitolari del Gener Meuv. Bagna Cauda Pax si svolgera nel suggestivo Storico
Refettorio del Seminario, via Giobert 13, concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro e in

collaborazione con la cooperativa No Problem.

La tre giorni, che fa parte del calendario «Asti profuma d'autunnos in collaborazione con
Comune di Asti che domenica 17 celebrera la fiera regionale del tartufo, si aprira venerdi
22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto nel cuore di Asti, con l'accensione del fujot

gigante che dara il via alla “maratona” piu profumata dell'anno.

Sara chiamato ad accendere questa sorta di lamma olimpica Carlin Petrini, fondatore di
Slow Food e “padre” di Terra Madre, a cui sara assegnato il premio Testa d’aj 2019, che va
ogni anno a chi ha dimostrato di saper andare controcorrente.

Il momento olimpico sard preceduto alle 16, nell'ex Sala Consiliare del Comune di Asti
dallincontro «l.a bagna cauda merita I'Unesco?s, sul progetto di candidatura a Patrimonio
Culturale Immateriale Unesco con gli assessori all'agricoltura della Regione Piemonte
Liguria Marco Protopapa ¢ Stefano Mai, il direttore del sito Unesco Paesaggi Vitivinicoli
di Langhe-Roero e Monferrato Roberto Cerrato, il presidente del Consorzio del Cargo
Gobbo di Nizza Monferrato Mauro Damerio, il presidente del Consorzio Barbera d'asti e
Vini del Monferrato Filippo Mobrici e il sindaco della citta di Asti Maurizio Rasero.
Interverranno anche i rappresentati dei Comuni di Carmagnola, Caraglio, Nizza

Monferrato, Acqui Terme che hanno aderito al progetto Bagna Cauda Academy.
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Seguira l'assegnazione dei premi Testa d’Aj: oltre a Petrini, i riconoscimenti andranno a
Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliolone 2019, che vive a Los Angeles dove lavora come
story board per le principali Case cinematografiche di Hollvwood e al pittore Paolo Fresu,
autore del Bavagliolone 2014, e compagno di classe e di disegno di Ghiazza fin dalla

elementari.

La prima edizione del Testa d'aj fu assegnata nel 2016 allo scrittore Guido Ceronetti, l'anno
dopo poi ad Antonio Ricci, autore televisivo e “inventore” di Striscia la notizia, nel 2018 € a

Padre Enzo Blanchi, fondatore e gia priore della comunita di Bose.

[l Bagna Cauda Day ha nell'Astigiano e in Piemonte il suo storico baricentro ma non
mancano adesioni significative sia in Italia che dall'estero. Il BCD € un evento apprezzato
anche a livello internazionale: dalla Russia al Pertl, da Berlino all’Australia, dal Sud America
all'isola di Tonga. Tra le nuove adesioni di quest'anno anche un ristorante inglese a
Birmingham e la comunitd piemontese di Shanghai che si & gemellata con il Bagna Cauda

Dav.

L'evento anche nel 2019 presenta numeri imponenti: 150 i locali dell’Astigiano, del resto
del Piemonte e all'estero che, con pin di 16 mila posti a tavola, daranno vita alla pit

grande bagna cauda collettiva e contemporanea al mondo.

La formula € sempre la stessa: prezzo della bagna cauda fisso a 25 euro dal ristorante

stellato alla trattoria, il vino proposto a 12 euro a bottiglia.

Chi vuole, pud scegliere il “finale in gloria con tartufo”. Molti, nel rispetto della tradiziont
a conclusione della bagna cauda faranno cuocere un uove di gallina o di quaglia usando la
fiammella direttamente nel fujot, arricchito da una grattatina di tartufo bianco d'Alba. 1l

prezzo di questa profumata aggiunta sara in base alle quotazioni dei tartufi.



Sul sito www.bagnacaudadav.it ci sono tutte le indicazioni per prenotare direttamente nej
locali Restano naturalmente i semafori che indicano il tipo di bagna cauda proposta: rosso
per la versione classica come Dio comanda, giallo per 'eretica quella con l'aglio

stemperato e verde per l'atea senz'aglio.

In tutti i locali, ristoranti, cantine storiche la partecipazione dara diritto ad avere il
bavagliolone d'autore disegnato da Giacomo Ghiazza, e il Vademecum di 96 pagine edito

da Astigiani con ricette, storia e testimonianze sulla bagna cauda.

Torna anche Accin, la simpatica acciuga portafortuna in stoffa: pezzi unici fatti a mano nei

vari formati.

Il Bagna Cauda Day ¢ plastic free fin dalla sua prima edizione: dunque 0 zero plastica per

piatti posate e bicchieri nel rispetto dell'ambiente e della tradizione

Ci sara anche la Botte della verita, confessionale tecnologico messo on line organizzato in

collaborazione con ICCOM, partner tecnico del Bagna Cauda Day 2019,

Sabato 23 novembre allo scoccar della mezzanotte torna il Barbera kiss, il bacio che sfida

ogni afrore. E in collaborazione con il Consorzio della Barbera d'Asti e Vini del Monferrato.

La Confederazione italiana agricoltori (Cia) di Asti organizza il mercatino di prodotti
tipici del Bagna Cauda Day, che si tiene in piazza San Secondo ad Asti sabato 23 novembre
e domenica 24 a partire dal mattino (ore 10). Ci saranno i banchi delle aziende agricole che
espongono e vendono salumi, formaggi, dolci, torrone, conserve, miele, verdure e frutta

autunnale,a cominciare dai famosi cardi gobbi di Nizza Monferrato,



Domenica alle 9.30, dalla Caffetteria Mazzetti, Asti, corso Alfieri 357, parte la quarta
edizione della Marcia Cauda. corsa podistica non competitiva di 8 chilometri per le vie di
Asti. Organizzata in collaborazione con la societa astigiana “Vittorio Alfieri” di atletica
leggera. Ritrovo e iscriziond alle ore 8,30 alla Caffetteria Mazzetti di corso Alfieri 357, ad
Asti, con ingresso dai Giardini Alganon di piazza Roma. Iscriversi costa 6 euro, ma chi si
presenta con il bavAGLIOIone ha diritto al prezzo ridotto bagnacaudisti di soli 3

euro, Altro momento molto atteso € la premiazione degli studenti che hanno partecipato
al concorso-ricerca Bagna alla Lavagna che coinvolto decine di classi, in programma alle
16 nella Galleria centrale CP1A, piazza Leonardo da Vincl. Mostra degli elaborati, video e

interventi, in collaborazione con la libreria Marchia .

Ci sard anche il “Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio “Baciami subito”, magnesia,

Mole cola, grappa selezione AR, cioccolatini Barbero.

Una parte degli utili della manifestazione saranno devoluti in opere di concreta
solidarieta dall'Associazione Astigiani. Perché la Bagna Cauda fa bene. Nel 2018 sono stati
consegnati 6000 euro: il contributo maggiore di 4.500 euro € andato a Anffas onlus ASTI,
l'associazione di famiglie che si occupa di persone oltre i 18 anni con disabilita relazionali
e comportamentali; 300 euro al Centro diurno di assistenza ai senza tetto della parrocchia
di San Domenico Savio - San Lazzaro; 500 euro al Progetto Sarah che nel nome di una
nostra concittadina prematuramente scomparsa porta aiuti in Madagascar; 500 euro per
l'acquisto di una porzione di foresta amazzonica in Ecuador, attraverso la Fondazione

Progetto Otonga del missionario astigiano padre Giovanni Onore.

Il Bagna Cauda Day & anche festa social.

Su Facebook e Instagram ogni giorno arrivano adesioni e commenti. Il sito
www.bagnacaudaday.it € lo strumento pitl usato per le prenotazioni che avvengono
direttamente nei ristoranti aderenti. Ogni locale ha una sua pagina con indicazioni del

tipo di bagna cauda proposta, descrizione del luogo, foto e video.

C'¢ anche la sezione del Bagna Cauda Nanna con l'elenco di alberghi e agriturismi

convenzionati e le indicazioni dei negozi amici del Bagna Cauda Day.



Su Instagram si rinnova lappuntamento con Bagna Cauda Clie, il contest fotografico
organizzato in collaborazione con Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato e
ICCOM. Una giuria selezionera le immagini pin originali postate durante i tre giorni di
evento. Le dieci foto pit belle riceveranno una cantinetta di sei bottiglie del Consorzio. Un
premio speciale sara assegnato da ICCOM: due anni di connessione a Internet
completamente gratuita. I'hashtag da usare per partecipare & #bagnacaudaclic. Il
regolamento completo € consultabile sul sito www.bagnacaudaday.it. E se una foto non
basta, da quest'anno anche i video catturano la festa del Bagna Cauda Day. In piazza
Statuto, sotto il Bagna a palchetto e in sei locali aderenti sara operativa da venerdi sera e
fino a domenica la “Botte della veritd”, confessionale tecnologico a cui i bagnacaudisti
potranno affidare saluti e contagiosa allegria. Al migliore intervento video, [CCOM offrira

in regalo un tablet Samsung Galaxy.
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ASTI: Bagna cauda day

Calendario: A
Data: %00 Ven 22 Nov 2019 - 23:00 Dom 24 Nov 2019
. .
Descrizione
Bagna Cauda Day 2019 & schierato: oltre 15.00 oz ne nel gine d o degli orga ori. Per pren

Piemonte & in wma kalis. E anche dei ristorant stranieri. Tud il 22, 23 £ 24 novembre offriranno bagna cauda
Quest'anno I'evento sard pill ricco che miai, con novité & tanti sppuntamenti per vivere &l pieno i tre giorni di fests profumata
Quiil programma dettagfiato gnacaudada mm online-oltre 0-p Enota- OSTO-M



OTiZIE

PIEMONT
CRORNALE )

| &

In Piemonte torna il 7* Bagna Cauda Day

REDAZIONE NOTIZIE PIEMONTE |/ 28 OTTOSRE 2019

Dal 22 al 24 novembre torna il Bagna Cauda Day. La piu grande bagna cauda
collettiva al mondo: ad Asti, in Piemonte e nel mondo, si prepara in 150 ristorant],

osterie e cantine storiche

Saranno 16 mila i fujot, che =i accenderanno tutti insieme nel weekend di venerdi 22, sabato 23 e
cdomenica 24 novembee per il Bagna Cauca Day, la settima edizione della festa pil profumata dellanno.
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Oggi ¢ il Bagna Cauda Day, a
Torino e in Piemonte — “E
che I’aglio sia con voi”

1 22/11/2019

S' i 22 Mo 2 ] 4 zlio, =i 1 Papa—— . £ .

1 celebra ozzi 22 Wovembre 2019 1l Bagna Canda Day, O meslio, =1 celebra uno dei Bagna 3 gl{}l ni dl fEStﬂ pEl
Caunda Days, visto che |'evento contmuera anche sabato 23 & domenica 24 Novembra.
Ritoma la manifastazions ironica e amata dai buongustal, organizzata dzll'Associazions culturale rimnovare ]-l rito
Astizian) che porta in trionfo la tipica specialita gastronomica della cucina piemontese. .
L’evento coinvelge molte migliaia di appassionati e si svolge ogni anno nell ultime fine ssttimana di antico dE]lﬂ hﬂgnﬂ
novembre per celebrare 1l mto collettivo della Bagna Cauda.
Spiegano gli organizzatorn: il tipico matto della fradiziome plemontese & al centro di un zistema {‘a“da

gastronomico secolare che partendo da una salza calda di aghe, olic & acciughe, dove mingers le
verdure di stagione, & drventato un pilastro della cultura convrvala.

L’idea degli orzanizzatori é ridare diznita a un piatto popolare ma nobile come la Bagna Cauda
e di nportarla al centre della proposta gastronomica che parta dal Piemonte & comvolze numercse raalta in tutto 11 mendo.

La Bagna Cauda & un piatto autentico, senza diviet e ingredientl nascost. Aperto a ogmi cultura e tradiziona.
Lo zlogan del gruppe &: solo per chi non ha la puzza al naso!

Sono 3 giorni di festa per rinnovare il rito antico della bagna canda. Lz formula non cambia: sono comrvolt cantine storiche, nstorant, vmena,
aszociaziont dell’ Astigiane, Monferrato, Lansa Roero, Torino, Plemonte & all'estero. Megli anni hanno zderito al Bagna Canda Day anche locali da
Berline 2 Mew York, dal Cesta Rica all’ Argantina e perfino a Tonzsa, izola nel Pacifico. Ognuno propene 1a sua Bagna Canda in tre versioni segnalate
da un semafors: rosso “come dio comanda™ (fradimionzle), zizllo per indicare la versiome “sretica” e varde per la “atea™ rispettrvamente com poco e
sanz azzhio. Vi & la possibilita del “finale in gloria”, os=ia di concludere la bagna cauda secondo tradizione con un uovo cotto direttaments nel figot
“spolvarate” da una grattatina di tartufo bianeo d° Alba.

Il prezzo & uguale per futti: 235 suro, dagli stellati alle trattorie di paess, che dard dinfto a un posto a tavola e a una bagna canda abbondante, vanesata e
colorata dalle verdure. 12 suro il prezzo dei vini doc e docg a bottiglia proposto direttamente dai produtiori nei local aderenty.

A Tormo e provineia 1 locall che adariscono all’svento sono:
Tamiz d'la picla — Torine

Antica Bruschetteria Pautasso — Torma
EBelvadere — Chicmoents (TO)

Cantine Fasso — Torne

Casecina Roland — Villar Foechiardo (TO)
Cascina Teitotto — Scalanghe (TO)

La Dhya — Cina (TO)

Locanda Genzianella — Andrate (TO)
M#**BUN — Corso Siccardi — Torme
M**BUN — Eivoli — Riveli (TO)
M*F*BUN — Via Rattazzi — Torine

Milla Bestaurant — Tonne

Monviso — Carmagnela (TO)

D=ty Enotaca — Torine

Pogeio — Poinno (TO)

Poormanger — Torino

Fozscrubine — Torine

San Giors — Torino

Unicne Famizliare Beaglie — Tormo

Altre informaziom allz pagina https:/www. bagnacandadan.it/
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Torna il Bagha Cauda Day in 150
ristoranti, osterie, cantine

Saranno 16 mila i fujot che si accenderanno
tutti insieme nel weekend di venerdi 22,
sabato 23 e domenica 24 novembre per il
Bagna Cauda Day, la settima adizione della
festa pid profumata dell’anno.

In tanti stanno gia prencotando, anche da altre
regioni e dall'estero, direttamente nai 150
locali che aderiscono e che sono segnalati sul

sito www.bagnacaudaday.it.

Il Bagna Cauda Day & un evento ironico, complesso e articolato, ma soprattutto divertente: &
organizzato dall’ Associazione culturale Astigiani, coinvolge molte migliaia di appassionati e
si svolge ogni anno nell'ultimo fine settimana di novembre per celebrare il rito collettivo

della Bagna Cauda.
Il tipico piatto della tradizione piemontese & al centro di un sistema gastronomico secolare

che partendo da una salsa calda di aglio, olio e acciughe, dove intingere le verdure di
stagione, & diventato un pilastro della cultura conviviale.

Tante le novita 2019. Saranno svelate durante tre conferenze stampa: la prima ad Asti, terra
natia dell’evento, lunedi 4 novembre alle15,30 in municipio. In quest’occasione si presenta il
calendario “Asti porta d'autunno” che annovera anche la Fiera del Tartufo organizzata dal
Comune.

Secondo appuntamento di presentazione a Torino lunedi 11 novembre alle 15,30, alle
Cantine Risso di corso Casale 79, locale storico del Bagna Cauda Day, e martedi 12
novembre alle 15,30 alla Vineria Mezzolitro di Alessandria.

L'idea degli organizzatori & di ridare dignita a un piatto popolare ma nobile come la Bagna
Cauda e di riportarla al centro della proposta gastronomica che parte dal Piemonte e
coinvolge numerose realta in tutto il mondo. La Bagna Cauda & un piatto autentico, senza
divieti e ingredienti nascosti. Aperto a ogni cultura e tradizione.

Lo slogan del gruppo &: solo per chi non ha la puzza al naso!
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Che cos’é il Bagna Cauda Day e come funziona

Sono 3 giorni di festa per rinnovare il rito antico della bagna cauda. La formula non cambia:
sono coinvolti 150 i locali (cantine storiche, ristoranti, vinerie, associazioni) dell’ Astigiano,
Monferrato, Langa, Roero, Torino, Piemonte e all'estero. Negli anni hanno aderito al Bagna
Cauda Day anche locali da Berlino a New York, dal Costa Rica all'Argentina e perfino a Tonga,
isola nel Pacifico. Ognuno proporra |a sua Bagna Cauda in tre versioni segnalate da un
semaforo: rosso “come dio comanda” (tradizionale), giallo per indicare la versione “eretica”™ e
verde per la "atea” rispettivamenta con poco e senz’aglio. Dall'anno scorso, & stata
introdotta la possibilitd del *finale in gloria®, ossia di concludere la bagna cauda secondo
tradizione con un uovo cotto direttamente nel fujot “spolverato” da una grattatina di tartufo
bianco d'Alba. Il prezzo di questa profumata aggiunta andrad dai 10 ai 15 euro in base alle
guotazioni dei tartufi bianchi.

Il prezzo & uguale per tutti: 25 euro, dagli stellati alle trattorie di paese, che dara diritto a un
posto a tavola e a una bagna cauda abbondante, variegata e colorata dalle verdure. 12 euro
il prezzo dei vini doc e docg a bottiglia proposto direttamente dai produttori nei locali
aderenti.

Ci sara anche il “Kit del dopo bagnacauda™ con dentifricio "Baciami subito”, magnesia, cola,
grappa, cioccolato.

E non mancherd “Acdi” la mascotte portafortuna in stoffa.

Ogni bagnacaudista avra in omaggio-souvenir il tovAGLIOlone d'autore in stoffa quest’anno
firmato da Giacomo Ghiazza, autore di storyboard per Hollywood.

Sara distribuita anche la nuova edizione del Vademecum della Bagna Cauda con le
testimonianze, la storia e la ricetta di questo piatto straordinario.

Il Bagna Cauda Day & plastic free dalla sua prima edizione: 0 zero plastica per piatti posate
e bicchieri nel rispetto dell’'ambiente e della tradizione

Torna, dopo il successo dello scorso anno anche il servizio Bagna Ca’, la bagna cauda a
domicilio, compresa di verdure e fujot.

. Co.
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La Confederazione italiana agricoltori (Cia) di Asti organizza il mercatino di prodotti tipici
del Bagna Cauda Day, che si tiene in piazza San Secondo ad Asti sabato 23 novembre e
domenica 24 a partire dal mattino (ore 10). Sono una quindicina i banchi delle aziende
agricole che espongono e vendono salumi, formaggi, dolci, torrone, conserve, miele, verdura
e frutta autunnale.

Una parte degli utili della manifestazione saranno devoluti in opere di concreta solidarieta
dall’Associazione Astigiani. Perché la Bagna Cauda fa bene. Nel 2018 sono stati consegnati
6000 euro: il contributo maggiore di 4.500 euro & andato a Anffas onlus ASTI, I'associazione
di famiglie che si occupa di persone oltre i 18 anni con disabilita relazionali e
comportamentali; 500 euro al Centro diurno di assistenza ai senza tetto della parrocchia di
san Domenico Savio - San Lazzaro, 500 euro al Progetto Sarah che nel nome di una nostra
concittadina prematuramente scomparsa porta aiuti in Madagascar, 500 euro per I'acquisto
di una porzione di foresta amazzonica in Ecuador, attraverso la Fondazione Progetto Otonga
del missionario astigiano padre Giovanni Onore.

Aprird il Bagna cauda day 2019, venerdi 22 alle 18, un rito olimpico e la consegna del premio
Testa d’aj a chi nella vita ha dimostrato di saper andare controcorrente. Le prime edizioni
hanno visto la consegna del premio al filosofo Guido Ceronetti, all’autore televisivo Antonio
Ricci e al teologo padre Enzo Bianchi.

Cli organizzatori sveleranno il nome dei premiati dell’edizione 2019 in conferenza stampa.

Elenco aggiornato del programma e dei ristoranti aderenti e posti disponibili su
www.bagnacaudaday.it

. 00.
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Bagna Cauda Day: dove assaggiare questa prelibatezza
piemontese anche in Liguria
14 NOVEMEBRE 2019

Acciughe, aglio e olio: sono pochi e semplicissimi, in fondo, gli ingredienti della bagna cauda, uno dei piatt pin famosi del
Piemonte.

Dra questi tre alimenti nasce una zalza della tradizione, da mangiare rigorozsamente...

Da Genovatoday



GENOVATODAY

Bagna Cauda Day: dove assaggiare questa
prelibatezza piemontese anche in Liguria

Tre locali in Liguria aderniscono all'iniziativa
Redazione

14 NOVEMERE 2019 15:58

ﬁl cciughe, aglio e olio: sono pochi e semplicissimi, in fondo, gli

ingredienti della bagna cauda, uno dei piatti pit famosi del Piemonte.

Da questi tre alimenti nasce una salsa della tradizione, da mangiare
rigorosamente riscaldata nei "fujot”, fornellett di coccio, e in cui fare
pinzimonio con le verdure dellautunno: cardi, topinambur, cueri di cavelo
bianco, indivia e scarola, peperoni, cipollotti, e poi ancora barbabietole rosse,

patate lesse, cipolle al forno, zucca fritta e peperoni arrostiti.

Ogni anne, a novembre, si tiene il Bagna Canda Day che riunisce in un solo
weekend (quello del 22, 23 e 24 novembre 2019) le proposte di pil ristorant,
in Piemonte ma non solo: anche in Liguria infani alcuni locali hanno deciso di

aggregarsi e festeggiare questo piatto della tradizione sabauda.

Nei locali che aderiscono al Bagna Cauda Day sard dato in omaggio il
"Vademecum della Bagna Cauda”™ con storia, citazioni letterarie,
testimonianze, consigli, ricetta ufficiale e molto altro. In omaggio inoltre il
bavAGLIOne d'autore in tessuto, con il logo dell'evento. Il prezzo é fisso in
tutti i locali: 25 euro per una bagna cauda abbondante e colorata dalle

verdure di stagione. Ma alcuni ristoranti offrono in piti anche degli extra.

Tra l'altro in determinati locali sard possibile finire "in gloria", come vuole la
tradizione, con un uovo cotto direttamente nel fujot, spolverato da una

grattatina di tartufo (il costo aumenta di 10-15 euro).
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Eccoilocaliin Liguria che aderiscono:

"Il Torchio", via Ghiglini 31, Arenzano (GE)
Offre Ia bagna cauda tradizionale, con la possibilita di finire con uovo e
tartufo.

Inclusi nel prezzo: dolce & caffé.

"La Cava di Ponente", via Torino 30, Varazze (5V)
Offre bagna cauda con aglio stemperato, con la possibilita di finire con uovo e
tartufo.

Inclusa nel prezzo: torta al cioccolato fondente.

"Turchino”, via Isola Giugno 109, Campo Ligure (GE)
Offre bagna cauda tradizionale, con la possibilita di finire con uovo e tartufo.

Inclusi nel prezzo: cappellacci di magro con salsa di noci e sacher torte.



INFORM

direttore responsabile Goffredo Morgia

Bagna Cauda Day 2019, dal 22 al 24 novembre torna la piu grande

‘bagna cauda’ collettiva in contemporanea al mondo
MARTEDI, 19 NOVEMERE, 2019 IN NOTIZIE INFORM

EVENTI

Premi Testa d’Aj 2019 a Carlin Petrini, fondatore di Slow Food, Giacomo Ghiazza, famoso
disegnatore di storyboard a Hollywood e al pittore Paclo Fresu

ASTI — Bagna Cauda Day 2019: dal 22 al 24 novembre torna la pill grande ‘bagna cauda’
collettiva in contemporanea al mondo. Sedicimila posti a tavola in 150 locali ad Asti in Piemonte
e nel mondo.

L'evento | organizzato dall'Associazione Astigiani, giunto alla settima edizione, si annuncia con
sorprese e novita. Spicca nel programma, come si legge sul sito dedicato alla manifestazione,
la “Bagna Cauda Pax’, che vedra domenica 24 novembre, alle 12,30, un incontro a tavola tra
uomini & donne di fedi diverse promosso da Astigiani in collaborazione con I'associazione Italia-
Israele e la comunita di musulmani Oasis. Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, & una di origini
musulmane, Zoulikha Laradji, cucineranno insieme la bagna cauda, con la supervisione di Pina
e Piero Fassi, storici contitolari del Gener Neuv. Bagna Cauda Pax si svolgera nel suggestivo
Storico Refettorno del Seminario, via Giobert 15, concesso dal vescovo di Asti Marco Prastaro e
in collaborazione con la cooperativa No Problem.

La tre giorni, che fa parte del calendario “Asti profuma d'autunno™ in collaborazione con
Comune di Asti, si aprira venerdi 22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto nel cuore di Asti,
con I'accensione del fujot gigante che dara il via alla “maratona’ pil profumata dell’anno.

Sara chiamato ad accendere questa sorta di fiamma olimpica Carlin Petrini, fondatore di Slow
Food e “padre” di Terra Madre, a cui sara assegnato il premio Testa d'Aj 2019, che va ogni
anno a chi ha dimostrato di saper andare controcomente.

Il momento olimpico sara preceduto alle 16, nellex Sala Consiliare del Comune di Asti
dallincontro “La bagna cauda merita I'Unesco?”, sul progetto di candidatura a Patrimonio
Culturale Immateriale Unesco con gli assessori allagricoliura della Regione Piemonte e Liguria
Marco Protopapa e Stefano Mai, il direttore del sito Unesco Paesaggi Witivinicoli di Langhe-
Roero e Monferrato Roberto Cerrato, il presidente del Consorzio del Cargo Gobbo di Nizza
Monferrato Mauro Damerio, il presidente del Consorzio Barbera d'Asti  Vini del Monferrato
Filippo Mobrici e il sindaco della citta di Asti Maurizio Rasero. Interverranno anche i
rappresentati dei Comuni di Carmagnola, Caraglio, Nizza Monferrato, Acqgui Terme che hanno
adernto al progetto Bagna Cauda Academy.

Qo’
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Seguira I'assegnazione dei premi Testa d'Aj. oltre a Petrini, i riconoscimenti andranno a
Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliolone 2019, che vive a Los Angeles dove lavora come
storyboard per le principali case cinematografiche di Hollywood e al pittore, scultore e
scenografo Paolo Fresu, autore del Bavagliclone 2014, e compagno di classe e di disegno di
Ghiazza fin dalle elementari.

La prima edizione del Testa d'Aj fu assegnata nel 2016 allo scrittore Guido Ceronetti, I'anno
dopo poi ad Antonio Ricci, autore televisivo e “inventore™ di Striscia la notizia, nel 2018 e a
Padre Enzo Bianchi, fondatore e gia priore della comunita di Bose.

Bagna Cauda Day ha nell'Astigiano € in Piemonte il suo storico baricentro ma non mancano
adesioni significative sia in Italia che dall'estero. Il Bagna Cauda Day — sottolineano i promotori
sul sito — & un evento apprezzato anche a livello intemazionale: dalla Russia al Perl, da
Berlino all'Australia, dal Sud America alllsocla di Tonga. Tra le nuove adesioni di guest'anno —
informano — anche un ristorante inglese a Birmingham e la comunita piemontese di Shanghai
che si & gemellata con il Bagna Cauda Day. L'evento anche nel 2019 presenta numeri
imponenti, sottolinea 'Associazione Astigiani: 150 i locali dell'Astigiano, del resto del Piemonte
e all'estero che, con pid di 16 mila posti a tavola, daranno vita alla pill grande bagna cauda
collettiva e contemporanea al mondeo. (Informy)
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Bagna Cauda Day

Quando: 22/11/2019 - 24/11/2019 * Regione: Piemonte * Provincia: Asti

Ci slame: a novembre torna Bagna Cauda Day, il momenteo pid atteso per miglizia di bagnacaudisti.

L'evento dell'ultimo fine settimana di novembre, organizzato dall'Associazione Astigiani, giunto alla

settima edizione, si annuncia con molte sorprese e novita.

Tre giorni di festa per celebrare uno dei piatti tipici della gastronomia piemontese: la bagna cauda.

Bagna Cauda Day 2019: ecco il programma

VENERDI 22 NOVEMBRE

Ore 16 / Ex 5ala Consiliare del Comune di Asti

LA BAGNA CALDA MERITA LUNESCO?

Incontre sul progetto di candidatura a Patrimonic Culturale Immateriale Unesco con gli assessori
all'agricoltura della Regione Piemonte e Liguria Marco Protopapa e Stefano Mai, il direttore del sito
Unesco Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Roero e Monferrato Roberto Cerrato, il presidente del Consorzio
del Cargo Gobbo di Mizza Monferrato Mauro Damerio, il presidente del Consorzio Barbera d'Asti e Vini
del Monferrato Filippo Mobrici e il sindaco della citta di Asti Maurizic Rasero, Interverranno anche i

rappresentati dei Comuni di Carmagnola, Caraglio. Nizza Monferrato, Acqui Terme.
Ore 16 / Ex sala Consiliare del Comune di Asti

PREMIO TESTA D'A] 2019
Consegna del Premic Testa d'Aj 2018 2 Carlin Petrini, presidente di Slow Food International, Giacome
(shiazza, autore del Bavagliclone 2019, Paclo Fresu, autore del Bavagliclone 2014, Sara svelata |a

vincitrice del Premio Testa d'4j al femminile,

Ore 19,30 / Piazza Statuto, Asti
ACCEMSIOME DEL FUJOT GIGANTE
Accensione del fujot gigante che dara ufficialmente il via al Bagna Cauda Day 2019,

Dalle 20,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
CEME DYAPERTURA DEL BAGMNA CAUDA DAY 2019
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Dalle 22,30 / Piazza Statuto, Asti

BAGMNA A PALCHETTO

Musica e balli sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze, cpportunamente
riscaldato.

Inaugurazione della Botte della verita, confessionale tecnologico organizzato in collaborazione con
[(CCOM

SABATO 23 NOVEMERE

Dalle 10 alle 15,00 / Sotto i portici di piazza San Secondo, Asti
BAGMNA CAUDA MARKET
In collaborazione con la Cia (Confederazione Italiana Agricoltori). Vendita prodotti tipici autunnali,

incontri e degustazioni,

Dalle 12,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
PRAMZO DELLA BAGNA CAUDA

Dalle 17,30 / Piazza Statuto, Asti
MA CHI HA INVENTATO LA BAGMNA CAUDA?
&l "Bagna a palchetto” storia, citazioni letterarie, leggende raccontate dal giornalista Luigino Bruni, dallo

storico Gianluigi Bera e dall'autore del personaggio di Teofilo Barla, “misteriose” cuoco dell'Ottocento,
Dalle 20,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo

CEMNA COMN BAGNA CAUDA

Dalle 22,30 / Piazza Statuto, Asti
BAGMNA A PALCHETTO
Musica e balli sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze, cpportunamente

riscaldato.

Ore 24,00 / Piazza Statuto, Asti

BARBERA KIS5 TRA | BAGMNACAUDISTI

Il bacio di mezzanctte tra i bagnacaudisti accompagnato da colonna sonora in collaborazione con
Consorzio

Barbera d'Asti e Vini del Monferrato

DOMENICA 24 NOVEMBRE

Ore 9,30 / Caffetteria Mazzetti, Asti, corso Alfieri 357

QUARTA EDIZIONE DELLA MARCIA CAUDA,

Corsa podistica non competitiva di 8 chilometri per le vie di Asti. Organizzata in collaborazione con la
societd astigiana "Vittorio Alfieri” di atletica leggera. Ritrovo e iscrizioni alle ore 8,30 alla Caffetteria
Mazzetti di corso Alfieri 357, ad Asti, con ingresso dai Giardini Alganon di piazza Roma. |scriversi costa 6

euro, ma chisi presenta con il bavAGLIOlone ha diritto al prezzo ridotto bagnacaudisti di soli 3 euro.
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Dalle 10 alle 16 / Sotto i portici, Asti, piazza San Secondo

BAGMNA CAUDA MARKET

In collaberazione con la Cia (Confederazione Italiana Agricoltori). Vendita prodotti tipici autunnali,
incontri e degustazioni.

Dalle 12,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemente, nel mondo

PRANZO CON BAGNA CAUDA

Ore 12,30 / Storico Refettorio del Seminario, via Giobert 15

BAGNA CAUDA PAX

Un incontro tra uomini e donne di fedi diverse promosso da Astigiani in collaborazione con
I'associazione Italia Israele e |z comunita di musulmani Casis. Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una
di arigini musulmane, Zoulikha Laradji, insieme a cucinare |2 bagna cauda, con la supervisione di Pina e
Pierc Fassi, storici contitolari del Gener Meuv, Bagna Cauda Pax si svolgerd nel sugeestivo storico
refettorio del seminario, concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro e in collaborazione con la

cooperatina Mo Problem.

Ore 16,00 / Galleria centrale CPIA, piazza Leonardo da Vinci
PREMIAZIOMNE BAGNA ALLA LAVAGMNA
Premiazione della rassegna Bagna alla Lavagna, con lincontro tra tutte le classi che hanno partecipato

alla ricerca. Mostra degli elaborati, video e interventi.

Dalle 20,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
CEME FIMALI DEL Bagna Cauda DAY 2019
Arrivederct al 20, 21 e 22 novembre 2020!
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L'associazione Astigiani ripete l'evento nei locali toccati dal maltempo.

Il maltempo, le frane, gli allagamenti, le strade interrotte hanno ostacolato o impedito ad alcuni dei locali
della grande famiglia del Bagna Cauda Day di vivere al meglio la manifestazione dello scorso week end.
Per guesto I'associazione Astigiani d'intesa con i titolari dei ristoranti ripropone un Bagna Cauda Day bis
straordinario per il fine settimana da venerdi 29 novembre a domenica 1 dicembre.

Alcuni locali potranno invitare alla bagna cauda anche in altri week end e Astigiani lo comunichera
tempestivamente.

Stessa formula e stesse condizioni con la voglia di andare avanti. Anche una bagna cauda pud
contribuire a far tornare alla normalita.

Astigiani ringrazia i ristoratori per la loro tenacia,  al loro fianco e invita i bagnacaudisti a prenotart
direttamente nei locali per aiutarli a ripartire con un sorriso e un brindisi.

Come funziona il Bagna Cauda Day

Il Bagna Cauda Day ha nell’Astigiano e in Piemonte il suo storico baricentro ma non mancano adesioni
significative sia in Italia che dall'estero. Il BCD & un evento apprezzato anche a livello internazionale: dalla
Russia al Per(, da Berlino all'Australia, dal Sud America all'isola di Tonga. Tra le nuove adesioni di
quest'anno anche un ristorante inglese a Birmingham e la comunita piemontese di Shanghai che si e
gemellata con il Bagna Cauda Day.



L'evento anche nel 2019 presenta numeri imponenti: 150 i locali dell'Astigiano, del resto del Piemonte e
all'estero che, con pid di 16 mila posti a tavola, daranno vita alla pit grande bagna cauda collettiva e
contemporanea al mondao.

La formula & sempre |a stessa: prezzo della bagna cauda fisso a 25 euro dal ristorante stellato alla
trattoria, il vino proposto a 12 euro a bottiglia.

Chivuole, pud scegliere il “finale in gloria con tartufe”. Molti, nel rispetto della tradizione a conclusione
della bagna cauda faranno cuocere un uovo di gallina o di quaglia usando la fiammella direttamente nel
fujot, arricchito da una grattatina di tartufo bianco d'Alba. Il prezzo di questa profumata aggiunta sara in
base alle quotazioni dei tartufi.

Sul sito bagnacaudaday.it troverai tutte le indicazioni per prenotare direttamente nei locali.
Questi i locali che vivranno il Bagna Cauda Day Bis:

Asti

Tenuta La Violina (Asti)

Antico Granaio (Calliano, AL)
Relais 23 (Castelnuovo Belbo, Af)
| Talenti (Calamandrana Alta, At)

Cuneo

* Al Biancospino (Bossolasco, Cn)
* |Locanda Del Mulino (Valcasotto, Cn)

Alessandria

» Ar Dou Veje (Silvano d'Orba, Al)

» Billy Bau (Camino, Fraz. Rocca delle Donne, Al)

¢ (Grimalda (Rocca Grimalda, Al)

* Nuovo Gianduja (Acqui Terme, Al)

» QOsteria Piemontemare (Gavi)

* Osteria Rachela (Cavatore, Al)

» Trattoria Dei Tacconotti (Frascaro, Al)

* Wk Wine & Kitchen Enoteca Regionale di Ovada e del Monferrato (Ovada, Al)



Liguria
» Turchino (Campo Ligure, Ge)
Come sempre i semafori che indicano il tipo di bagna cauda proposta:

* rosso per la versione classica come Dio comanda
» giallo per I'eretica quella con 'aglio stemperato
» verde per 'atea senz'aglio.

In tutti i locali, ristoranti, cantine storiche la partecipazione dara diritto ad avere il bavagliolone d'autore
disegnato da Giacomo Ghiazza, e il Vademecum di 96 pagine edito da Astigiani con ricette, storia e
testimonianze sulla bagna cauda.

Torna anche Acciu, la simpatica acciuga portafortuna in stoffa: pezzi unici fatti a mano nei vari formati.

Il Bagna Cauda Day & plastic free fin dalla sua prima edizione: dunque 0 zero plastica per piatti posate e
bicchieri nel rispetto dell’ambiente e della tradizione.

-
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Come sono andati gli eventi del primo weekend del Bagna Cauda Day

Bagna Cauda Pax: a tavola anche se di religioni diverse

«Bagna Cauda Pax», ha visto domenica 24 novembre, alle 12,30, un incontro a tavola tra uomini e donne
di fedi diverse promosso da Astigiani in collaborazione con l'associazione Italia-Israele e la comunita di
musulmani Oasis.



Sono stati oltre 100 i commensali che hanno raccolto linvito della «Bagna Cauda Pax», con un incontro
tavola tra uomini e donne di fedi diverse promosso in collaborazione con I'associazione Italia-lsraele e |
comunita di musulmani Oasis.

Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una di origini musulmane, Zoulikha Laradji, hanno cucinato insiems
la bagna cauda, con la supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener Neuv. Il Bagna
Cauda Pax & stato ospitato dallo storico Refettorio del Seminario ad Asti, concesso dal Vescovo di Asti
monsignor Marco Prastaro e in collaborazione con la cooperativa No Problem.

Premio Testa d'Aj 2019 e altri eventi culturali

Il Bagna Cauda Day 2019 & iniziato con «Asti profuma d'autunno: in collaborazione con Comune di Asti
che ha aperto venerdi 22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto nel cuore di Asti, con l'accensione del
fujot gigante.

Ad accendere questa sorta di fiamma olimpica é stato il simpatico Trio Medusa di Radio Deejay.

A Carlin Petrini, fondatore di Slow Food e “padre” di Terra Madre, & stato assegnato il premio Testa d'Aj
2019, che va ogni anno a chi ha dimostrato di “saper andare controcorrente”.

Altri premi sono stati assegnati alla scrittrice Margherita Oggero, al pittore Paolo Fresu, autore del
Bavagliolone 2014, e a Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliolone 2019, che vive a Los Angeles dove
lavora come story board per le principali Case cinematografiche di Hollywood.

La prima edizione del Testa d'aj fu assegnata nel 2016 allo scrittore Guido Ceronetti, I'anno dopo poi ad
Antonio Ricci, autore televisivo e “inventore” di 5triscia la notizia, nel 2018 e a Padre Enzo Bianchi,
fondatore e gia priore della comunita di Bose.

Mell'ex Sala Consiliare del Comune di Asti si & svolto lincontro «La bagna cauda merita F'Unesco?», sul
progetto di candidatura a Patrimonio Culturale Immateriale Unesco con gli assessori all'agricoltura della
Regione Piemonte e Liguria Marco Protopapa e Stefano Mai, il direttore del sito Unesco Paesaggi
Vitivinicoli di Langhe-Roero e Monferrato Roberto Cerrato, il presidente del Consorzio del Cargo Gobbo
di Nizza Monferrato Mauro Damerio, il presidente del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato
Filippo Mobrici e il sindaco della citta di Asti Maurizio Rasero. Sono intervenuti anche i rappresentati dei
Comuni di Carmagnola, Caraglio, Nizza Monferrato, Acqui Terme che hanno aderito al progetto Bagna
Cauda Academy.
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Il Bagna Cauda Day non & solo Asti e Piemonte, ma ha fatto il giro del mondo in tanti locali dal Giappone
allAustralia, dallinghilterra al Peru. Sancito anche via wechat un gemellaggio con la comunita
piemontese di Shanghai.

Altri eventi correlati

» Piazza Statuto, per tre giorni, & stata animata dal Bagna a Palchetto con musica, balli e incontri sotto
lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze.

» La Botte della verita, confessionale tecnologico messo on line organizzato in collaborazione con
ICCOM, partner tecnico del Bagna Cauda Day 2019.

» Barbera kiss, in collaborazione con il Consorzio della Barbera d'Asti e Vini del Monferrato.

= |l mercatino di prodotti tipici del Bagna Cauda Day. organizzato dalla Confederazione italiana
agricoltori (Cia) di Asti con i banchi delle aziende agricole (salumi, formaggi. dolci, torrone, conserve,
miele, verdure e frutta autunnale come i famosi cardi gobbi di Nizza Monferrato), si & svolto softo i
portici di piazza San Secondo ad Asti.

» | aCasa dell'Agricoltore di Castelnuovo Calcea, al’Opessina, per tre giorni & diventata ‘osteria’. Le
cenedel 22 e 23 el pranzo di domenica 24 sono state un'occasione per gustare la tradizionale
bagna cauda, ‘come Dio comanda’, preparata dalla pro loco di Castelnuovo. Verdure e ingredienti
usati per la preparazione sono arrivati in cucina direttamente dalle aziende agricole assodciate Cia. Il
menu, al prezzo fisso di 25 euro, & stato ricco: affettati misti d'antipasto, bagna cauda e a seguire
raviolini in brodo e dolci di pasticceria. Anche il vino servito a tavola era dei produttori associati Cia,
che hanno aderito all'Info Point turistico.

* MNon si é svolta per il maltempo La Marcia Cauda, corsa podistica non competitiva di 8 chilometri si é
svolta domenica mattina per le vie di Asti. Organizzata in collaborazione con la societa astigiana
“Vittorio Alfieri” di atletica leggera.

» Altro momento molto atteso & stata la premiazione degli studenti che hanno partecipato al
concorso-ricerca Bagna alla Lavagna che ha coinvolto decine di classi. Nella Galleria centrale CPIA di
piazza Leonardo da Vinc sono stati esposti elaborati, video e interventi dei ragazzi, in
collaborazione con la libreria Marchia. Hanno partecipato le scucle primarie: Buonarroti, Rio Crosio,
Dante, Baussano e l'lstituto Comprensivo Di Costigliole. Tra le scuole secondarie di primo grado
hanno compiuto ricerche gli alunni della Parini, Brofferio, Martiri della Liberta e Jona.

= E per finire grande successo del “Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio “Baciami subito”,
magnesia, Mole cola, grappa selezione AB, cioccolatini Barbero.

Una parte degli utili della manifestazione sono stati e saranno devoluti in opere di concreta solidarieta
dall’Associazione Astigiani.
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Perché la Bagna Cauda fa bene.

Mel 2018 sono stati consegnati 6000 euro: il contributo maggiore di 4.500 euro & andato a Anffas onlus
ASTI, l'associazione di famiglie che si occupa di persone oltre i 18 anni con disabilita relazionali e
comportamentali; 500 euro al Centro diurno di assistenza ai senza tetto della parrocchia di San
Domenico Savio - San Lazzaro; 500 euro al Progetto Sarah che nel nome di una nostra concittadina
prematuramente scomparsa porta aiuti in Madagascar; 500 euro per lacquisto di una porzione di
foresta amazzonica in Ecuador, attraverso la Fondazione Progetto Otonga del missionario astigiano
padre Giovanni Onore.

Il Bagna Cauda Day & anche festa social: premi per le migliori foto e i migliori video

Su Facebook e Instagram ogni giorno arrivano adesioni e commenti. |l sito www.bagnacaudaday.it & lo
strumento pid usato per le prenctazioni che avwengono direttamente nei ristoranti aderenti. Ogni locale
ha una sua pagina con indicazioni del tipo di bagna cauda proposta, descrizione del luogo, foto e video.

C'e anche la sezione del Bagna Cauda Nanna con l'elenco di alberghi e agriturismi convenzionati e le
indicazioni dei negozi amici del Bagna Cauda Day.

Su Instagram si rinnova l'appuntamento con Bagna Cauda Clic. il contest fotografico organizzato in
collaborazione con Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato e ICCOM. Una giuria selezionera le
immagini piu originali postate durante i tre giorni di evento. Le dieci foto pil belle riceveranno una
cantinetta di sei bottiglie del Consorzio. Un premio speciale sara assegnato da ICCOM: due anni di
connessione a Internet completamente gratuita. L'hashtag da usare per partecipare &
#bagnacaudaclic. Il regolamento completo & consultabile sul sito www.bagnacaudaday.it.

E se una foto non basta, da quest'anno anche i video catturano la festa del Bagna Cauda Day. In piazza
Statuto, sotto il Bagna a palchetto e in sei locali aderenti sara operativa da venerdi sera e fino a
domenica la “Botte della veritd”, confessionale tecnologico a cui i bagnacaudisti potranno affidare saluti
e contagiosa allegria. Al migliore intervento video, ICCOM offrira in regalo un tablet Samsung Galaxy.



La Bagna Cauda Academy: impegno all'uso delle materie prime migliori, riconosciute sui
territori.

La BAGNA CAUDA ACADEMY, & un progetto aperto che richiede la collaborazione e 'adesione di pil
protagonisti.

La ricetta per la preparazione della bagna cauda si basa su pochi e fondamentali ingredienti (aglio, olio
d'oliva evo e acciughe) poi entrano in scena le verdure classiche di stagione da intingere nella bagna:
cardo, peperone, topinambur, verze, cavoli, finocchio, la patata bollita.

E importante che tutto sia di ottima qualita servito in maniera colorata e abbondante.

La Bagna Cauda Academy vuole far crescere nei locali e nelle comunita aderenti al Bagna Cauda Day la
consapevolezza di essere tra i protagonisti di un grande momento di convivialita che va oltre la sola
offerta gastronomica.

La bagna cauda & storia, tradizione, incontro di culture e di sapori.

Chi aderisce allAcademy si impegna all'uso delle materie prime migliori, riconosciute sui territori. Per
questo motivo saranno strette alleanze con i produttori di verdure, dal cardo gobbo ai peperoni, dalfolio
all'aglio, dal pane ai vini. | locali dellAcademy, segnalati da Astigiani con un logo specifico che vi
anticipiamo in queste pagine, si impegneranno cosi a proporre, previa adeguata prenotazione, la Bagna
Cauda anche dopo i giorni del BCD, per tutta la stagione invernale e oltre.

L'’Academy si propone di realizzare durante I'arco dell'anno, in collaborazione con i ristoranti aderenti
all'Accademia ed i vari Consorzi di prodotti tipici, alcuni eventi di promozione e approfondimento storico
e culturale in modo da accrescere le conoscenze su cid che rappresenta la bagna cauda in Piemonte e
nel mondo e indirizzare le scelte dei ristoratori e del consumatore.

Bagna Cauda Day e Bagna Cauda Day Bis

¢ Asti, Monferrato, Astigiano, Langhe, Roero, Piemonte e vari posti sparsi per il mondo
f9 dal 22 al 24 novemnbre | 29-30 novembre e 1° dicembre 2019

@ bagnacaudaday.it

& 1locali del Bagna Cauda Day
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Bagna Cauda Day 2019: dal 22 al
24 novembre Asti celebra la
specialita piemontese

Tre giorni per celebrare un’eccellenza storica, ma
anche per confrontarsi sul ruolo di una pietanza
sempre attuale: e il Bagna Cauda Day, festival che si
tiene ad Asti dal 22 al 24 novembre. Oltre 150 1 locali
che aderiscono proponendo eventi e appuntamenti di
vario tipo: quest’anno, inoltre, sono diverse le novita
per un festival ormai giunto meritatamente alla
settima edizione.

La Bagna Cauda & un vero e proprio patrimenio gastronomico per il

Piemonte e, in particolare, per 'Astigiano: ed & per questo che da 7 anni

questo territorio festeggia un piatto considerato un pilastro della
convivialita con tre giorni di laboratori. incontri, assaggi e live. Bagna
Cauda Day 2019 & un festival ricco di eventi interessanti e, quest'anno,
anche di tante novita: a partire dal Bagna Cauda Pax, un incontro a
tavola tra uomini & donne di fedi diverse, promosso da Astigiani in
collaborazione con l'associazione Italia-Israele e la comunita di
musulmani Oasis. L'iniziativa, che fa parte del calendario “Asti profuma
d'autunno”, si aprira venerdi 22 novembre alle 1930, in piazza Statuto,
nel cuore della citta: sara I'accensione del fujot gigante a dare il via alla
“maratona” piu saporita dell'anno.
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Bagna Cauda, la storia del piatto

LIna ricetta antica e profumatissima, che ancora oggi riunisce |
piemontesi nelle cucine e attorno alla tavola: |la Bagna Cauda &
considerato un piatto simbolo della zona dell’Astigiano, delle Langhe e
Roero, del Monferrato ma anche delle aree mendionali della citta
metropolitana di Torino e delle province di Cuneo e Alessandria. Tipico
piatto autunnale e invernale, & una preparazione a base di acciughe
dissalate e aglio, che vengono fatte cuocere a fuoco lento in modo da
ottenere una salsa. In questa salsa si intingono verdure di stagione sia
crude che cotte, come i cardi, le cipolle, foglie di cavolo, cavolfiore,
patate, rape, barbabietole e cosi via. Una volta per tradizione si
usavano | cardi gobbi di Nizza Monferrato, topinambur e peperoni "nella
raspa”, conservati cioé nella vinaccia. Per tradizione viene portata in
tavola nel dian. tegame di cottura in terracotta, e mantenuta alla giusta
temperatura grazie a uno scaldine di coccio riempito di braci vive, la s-
cionfetta.

Le origini della Bagna Cauda non
sono note: & un piatto dalla lunga
storia, anche se la prima descrizione
della ricetta nella sua versione
attuale & di Roberto Sacchetti e
risale al 1675. Di cruciale
importanza, per la sua nascita, le
vie del sale: tramite queste rotte |
commercianti si approvvigionavano
dell'ingrediente fondamentale del
piatto, ciog le acciughe. Per molto tempo resta un piatto povero: le
famiglie nobili rifiutavano la pietanza a causa della presenza dell'aglio,
considerato "sconveniente” per il suo odore; ma la Bagna Cauda non &
"solo” una ricetta, piuttosto un vero e proprio rito collettivo: il recipiente
messo al centro era infatti unico e questo spingeva | commensali a
condividerlo. Ogagi per questioni di praticita e igiene spesso si usano
recipienti individuali fatti in terracotta, | fojoét: delle ciotole con un un
fornellino che mantiene calda la salsa.

Bagna Cauda Day, gli appuntamenti da non perdere



Impossibile non parlare di Bagna Cauda Pax, un ottimo esempio di
come il cibo sia motore di relazioni e condivisione anche fra culture
diverse. Domenica 24 novembre, alle 12.30 presso lo Storico Refettorio
del Seminario (via Giobert 15) una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una
di origini musulmane, Zoulikha Laradji, cucineranno insieme la bagna
cauda, con la supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolar del
Gener Neuv. Gli appuntamenti interessanti all'interno tre giorni in realta
sono tanti: ecco |'elenco dei locali che aderiscono al Bagna Cauda Day
con iniziative di vario tipo) come la Marcia Cauda, una corsa podistica
non competitiva di 8 chilometri per le vie di Asti, I'incontro sulle origini e
quello sulla candidatura Unesco, il Barbera Kiss di Mezzanotte. Ogni
giorno di mattina il Bagna Cauda Market con i produttori locali che
espongono e invitano all'assaggio delle proprie eccellenze, mentre la
sera ¢'é Bagna a Palchetto, la location dedicata a musica e
performance live.




QUOTIDIANO DEL TERRITORIO PATRIMONIO DELL'UMANITA'
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Sul Bagna Cauda Day 2019 sventola la bandiera della Pace tra popoli e
religioni
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ASTI- La bagna cauda diventa collettiva e coinvolge 158 locali di Asti, oltre 16 mila
commensali di tutto il mondo, dal Piemonte all'lnghilterra, da Tonga a Shangai. Il piu
grande evento social, dedicato al tradizionale piattoregionale, che si svolge dal 22 al 24
novembre, & stato presentato in municipio ad Asti.

La Bagna Cauda Pax

«Tra le novita - dice l'ideatore, Sergio Miravalle - il bagnacauda pax: una cuoca ebrea e
una di origini musulmane cucineranno insieme la bagna cauda. In piazza San
Secondo il mercatino della Cia di Asti con una ventina di bancarelle. Masce il progetio
Bagna cauda Academy per andare oltre la conoscenza di questo straordinario piattos.
«ll via alla manifestazione - aggiunge il presidente dell'ente Turismo Langhe
Monferrato Roero Mauro Carbone - con I'accensione in piazza ad Asti di un fujot
gigante da parte del trio Medusas. Anticipa l'inaugurazione un incontro sul progetto di
candidatura del piatto a patrimonio culturale immateriale Unesco.

Bagna Cauda Day, cantine, ristoranti e
osterie

Mel sito dedicato, potrai trovare il tuo locale tra | tantissimi partecipanti al Bagna
Cauda Day. Gli orar: cena di venerdi 22 dalle 20.30; sabato 23 e domenica 24 pranzo
ore 12.30 e cena dalle 20.30. per pronctare, & sufficiente che tu scelga un locale
dall'elenco che trovi nel sito di Bagna Cauda Day alla voce «i localis. Telefona o scrivi
direttamente al locale per prenotare un posto per te e per i tuoi amici al Bagna Cauda
Day. Ci sono 16,000 posti a disposizione.
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Bagna Cauda Day, il programma

VENERDI 22 NOVEMBRE

Ore 16 { Ex Sala Consiliare del Comune di Asti
LA BAGHA CAUDA MERITA UUNESCO?

Incontro sul progetto di candidatura a Patrimonio Culturale Immateriale Unesco con
gli assessori all'agricoltura della Regione Piemonte e Liguria Marco Protopapa e
Stefano Mai, il direttore del sito Unesco Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Roero e
Monferrato Roberto Cerrato, il presidente del Consorzio del Cardo Gobbo di Mizza
Monferrato Mauro Damerio, il presidente del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del
Monferrato Filippo Mobrici e il sindaco della citta di Asti Maurizio Rasero. Interverranno
anche Lorenzo Sola, direttore Fiera Mazionale del Peperone di Carmagnola; lvana
Gaveglio, Sindaco di Carmagnola; per | produttor ClA Clio Riviera Ligure DOP Aldo
Alberto e lvano Moscamora rispettivaments presidente e direttore di CIA Liguria;
Simone Nosenzo Sindaco Comune di Mizza Monferrato; Debora Garino Presidente
Consorzio dell’Aglio di Caraglio; Pacla Falco Sindaco Comune di Caraglio, Andrea
Ribaldone cuoco stellato.

Ore 16 { Ex sala Consiliare del Comune di Asti
PREMIO TESTA D'AJ 2019

Consegna del Premio Testa d'Aj 2019 a Carlin Petrini, presidente di Slow Food
International, Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliclone 2019, Paclo Fresu, autore del
Bavagliolone 2014, Sara svelata la vincitrice del Premio Testa d'Aj al femminile.

Ore 19,30 / Piazza Statuto, Asti

ACCENSIONE DEL FUJOT GICGANTE

Accensione del fujot gigante che dara ufficialmente il via al Bagna Cauda Day 2019.
Dalle 20,30/ In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo

CEME D'APERTURA DEL BAGNA CAUDA DAY 20719

Scopri tutli i locali partecipanti!

Dalle 22,30 / Piazza Statuto, Asti
BAGHNA A PALCHETTO

Musica e balli sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze,
opportunamente riscaldato. Inaugurazione della Botte della verita, confessionale
tecnologico organizzato in collaborazione con ICCOM
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SABATO 23 NOVEMBRE
Dalle 10 alle 19,00 / Sotto i portici di piazza San Secondo, Asti
BACGHA CAUDA MARKET

In collaborazione con la Cia (Confederazione ltaliana Agricoltori). Vendita prodotti tipici
autunnali, incontri e degustazioni.

Dalle 12,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel monde
FRAMZO DELLA BAGMNA CAUDA

Dalle 17,30 / Piazza Statuto, Asti

MA CHI HA INVENTATO LA BAGHNA CAUDA?

Al “Bagna a palchetto” storia, citazioni letterarie, leggende raccontate dal giornalista
Luigino Bruni, dallo storico Gianluigi Bera e dall’'autore del personaggio di Teofilo
Barla, “misterioso” cuocco dell'Ottocento.

Dalle 20,30 / In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo
CEMNA CON BAGNA CAUDA

Dalle 22,30 / Piazza Statuto, Asti

BAGMHNA & PALCHETTO

Musica e balli sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze,
opportunamente riscaldato.

Ore 24,00 / Piazza Statuto, Asti
BARBERA KISS TRA | BAGNACAUDISTI

Il bacio di mezzanotte tra | bagnacaudisti accompagnato da colonna sonora in
collaborazione con Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato

DOMENICA 24 NOVEMBRE
Ore 9,30 / Caffetteria Mazzetti, Asti, corso Alfieri 357
QUARTA EDIZIONE DELLA MARCIA CALIDA

Corsa podistica non competitiva di 8 chilometri per le vie di Asti. Crganizzata in
collaborazione con la societa astigiana “Vittorio Alfieri” di atletica leggera. Ritrovo &
iscrizioni alle ore 8,30 alla Caffetteria Mazzetti di corso Alfieri 357, ad Asti, con ingresso
dai Giardini Alganon di piazza Roma. Iscriversi costa 6 Euro, ma chi si presenta con il
bavAGLIOlone ha diritto al prezzo ridotto bagnacaudisti di soli 3 Euro,



Dalle 10 alle 16 / Sotto i portici, Asti, piazza San Secondo
BAGNA CAUDA MARKET

In collaborazione con la Cia (Confederazione Italiana Agricoltori). Vendita prodotti tipici
autunnali, incontri & degustazioni.

Dalle 12,30 [ In tutti i locali aderenti ad &sti, in Piemonte, nel mondo
FRANZO CON BAGNA CAUDA

Ore 12,30 / Storico Refettorio del Seminario, via Giobert 15

BAGHNA CAUDA PAX

Un incontro tra uomini e donne di fedi diverse promosso da Astigiani in collaborazione
con 'associazione Italia Israsle e la comunita di musulmani Oasis. Una cuoca ebrea,
Daniela Diveroli, e una di origini musulmane, Zoulikha Laradji, insieme a cucinare la
bagna cauda, con la supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener
Meuv. Bagna Cauda Pax si svolgera nel suggestivo storico refettorio del seminario,
concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro e in collaborazione con la cooperating Mo
Problem.

Ore 16,00 / Galleria centrale CPIA, piazza Leonardo da Vinci
PREMIAZIONE BACGHA ALLA LAVAGHNA

Premiazione della rassegna Bagna alla Lavagna, con l'incontro tra tutte le classi che
hanno partecipato alla ricerca. Mostra degli elaborati, video e interventi.

Dalle 20,30/ In tutti i locali aderenti ad Asti, in Piemonte, nel mondo

CEME FIMNALI DEL Bagna Cauda DAY 2019
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Bagna Cauda Day 2019

Tomail 22, 23 e 24 novemnbre il Bagna Cauda Day 2019, il momento pil attesc per migliaia di begnacaudisti.
Levento dell'ukimo fine settimana di novembre, organizzato dall'Asscciazione Astigiani, giunto alla settima
edizione, si annuncia con molte sorprese e novita.

La tre gicmi, che fa parte del calendaric =Asti profuma d'autunnos in collaborazione con Comune di Asti che
domenica 17 celebrera la fiera regionale del tartufo, si aprira venerdi 22 novemnbre alle 19,20, in piazza Statuto nel
cucre di Az, con l'accensione del fujot gigante che darz il via zlla "maratona” pid profumata dellannc. Sara
chiamate ad accendere questa sorta di fiamma climpica Carlin Petrini, fondatore di Slow Food e “padre” di Terra
Madre, a cui sara assegnato il premio Testa dAj 2019, che va ogni anne a chi ha dimostrato di saper andare
Controcormante.

Il momento olimpico sard preceduto alle 16, nell'ax Sala Consiliare del Comune di Asti dall'incontro «La bagna
cauda merita 'Unesco®s, sul progette di candidatura a Patrimonio Cuburale Immaterizle Unesco con gli assessori
alf zgricoltura della Regione Piemonte e Liguria Marco Protopapa = Stefano Mai, il direttore del sito Unesco
Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Roero & Monferrato Roberto Cerrato, il presidente del Consorzio del Cargo Gobbo
di Mizza Monferrato Maurc Damerio, il presidente del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato Filippo
Mobrici = il sindaco della citta di Asti Maurizio Rasero. Interverranno anche | rappresentati dei Comuni di
Carmagnaola, Caraglio, Nizza Monferrata, Acqui Terme che hanne aderito al progetto Bagna Cawda Academy.

Seguira ['assegnazions dei premi Testa d'4): oltre & Petrind, i riconoscimenti andranne a Giacomo Ghiazza, autore
del Bavagliolone 2019, che vive 2 Los Angsles dove lavora come story board per e principali Caze
cinemategrafiche di Hollyweod e al pittore Paolo Fresu, autore del Bavagliclone 2014, e compagne di classe e di
dizegno di Ghiazza fin dalla elementari.

Levento anche nel 2019 presenta numeri imponenti: 150 i loczli dellAstigiana, del resto del Piemaonte e all'estero
che, con pil di 16 mila pesti a tavola, daranno vitz alla pil grande bagna cauda collettiva & contemporanea al
mendo. La formula & sempre la stessa: prezzo della bagna cauda fisso a 25 ewro dal ristorante stellato alla
trattoria, il vino proposto a 12 euro a bottiglia.

Chi vuole. pud scegliere il “finale in gloria con tartufo”. Molti, nel rispetto della tradizione a conclusions della
bagna cauda faranne cuecere un uevo di gallina o di quaglia usando la fiammella direttamente nel fujot, arricchito
da una grattatina di tartufo biance d'Alba. Il prezzo di questa profumata aggiunta sara in base alle quotazioni dei
tartufi.

Sul sito della manifestazione si trovano tutte le indicazioni per prenctare direttamente nei locali Restanc
naturalmente i semafori che indicana il tipe di bagna cauda proposta: resso per la versione classica come Dio
comanda, gialle per I'erstica quella con I'aglic stemperato e verde per [ates senz'aglic.

I turtti i lecali, ristoranti, cantine storiche la partecipazione dara diritto ad avere il bavagliolone dautore disegnato
da Giacomo Ghiazza, e il Vademecum di 96 pagine edito da Astigiany con ricette, storia e testimonianze sulla
bagna cauda. Torna anche Accil, la simpatica acciuga portafortuna in stoffa: pezzi unici fatti 2 mano nei vari
formati.

M sito & lo strumento pil usato per le prenotazioni che avwengone direttamente nei ristoranti aderenti. Ogni lecale
ha una sua pagina con indicazioni del tipo di bagna cauda proposta, descrizione del luogo, foto e video. Su
Instagram si rinnova 'appuntamento con Bagna Cauda Clic, il contest fotegrafico crganizzato in collaborazione
con Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato e ICCOM. || regolamento completo & consultabile online.
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Il Bagna Cauda Day ad Asti

Per il settimo anno consecutivo, riparte da
© Asti I'attesissimo Bagna Cauda Day
tutta dedicata a una delle ricette tradizionali
del €© Piemonte : una tre giomi, da
venerdi 22 a domenica 24 novembre,
che promette di deliziare migliaia di palati
in uno dei 150 locali che aderiscono
alliniziativa. E si, perché anche se il cuore
spirituale di questa grande festa della
Bagna Cauda & Asti — I'lnfopoint principale
si trova nella sede dell Associazione
Astigiani, via San Martino 2, angolo corso
Alfieri —, le iniziative si estendono un po’in
tutto il territorio regionale e anche all'estero.

Dal Monferrato alla provincia torinese, dalle langhe a €& Gavi . dallArgentina fino alla
© Tasmania , ristoranti, osterie € cantine propongono il piatto povero della cucina
piemontese per tutto il weekend a cena (dalle 20.30), sabato e domenica anche a pranzo
(12.30). Per prenotare uno dei 16 mila coperti disponibili, & sufficiente scrivere direttamente al
locale, grazie alle schede riepilogative presenti sul sito.

Ovunque il piatto di bagna cauda si paga 25 euro, non importa se avete scelto un ristorante
stellato o una trattoria di paese, e potete dimenticare il costo del coperto! Attenzione al
semaforo presente nella scheda di ogni locale, che determina il tipo di bagna cauda che verra
servita: rosso per quella tradizionale con aglio, giallo per quella con aglio stemperato €
verde per la bagna cauda senz’aglio. Se poi capitate in un locale che espone il simbolo
delluovo al tegamino, potrete concludere la bagna cauda come vuole |a tradizione, con un
uovo cotto direttamente nel fujot con una spolverata di tartufo bianco d’Alba (calcolate dai
10 ai 15 euro in pil per la vostra cena).

Per i commensali inoltre sono previsti due simpatici omaggi: il Vademecum della Bagna
Cauda, edito da Astigiani e il bavAGLIOlone d'autore in tessuto, con il logo del Bagna Cauda
Day.
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Il cuore della Sagra della Bagna Cauda Day resta comungue Asti, dove si concentrano
numerose iniziative per le vie e le piazze del centro. Sabato e domenica, in piazza San
Secondo, si svolge il Bagna Cauda Market con tante verdure di stagione, prodotti e oggetti
leqgati alla ricetta tradizionale; poi ¢'é I'esposizione delle macchine agricole di ATIMA
(Associazione Trebbiator ed Imprese Meccanizzate Agricole di Asti), che ripropongono scene
della vita contadina dei primi del Novecento, lo spazio ludico-didattico per | bambini e |a terza
edizione della Marcia Cauda, corsa podistica non competitiva prevista per domenica mattina.
Chissa poi se sara confermato il flash mob Barbera Kiss delle passate edizioni, quando allo
scoccare della mezzanotte di venerdi e sabato, | commensali amano scambiarsi il bacio al
sapore di aglio in Piazza San Secondo, in Piazza Medici e in tutti i locali partecipantil

Informazioni utili, date e orari per visitare la Sagra

Nome: Bagna Cauda Day

Dove: Infopoint € quartier generale corso Alfieri, angolo via San Martino, Asti

Quando: dal 22 al 24 novembre 2019

Orari: venerdi dalle 20.30; sabato e domenica dalle 12.30 e dalle 20.30

Biglietto: 25 euro a consumazione

Tipologia: sagra gastronomica

Informazioni: 324 5654070, sul © sito ufficiale della manifestazione e sulla € pagina
facebook

o,
IOHOCK



22,23, 24 Novembre: Bagna Cauda Day 2019 - Gli appuntamenti in Val Susa

Tre giorni per il Bagna Cawda Day. Si cebebra il piatio della tradizione piemontesa, organizzanda un vers e proprio rite collettivo nei ristoranti del Pisments 2 del mondo intero.

Anche in Val Susa potete trovare questi appuntamenti gustosi con la tradizione!
Pracisamente a Cascina Roland (via Antica di Francia 11) a Villar Focchiards e all'zlberga ristorante Belvedere (via Argueil 1 - Frais) a Chiomonte.

Tutti i bagnacaudisti ricevono in emaggio il bavAGLIOone d'autore in t2ssuto, con logo del Bagna Cauds Day da usare e tenere a ricorda dallaventa.

SFOGLIA IL VADEMECUM 2019

Cwrante il Bagna Cauda Day sara in distribuzione gratuita nai locali aderenti un libretto di 96 pagine da portare a casa & conservare.
Ell'interne storia, tradizioni & ricetta della bagna cauda, l'slenco dei locali adarenti, il programma della manifzstazione, curicsitd @ anche un planisfero su cui sequire |2 tracce del piatto in gire peril
manda.

In attesa di sfogliarlo dal vivo, pusi iniziare a leggerloe qui!

Gli appuntamenti in Val Susa per il Bgna Cauda Day

Cena di venerd 22 ore 20:20, sabato 23 2 domenica 24 pranzo ore 12:30 & cena dalla 20:30.

Il prezzo delle bagna cauda & di 25 euro, uguale in tutti i locali. Per i bambini fino a 10 anni i genitori pagano 10 euro.

» A Cascina Roland:
» Postiatavola:
Wen 23 / Sab pranzo 25 / Sab cena 23/ Dom pranze 50

= Chi porta il wino: Canting Povers, da Cisterna d'Asti
» Inclusi nei €25: Tartra alla pismontese, invalting di pancesta con farcia zlle castagne, busera appure zuppetta di fagioli 2 crostini, tortine Roland e caffe

= Pernottamento: £60 doppia con colazionePrenotazioni tel. 01119323183 - infe@cascinarcland.com.

O,
IOHOCK
(4



« Al Belvedare:
+ Postia tawela: Ven 20 / Szb cena 40/ Dom pranzo 40

+ Chi portail vine: Barbero's SHMEC, da Canale
« Inclusi nei £25: tortellini in brodo 2 caffe

« Pemottamento: €35 persona con colazione

Prenotazioni tel. 0122655226 - albergobelvederafraiz @gmail.com. Il locale offre ancha la possibilita di parmottare.

BAGNA CAUDA DAY 2019

Bagna cauda con rabbocchi a non finire
tortellini in brodo
caffe
€25.00
Boltiglia di vino Barbera
€12.00
Venerdi 22/11a cena
Sabato 23/11 a cena
Domenica 24/11a pranzo _
P ‘oz‘one
no
sU P %om2655226
albergobelvederefrais® gmail.com
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ASTI| - Bagna Cauda Day 2019 sventola la
bandiera della pace tra popoli e religioni

Dal 22 al 24 novembre torna la pit grande bagna cauda collettiva in contemporanea al mondo.
Sedicimila posti a tavola in 150 locali ad Asti in Piemonte e nel mondo.

ASTI - Ci siamo: il 22, 23 e 24 novembre sara Bagna Cauda Day 2019, il
momento pill atteso per migliaia di bagnacaudisti. L'evento dell'ultimo fine
settimana di novembre, organizzato dall'Associazione Astigiani, giunto alla

settima edizione, si annuncia con molte sorprese e novita.

Spicca nel programma di questa profumata tre giorni la «Bagna Cauda Pax», che
vedrd domenica 24 novemnbre, alle 12,30, un incontro a tavola tra uomini e donne di
fedi diverse promosso da Astigiani in collaborazione con l'associazione Italiz-Isragle
& la comunita di musulmani Oasis. Una cuoca ebrea, Daniela Divercli, e una di
origini musulmane, Zoulikha Laradji, cucineranno insieme la bagna cauda, con la
supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitolari del Gener Neuv. Bagna Cauda
Pax si svolgera nel suggestivo Storico Refettorio del Seminario, via Giobert 15,
concesso dal Vescovo di Asti Marco Prastaro e in collaborazione con la cooperativa

Mo Problem.

La tre giorni, che fa parte del calendario «Asti profuma d'autunne= in collaborazione
con Comune di Asti che domenica 17 celebrers la fiera regionale del tartufo, =i
aprira venerdi 22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto nel cuore di Asti, con

l'accensione del fujot gigante che dara il via alla “maratona” pit profumata dell'anno.

Sard chiamato ad accendere questa sorta di fiamma olimpica Carlin Petrini,
fondatore di Slow Food e "padre” di Terra Madre, a cui sara assegnato il premio
Testa d'Aj 2018, che va ogni anno a chi ha dimostrato di saper andare

controcorrente.
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Il momento olimpico sara preceduto alle 16, nell'ex 5ala Consiliare del Comune di
Asti dall'incontro «La bagna cauda merita 'Unesco?s, sul progetto di candidatura a
Patrimonio Culturale Immateriale Unesco con gli assessori all'agricoltura della
Regione Piemonte e Liguria Marco Protopapa e Stefano Mai, il direttore del sito
Unesco Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Roero & Monferrato Roberto Cerrato, il
presidente del Consorzio del Cargo Gobbo di Nizza Monferrato Mauro Damerio, il
presidente del Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato Filippo Mobricie il
sindaco della citta di Asti Maurizio Rasero. Interverrannc anche i rappresentati dei
Comuni di Carmagnola, Caraglio, Nizza Monferrato, Acqui Terme che hanno aderito

al progetio Bagna Cauda Academy.

Seguira l'assegnazione dei premi Testa d'Aj: oltre a Petrini, i riconoscimenti
andranno @ Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliolone 2019, che vive a Los Angeles
dove lavora come story board per le principali Case cinematografiche di Hollywood
e al pittore Paoclo Fresu, autore del Bavagliolone 2014, e compagno di classe e di

disegno di Ghiazza fin dalla elementari.

La prima edizione del Testa d'aj fu assegnata nel 2016 allo scrittore Guido Ceronetti,
I'anno dopo poi ad Antonio Ricci, autore televisivo e "inventore” di Striscia la notizia,

nel 2018 e a Padre Enzo Bianchi, fondatore e gia priore della comunita di Bose,

Il Bagna Cauda Day ha nell'Astigiano & in Piemonte il suo storico baricentro ma non
mancano adesioni significative sia in Italia che dall'estero. Il BCD & un evento
apprezzato anche a livello internazionale: dalla Russia al Perd, da Berlino
all'Australia, dal Sud America allisolz di Tonga. Tra le nuove adesioni di quest'anno
anche un ristorante inglese 3 Birmingham e la comunita piemontese di Shanghai

che =i & gemellata con il Bagna Cauda Day.

L'evento anche nel 2019 presenta numeri imponenti: 150 i locali dell'Astigiano, del
resto del Piemonte e all'estero che, con pid di 16 mila posti a tavola, daranno vita

alla pit grande bagna cauda collettiva e contemporanea al mondo.

La formula & sempre |a stessa: prezzo della bagna cauda fisso 2 25 euro dal

ristorante stellato alla trattoria, il vine proposto a 12 eure a bottiglia.

Chivuole, pud scegliere il “finale in gloria con tartufo”. Molti, nel rispetto della
tradizicne a conclusione della bagna cauda faranno cuocere un uovo di gallina o di
quaglia usando la fiammella direttamente nel fujot, arricchito da una grattatina di
tartufo bianco d'Alba. Il prezzo di questa profumata aggiunta sara in base alle

quotazioni dei tartufi.



Sul sito www.bagnacaudaday.it ci sono tutte le indicazioni per prenotare
direttamente nei locali Restano naturalmente i semafori che indicano il tipo di
bagna cauda proposta: rosso per la versione classica come Dio comanda, giallo per

I'eretica quella con I'aglio stemperato e verde per I'atea senz'aglio.

In tutti i locali, ristoranti, cantine storiche la partecipazione dara diritto ad avere il
bavagliolone d'autore disegnato da Giacomo Ghiazza, e il Vademecum di 96 pagine

edito da Astigiani con ricette, storia e testimonianze sulla bagna cauda.

Torna anche Accil, la simpatica acciuga portafortuna in stoffa: pezzi unici fatti a

mano nei vari formati.

Il Bagna Cauda Day & plastic free fin dalla sua prima edizione: dunque 0 zero

plastica per piatii posate e hicchieri nel rispetio dell'ambiente e della tradizione

In Piazza Statuto, per tre giorni, ci sara il Bagna a Palchetto con musica, ballie
incontri sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze,

opportunamente riscaldato.

Cisara anche la Botte della verita, confessionale tecnologice messe on line
organizzato in collaborazione con ICCOM, partner tecnico del BEagna Cauda Day
2016.

E sabato 23 novembre allo scoccar della mezzanotte torna il Barbera kiss. il bacio
che sfida ogni afrore. E in collaborazione con il Consorzio della Barbera d'Asti e Vini

del Monferrato.

La Confederazione italiana agricoltori (Cia) di Asti organizza il mercatino di prodotti
tipici del Bagna Cauda Day, che sitiene in piazza 5an Secondo ad Asti sabato 23
novembre e domenica 24 a partire dal mattino (ore 10). Ci saranno i banchi delle
aziende agricole che espongono e vendono salumi, formaggi, dolci, torrone,
conserve, miele, verdure e frutta autunnale,.a cominciare dai famosi cardi gobbi di

Mizza Monferrato.

Domenica alle 9,30, dalla Caffetteria Mazzetti, Asti, corso Alfieri 357, parte la quarta
edizione della Marcia Cauda, corsa podistica non competitiva di 8 chilometri per le
vie di Asti. Organizzata in collaborazione con |a societa astigiana "Vittorio Alfieri” di
atletica leggera. Ritrovo e iscrizioni alle ore 8,30 alla Caffetteria Mazzetti di corso
Alfieri 357, ad Asti, con ingresso dai Giardini Alganon di piazza Roma. Iscriversi costa
6 euro, ma chi si presenta con il bavAGLIOlone ha diritto al prezzo ridotto

bagnacaudisti di soli 3 euro.



Altro momento molto atteso & la premiazione degli studenti che hanno partecipato
al concorso-ricerca Bagna alla Lavagna che coinvolto decine di classi, in programma
alle 16 nella Galleria centrale CPIA, piazza Leonardo da Vinci. Mostra degli elaborati,

video e interventi, in collaborazione con la libreria Marchia .

Cisard anche il "Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio “Baciami subito”,

magnesia, Mole cola, grappa selezione AB, cioccolatini Barbero.

Una parte degli utili della manifestazione saranno develuti in opere di concreta
solidarietz dall'Associazione Astigiani. Perché la Bagna Cauda fa bene. Nel 2018
sono stati consegnati 6000 euro: il contributo maggiore di 4.500 euro & andato a
Anffas onlus ASTI, l'associazione di famiglie che si occupa di persone oltrei 18 anni
con disabilita relazionali e comportamentali; 500 euro al Centro diurno di assistenza
ai senza tetto della parrocchia di 5an Domenico Savio - 5an Lazzaro; 500 euro al
Progetto Sarah che nel nome di una nostra concittadina prematuramente
scomparsa porta aiuti in Madagascar; 500 euro per 'acquisto di una porzione di
foresta amazzonica in Ecuador, attraverso la Fondazione Progetto Otonga del

missionario astigiano padre Giovanni Onore.

Il Bagna Cauda Day & anche festa social.

Su Facebook e Instagram ogni giorno arrivano adesioni e commenti. Il sito
www.bagnacaudaday.it & lo strumento pil usato per le prenotazioni che avwengono
direttamente nei ristoranti aderenti. Ogni locale ha una sua pagina con indicazioni

del tipe di bagna cauda proposta, descrizione del luoge, foto e video.

C'e anche |a sezione del Bagna Cauda Manna con I'elenco di alberghi e agriturismi

convenzionati e le indicazioni dei negozi amici del Bagna Cauda Day.

Su Instagram si rinnova lappuntamento con Bagna Cauda Clic, il contest fotografico
organizzato in collaborazione con Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato e
ICCOM. Una giuria selezionera le immagini pid originali postate durante i tre giorni
di evento. Le dieci foto pil belle riceveranno una cantinetta di sei bottiglie del
Consorzio. Un premio speciale sara assegnato da ICCOM: due anni di connessione a
Internet completamente gratuita. L'hashtag da usare per partecipare &
#bagnacaudaclic. Il regclamento completo & consultabile sul sito
www.bagnacaudaday.it. E se una foto non basta, da quest'anno anche i video
catturano la festa del Bagna Cauda Day. In piazza 5tatuto, sotto il Bagna a palchetio
e in =ei locali aderenti sara operativa da venerdi sera e fino a domenica |a “Botte
della verita”, confessionale tecnologico a cui i bagnacaudisti potranno affidare saluti
e contagiosa allegria. Al migliore intervento video, ICCOM offrira in regalo un tablet

Samsung Galaxy.
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Bagna Cauda Day - Asti

Dal 20 al 22 Movembre 2020, la piu grande Bagna Cauda collettiva e in contemporanea al
mondo.

Da Venerdi 20 a Domenica 22 Novembre 2020. torna ad Asti il Bagna Cauda Day, la tre-
giorni piu profumata dellanno. Per la ottava volta, migliaia di appassionati di bagna cauda
sl riuniscono per gustare la specialita piemontese in uno dei 150 locali che aderiscono
alliniziativa - non solo ad Asti e in Piemonte, ma anche nel resto d'ltalia e del mondo.

La bagna cauda & da secoll sinonimo di convivialita e il Bagna Cauda Day ne & la piu
grancle testimonianza: partendo dal Piemonte, la manifestazione & riuscita a coinvolgere
numerose localita italiane e straniere. aprendosi a culture e tradizioni differenti. Nei 3 giorni
della festa oltre 12mila persone da ogni parte del globo si mettono simbolicamente a
tavola insieme a pranzo e a cena, in un nto collettive che parte da Asti peramvare fino a
Berlino. negli Stati Uniti. in Australia. in Nuova Zelanda. in Glappone,  perfine a Tonga, nel
Pacifico.

Cuore di Bagna Cauda Day rimane pero Asti. dove numerose iniziative animano levie e le
piazze del centro.

Sabato & Domenica, in piazza San Secondo il Bagna Cauda Market propone una vasta
offerta di verdure di stagione (cardi. peperoni, cavoli ). olio extravergine di oliva, olio di
nocciole oggetti da cucina legati alla bagna cauda. e anche giocattoli in legno.

Ampic spazio ai vini d'eccellenza della Bagna Cauda viene dato anche nei locali
convenzionati di tutte il mondo. dove il Consorzio dell'Asti & impegnato nella tutela.
valorizzazione e promozione dellAst DOCG. LAst Secco DOCG € uno spumante “dry”
adatto per tutti 1 pasti, abbinabile a pnimi piatti, salumi. formaggl, cami blanche, pesce e
crostacel e si sposa perfettamente con la Bagna Cauda.



La bagna cauda viene proposta in tre versioni differenti, segnalate da un semaforo: rosso
per quella tradizionale ("come Dio comanda’). giallo per quella “eretica’. e verde per la
“atea’, in cui l'aglio scarseggia o € del tutto assente

In sospeso una domanda: sara confermato il flash mob Barbera Kiss. grande successo
delle passate edizioni? Allo scoccare della mezzanotte di Venerdi e Sabato. al termine
delle serate conviviali. i bagnacaudisti si sono scambiati negli anni scorsi un “pericoloseo”
bacio al sapore di aglio in Piazza San Secondo. in Piazza Medici. o in tutti i locali
partecipanti.

Come vuole la tradizione, si termina la bagna cauda con un uovo cotto nel “fujot”
accompagnato da una spolverata di tartufo bianco.

Il costo fisso del Bagna Cauda Day include un'abbondante bagna cauda. un
“‘tovAGLIOlone" in tessuto e un vademecum della Bagna Cauda. con ricette
testimonianze e storia di questa delizia piemontese. In omaggio anche il kit del dopo
bagnacauda. con dentifricio "Baciami subito’, magnesia. grappa e cioccolato.
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Bagna Cauda Day 2019: 'evento per gustare |l
piatto tipico piemontese

By Giuliali - Mow 23, 20M8

Bagna Cauda Day 2019: 'evento per gustare |l
piatto tipico piemontese

Anche quest'anne, il 22, 23 e 24 novembre, torna il Bagna Cauda Day 2019, il momento che
attendono tutti gli amanti della Bagna Cauda. L'evento, giunto alla sua settima edizione, & organizzato

dall'Associazione Astigiani & quest'anno si preannuncia pieno di novita.

Il Bagna Cauda Day 2019 & compraso negli eventi di “Ast profuma d'autunnc” organizzato dal Comune

di Asti insieme alla Fiera regionale del Tartufo.

Il programma

11 22 novembre alle 19:30 ci sara, come da tradizione, I"accensione del Fujot, il caratteristico tegame
in terracotta che contiene |la crema a base aglio e acciughe, che segnera ufficialmente l'inizio del

Bagna Cauda Day.

I ritrove per tutti | bagnacaudisti & in piazza Statuto, nel pieno centro di Asti. L'accensione della torcia
olimpica della Bagna Cauda sara affidata a Carlin Petrini, fondatare di Slow Food e di Terra Madre, che
riceverd anche il Premio Testa D'Aj 2019, assegnato a chi sa andare controcorrente (in modo

costruttiva).
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Prima dell'inizio del Bagna Cauda Day perd, nella ex Sala Consiliare del comune di Asti, sara
presentato il progetto di candidatura, molto sentita dai piemontesi della Bagna Cauda a Patrimaonio
Culturale Immateriale Unesco

Dopo guesto importante incontro, come abbiamo anticipato, verra assegnato il premio Testa d'A), oltre
che a Carlin Petrini, anche all'autore del Bavaglione 2019 del Bagna Cauda Day Giacomo Ghiazza.
Lartista, che cura gli story board per le pid importanti Case Cinematografiche di Hollywood, sara
affiancato dal collega pittore Paolo Fresu, autore del Bavaglione del Bagna Cauda Day 2014.

Anche guest'anno il Bagna Cauda Day ha confermato | numeri delle edizioni precedenti, che sono
sempre molto alti. Infatti sono pil di 150 i locali partecipanti dell’Astigiano, del Piemonte e alcuni
anche all'estero. | posti pravisti per gli amanti della Bagna Cauda sone circa 16 mila e daranno vita
alla piu grande cena collettiva e contemporanea al mondo.

Il Menu

La formula del menu prevede:

25 euro — prezzo fisso per la Bagna Cauda, sia nei ristoranti stellati che nelle trattorie
12 euro — costo della proposta di vini, alla bottiglia

In alcuni locali & possibile concludere il pasto, nel pieno nspetto della tradizione, con 'uovo cotto
direttamente nel fujot impreziosito da una grattata di tartufo bianco d’Alba.

Come sempre sono presenti | semafon che indicano le diverse proposte di Bagna Cauda:
Rosso — come Dio comanda (versione classica)

Giallo — eretica (con aglio stemperato)

Yerde — versione atea (senza aglic)

Cryviamente in tutti | locali che partecipano al Bagna Cauda Day potrete ottenere il bavaglione d'autore
firmato da Giacomo Ghiazza ed il Vademecum che ricette, storia e testimonianze sulla Bagna Cauda.
Come ogni anno toma anche Accid, I'acciuga portafortuna in stoffa, prodotta a mano in varie
dimensioni.

Per partecipare al Bagna Cauda Day, potete scegliere e prenotare
direttamente il locale desiderato sul sito della kermesse.



Bagna Cauda Day 2019: un week-
end dedicato al tipico piatto
piemontese

Toma anche guestanne a Torino i Bagna Canda Day, un intsro fine ssttimana
dedicato al piatto per eccellenza della tradizione gastronomica piemontesze, la Bagna
Canda appunta, Mel fine settimana dzl 22, 23 e 24 novembre 2o1g diversi ristoranti
del capoluogo piemontese parteciperanno a guesta zettima edizions del zoloso
appuntamento dedicato alla Bagna Cauda.

1l Baznz Cauda Dav (ma lo zi pud
pronunciare in  piemontese  anche
Bagna Cauda dai) & un evento
gastronomico creato dallAssociazione
culturale Astiziani, che coinvolge molte
miglizia di appassionati e i svolge
nell'ultimo fine settimana di novembre
per celebrare il rito collettivo della
Bagna Czuda. regina delle tavole
piemontesi in questa stagione fredda.

Tre giorni interamente dedicati a

questa prelibatezza con tantissimi locali coimvolii (in particolare ad Asti e provincia, dove
questo evento & nato, ma anche a Torino naturalmente e in tantizsimd altrd posti d'Italia e
del mondo).
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11 costo fizzo della Bagna Cauda, uguale in tutti gli oltre 250 locali coinvolti, dagli stellati
alle trattorie di passe. che dara diritto ad un peosto a tavolz e 2 una bagna canda
abbondants, variezata e colorata dalle verdure € di 25 enro. A seconda del locale poi
zono previsti nel menn fisso anche extra indicati nelle scheda di ciascan locals sul sito
ufficiale. Tl vino costera 12 euro a bottiglia.

La Bagna Cauda. a seconda del locale, sard servita in una delle tre versioni: “Come
Do comanda® (tradizionale), “eretica™ (con poco aglio), “atea™ (senz'aglio)
per permettere a tutti di gustare questo piatto della tradizions,

Scoprite quali sono i locali di Torino e provincia che partecipano al Bagna
Canda Day 2o19:

+ Jamis dla piola - Torino

+ Antica Bruschetteria Pantaszo — Torino
+  Belvedere — Chiomonte (TC)

+  Cantine Rizso — Torino

v (Cascina Roland — villar Focchiarda (TO)
+  Cascina Teitotto — Scalenghe (TO)

+ La Dmja — Cirie (T

+  Locanda Genziznella — Andrate (TO)

»  MEEBUN — Corso Siccardi — Toring

v MFFRUN — Eivoli — Bivoli (TO)

o AIF¥EUN - Via Rattazzi — Torino

+  Mille Restaurant — Torino

+  Monviso — Carmagnala (TO)

v (Ostu Enoteca — Toring

+  Pogzio — Poiring (TO)

«  Poormanger — Torino

+ Roszorubine — Torino

v 3an Giors — Toring

+  Umnione Famigliare Reaglie — Toring

Per ulteriori informaziond sui meni e per prenatare potete consultare i sito ufficiale del
Bagna Canda Dav 2014,

Qmando

Data/e: 22 Novembre 2019 - 24 Novembre zo19

Orario: 12:00 - 23:509

Cena di venerdi 2z dalle 20.30; zabato 23 e domenica 24 pranzo ore 12,50 € cena dalle
20.30
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Bagna Cauda Day: dal 22 al 24
novembre la festa piu profumata
dell’anno

ASTL Saranno 16 mila i fujot che si accenderanno tutti insieme nel weekend di venerdi 22, sabato 23 &
domenica 24 novembre per il Bagna Cauda Day, la settima edizione della festz pid profumata dell'anno. In
tanti stanno gia prenotando, anche da altre regioni e dall'esters, direttaments nei 150 locali che

aderiscono e che sono segnalati sul sito www.bagnacaudaday.it.

Il Bagna Cauda Day & un evento ironico, complesso e articolato, ma soprattutto divertente: & organizzato
dall’Associazions culturale Astigiani, coinvolge molte migliaia di appassionati e =i svolge ogni anno
nell’ultimo fine settimana di novembre per celebrare il rito collettivo della Bagna Cauda. Il tipico piatto
dellz tradizions piemaontsse & al centro di un sistema gastronomico secolare che partendo da una saksa
calda di aglic, clio & acciughs, dove intingers le verdure di stagione, & diventato un pilastro della cultura

conviviale.

L'idea degli organizzator & di ridare dignita a un piatto popolare ma nobile come la Bagna Cauda e di
riportarla al centro della proposta gastronomica che parte dal Piemeonts & coinvelge numerose realia in
tutto il mondo. La 3agna Cauda é un pistto autentico, senza divieti e ingredienti nascosti. Aperto 2 ogni
cultura e tradizione. Aprira il Bagna cauda day 2019, venerdi 22 alle 15 un rita olimpico 2 la consegna del
premic Testa d'aj a chi nella vita ha dimostrate di saper andare controcomente. Le prime edizioni hanno
visto la consegna del premio al filosofo Guido Cerometti, all' autore televisive Antenio Ricc e al teologo

padre Emzo Bianchi.
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Mei tre giomi di festa si rinnovars il rito antico dells bagna cauda. La formula non cambia: sono coinvols
150 locali (cantine storiche, ristoranti, vinerie, associazioni) dell'Astigiane, Monferrato, Langa, Roero,
Toring, Piemonte e all'estero. Megli anni hanna aderito al Bagna Cauda Day anche locali da Berlino a Mew
York, dal Costa Rica all'Argentina e perfino a Tonga, isola nel Pacifico. Ognuno proporra la sua Bagna
Cauda in tre versioni segnalate da un semaforo: rosso “come dic comanda” (tradizionale), giallo per
indicare la versione “eretica” e verde per la "atea” rispettivamente con pooo e senz’aglic. Dall'anno scorso,
& stata introdotta la possikilita del “finale in gloria”, ossia di concludere |3 bagna cauda secondo tradizions
con un uovo cotto dirsttaments nel fujot "spolverats” da una grattatina di tartufo bianco d'Alba. Il prezzo

di questa profumata aggiunta andra dai 10 ai 15 eurc in base alle quotazioni dei tartufi bianchi.

[l prezzo & uguale per tutti: 25 euro, dagli stellat alle trattorie di paess, che dara diritto 3 un posto a tavols
2 3 una bagna cauda abbondante, variegata e colorata dalle verdure. 12 euro il prezze dei vini doc e docg

a bottiglia proposto direttamente dai produtton nei locali aderenti.

Ci =ara anche il "Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio “Baciami subito®, magnesia, cola, grappa,
cioccolate. E non manchers “Accil” la mascotte portafortuna in stoffa. Ogni bagnacsudista avrain
omaggic-souvenir il tovAGLIOIone d'autore in stoffa quest'anne firmato da Giacomo Ghiazza, autore di
storyboard per Hollywood. Sard distribuita anche |3 nuova edizione del Yademecum della Bagna Cauda
con le testimeonianze, la storia e la ricetta di gquesto piatto straordinario. Una parte degli utili della
manifestazione saranno devoluti in opere di concreta solidarieta dall'Associazions Astigiani. Mel 2018 sono

stati consegnati 6.000 suro.
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il territorio dal vivo

Ad Asti e nel mondo venerdi 22, sabato 23 = domenica 24 novembre 2019 £ | wesk-end del Bagna Cauda Day nei 150 locali tra ristoranti, osterie = cantine

storiche =i rinnova ['antico rito piemontese. | cuochi di Asti, Piemonte ¢ nel resto del monds proporrannc |3 Bagna Cauda come Dio comanda (tradizionale),

eretica (poco aglio), atea (senz'aglio) = novits, con finale in gloria cvvero con uovo e grattata di tartufo bianco. Inoltre verrd dato in omagoio i| bavagliolone

del Bagna Cauda Day 2019z tutti | bagnacaudisti. || disegno criginale & in esclusiva & di Giacomo Ghiazza, sutore di storyboard per Hollywood.

Data Inizio
22-11-2019

Telefono

324 565 4070

Indirizzo
centro stonco di Asti

Informazioni
Data Fine
24-1-2013
Sito Web
Visita il sito

Qrario
19:30-24:00

Categoria
Sagre &d Eventi
Enogastronamici

Email

Contatta l'organizzatore

Imgresso
ibero



HORECA
Bagna Cauda Day: 16mila posti a tavola in

Piemonte e nel mondo

Da Redagione 2 - 19 Novemboe 2018 L]
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Il 22, 23 e 24 novembre sara Bagna Cauda Day 2019, il momento pid atteso per migliaia

di bagnacaudisti.

L'evento dell'ultimo fine settimana di novembre, organizzato dall'Associazione
Astigiani, giunto alla setima edizione, si annuncia con molte sorprese e novita. Si tratta
di un'edizione che ha fra gli obiettivi la promozione della tolleranza e della ncchezza nella
condivisione fra culture diverse.

E propric su questa scia, spicca nel programma di questa tre giorni la Bagna Cauda
Pax, che vedra domenica 24 novembre, alle 12,30 un incontro a tavola tra uomini e
donne di fedi diverse promosso da Asfigiani in collaborazione con I'associazione ltalia-
Israsle e la comunita di musulmani Oasis. Una cuoca ebrea, Daniela Diveroli, e una di
origini musulmane, Zoulikha Laradji, cucineranno insieme la bagna cauda, con la
supervisione di Pina e Piero Fassi, storici contitelar del Gener Meuv. Bagna Cauda Pax si
svolgera nel suggestivo Stonco Refettorio del Seminario, via Gicbert 15, concesso dal
Vescovo di Asti Marco Prastaro e in collaborazione con la cooperativa No Problem.

La tre giorni, che fa parte del calendario “Asti profuma d’autunno” in collaborazione con
Comune di Asti che domenica 17 ha celebrato |a fiera regionale del tartufo, si aprira
venerdi 22 novembre alle 19,30, in piazza Statuto nel cucre di Asti, con I'accensione
del fujot gigante che dara il via alla “maratona” pid profumata dell’anne.

=ara chiamato ad accendere questa sorta di fiamma olimpica Carlin Petrini, fondatore di
Slow Food e “padre” di Terra Madre, a cui sara assegnato il premio Testa d'Aj 2019, che
va ogni anno a chi ha dimostrato di saper andare controcomente.

Il momento climpico sara preceduto alle 16, nell'ex Sala Consiliare del Comune di Asti
dallincontro “La bagna cauda merita I'Unesco?”, sul progetio di candidatura a
Patrimonio Culturale Immateriale Unesco con gli assessori all'agricoltura della Regione
Fiemonte e Liguria Marco Protopapa e Stefano Mai, il direttore del sito Unesco
Paesaggi Vitivinicoli di Langhe-Roero & Monferrate Roberto Cerrato, il presidente del
Consorzio del Cargo Gobbo di Nizza Monferrato Mauro Damerio, il presidente del
Consorzio Barbera d'Asti & Vini del Monferrato Filippo Mobrici & il sindaco della citta di
Asti Maurizio Rasero. Interverranno anche i rappresentati dei Comuni di Carmagncla,
Caraglio, Nizza Monferrate, Acqui Terme che hanno aderito al progetto Bagna Cauda

Academy.
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Seguira I'assegnazicne dei premi Testa d'Aj: oltre a Petrini, | nconecscimenti andranno
a Giacomo Ghiazza, autore del Bavagliolone 2019, che vive a Los Angeles dove lavora
come story board per le principali Case cinematografiche di Hollywood e al pittore Paolo
Fresu, autore del Bavagliolone 2014, e compagno di classe e di disegno di Ghiazza fin
dalla elementan.

La prima edizione del Testa d'aj fu assegnata nel 2018 allo scrittore Guido Ceronetti,
I'anno dopo poi ad Antonio Ricei, autore televisivo e “inventore” di Stnscia la notizia, nel
2018 e a Padre Enzo Bianchi, fondatore & gia priore della comunita di Bose.

Il Bagna Cauda Day ha nell' Astigiano e in Piemonte il suo storico baricentro ma non
mancano adesioni significative sia in ltalia che dall'estero. | BCD & un evento apprezzato
anche a livello intermazionale: dalla Russia al Perd, da Berlino allAustralia, dal Sud
America allisola di Tonga. Tra le nuove adesioni di gquest’'anno anche un nstorante inglese
a Birmingham & la comunitd piemontese di Shanghai che si é gemellata con il Bagna
Cauda Day.

| numeri del Bagna Cauda Day 2019

L'evento anche nel 2019 presenta numen imponenti: 150 i locali dell' Astigiano, del resto
del Piemonte e all’'estero che, con pid di 16 mila posti a tavola, daranno vita alla pid
grande bagna cauda collettiva e contemparanea al mondo.

La formula & sempre |a stessa: prezzo della bagna cauda fisso a 25 euro dal ristorante
stellato alla trattoria, il vino proposto a 12 euro a bottiglia.

Chivucle, pud scegliere il “finale in gloria con tartufo™. Molti, nel nspetto della
tradizione a conclusione della bagna cauda faranno cuccers un uovo di galling o di
quagla usando la fiammella direttamente nel fujot, amicchito da una grattatina di tartufo
bianco d'Alba. Il prezzo di gquesta profumata aggiunta sara in base alle quotazioni dei
tartufi.

Sul sito www.bagnacaudaday.it ¢i sono tutte le indicazioni per prenctare direttamente nei
locall Restano naturalmente | semafori che indicano il tipo di bagna cauda proposta:
rosso per |a versione classica come Dio comands, giallo per I'eretica quella con 'aglic
stemperato e verde per I'atea senz'aglio.

In tutti i locali, nstoranti, cantine storiche |a partecipazione dara diritto ad avere |l
bavagliolone d'autore disegnato da Giacomo Ghiazza, e il Vademecum di 96 pagine
edito da Asfigiani con nicette, storia e testimonianze sulla bagna cauda.



Torna anche Accid, la simpatica acciuga portafortuna in stoffa; pezzi unici fatti a mano nei
vari formati.

Il Bagna Cauda Day & plastic free fin dalla sua prima edizione: dunque 0 zero
plastica per piatti posate & bicchieri nel nspetto dellambiente & della tradizione

In Piazza Statuto, per tre giomi, ci sara il Bagna a Palchetto con musica, balli & incontr
sotto lo storico tendone della ditta Vespa di Castagnole Lanze, opportunamente
nscaldato.

Ci sara anche la Botte della verita, confessionale tecnologico messo on line organizzato
in collaborazione con ICCOM, partner tecnico del Bagna Cauda Day 2019
E sabato 23 novembre allo scoccar della mezzanotte torna il Barbera kiss, il bacio che

sfida ogni afrore. E in collaborazione con il Consorzio della Barbera d'Asti & Vini del
Monferrato.

La Confederazione italiana agricoltori (Cia) di Asti organizza il mercatino di prodotti
tipici del Bagna Cauda Day, che =i tiene in piazza San Secondo ad Asti sabato 23
novembre & domenica 24 a partire dal mattino {ore 10). Ci saranno i banchi delle aziende
agriccle che espongone e vendono salumi, formaggi, delel, torrone, conserve, miele,
verdure e frutta autunnale, a cominciare dai famosi cardi gobbi di Nizza Monferrato.

Domenica alle 9,30, dalla Caffetteria Mazzeth, Asti, corso Alfien 357, parte la quarta
edizione della Marcia Cauda, corsa podistica non competitiva di & chilometri per le vie di
Asti. Organizzata in collaborazione con la societa astigiana "“Vittorio Alfier™ di atletica
leggera. Ritrovo & iscnzioni alle ore 8,30 alla Caffetteria Mazzetti di corso Alfieri 357, ad
Asti, con ingresso dai Giardini Alganon di piazza Roma. lscriversi costa 6§ euro, ma chi si
presenta con il bavAGLICIone ha dintto al prezzo ridotto bagnacaudisti di seli 3 euro.

Altro momento molto atteso & la premiazione degli studenti che hanno partecipato al
concorso-ncerca Bagna alla Lavagna che coinvolto decine di classi, in programma alle
16 nella Gallena centrale CPIA, piazza Leonardo da Vinci. Mostra degli elaborati, video &
interventi, in collaborazione con la libreria Marchia .

Ci sara anche il "Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio *Baciami subito”, magnesia,
Mole cola, grappa selezione AB, cioccolatin Barbero.

Una parte degli utili della manifestazione saranno devoluti in opere di

concreta solidarietd dall' Associazione Astigiani. Perché la Bagna Cauda fa bene. Nel
2018 sono stati consegnati G000 eure: il contributo maggiore di 4.500 eurc & andato a
Anffas onlus ASTI, I'associazione di famiglie che si occupa di persone oltre | 18 anni con
disabilita relazienali e comportamentali; 500 euro al Centro diurne di assistenza ai senza
tetto della parrocchia di 3an Domenico Savio — San Lazzaro; 500 euro al Progetto Sarah
che nel nome di una nostra concittadina prematuramente scomparsa porta aiuti in
Madagascar; 500 euro per I'acquisto di una porzione di foresta amazzonica in Ecuador,
attraverso la Fondazione Progetto Otonga del missicnarnio astigiano padre Giovanni
Onare.
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Il Bagna Cauda Day & anche festa social

Su Facebook e Instagram ogni giomo arrivano adesioni & commenti. |l

sito www.bagnacauvdaday.it & lo strumento pid usato per le prenotazioni che avvengono
direttamente nei nstoranti aderenti. Ogni locale ha una sua pagina con indicazioni del tipo
di bagna cauda proposta, descrizione del luogo, foto e video.

C'e anche la sezione del Bagna Cauda Nanna con l'elenco di alberghi e agriturismi
convenzionati e le indicazioni dei negozi amici del Bagna Cauda Day.

=u Instagram si rinnova 'appuntamento con Bagna Cauda Clic, il contest fotografico
organizzato in collaborazione con Consorzio Barbera d'Asti e Vini del Monferrato e
ICCOM. Una giuria selezionera le immagini pit originali postate durante i tre giorni di
evento. Le dieci foto pid belle riceveranno una cantinetta di sei bottiglie del Consorzio. Un
premio speciale sara assegnato da [CCOM: due anni di connessione a Intemet
completamente gratuita. L'hashtag da usare per partecipare & #bagnacaudaclic. Il
regolamento completo é consultabile sul sito www bagnacavdaday.it. E se una foto non
basta, da quest'anno anche 1 video catturanc la festa del Bagna Cauda Day. In piazza
statuto, sotto il Bagna a palchetto e in sei locali aderenti sard operativa da venerdi sera e
fino a2 domenica |a "Botte della veritd”, confessionale tecnologico a cui | bagnacaudisti
potranno affidare saluti e contagiosa allegna. Al migliore intervento video, ICCOM offrird in
regalo un tablet Samsung Galaxy.
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“Asti profuma d’autunno” con la Fiera del Tartufo e il Bagna Cauda Day

e AT Mews ™04 novembra 2019 @ 18:06 @ Motizie da: Provincia di Asti

Sara una ssconda metd di novembre molto profumata ad Asti con due grandi
appuntamenti che animeranno dus fine settimana: 1z Fiera FEegionale del
Tartufo e il Bagna Canda Dav. Con lo slogan “Asti profuma d'autunno™ i doe
eventi sono stati presentati ogzi pomerizegio presso il Comune di Asti, 5i parte
nel week end del 15, 16 & 17 novembre con la Fiera Regionale del Tartufo che
preveds al venerdi la...

Legzi la notizia integrale su: AT News [

11 past dal titolo: «°Asti profuma 4 awtunne” con 12 Fera dal Tartufo @ il Bagna Cawda Days &
apparzo il giomo o4 novembra 2o1g alle ore 18:06 sul quotidiano online AT News dove ogni
giorno puoi trovare le ultime notizie dall'area gaografica relativa a Asti.



m @ 04.11. 18:13

Bagna cauda day,_in 16mila a tavola - Piemonte

(ANSA) - ASTL, 4 NOV - La bagna cauda diventa collettiva e coinvolge 158 locali di
Asti, oltre 16 mila commensali di tutto il mondo, dal Piemonte all'Inghilterra, da
Tonga a Shangai. I piu grande evento social, dedicato al tradizionale piatto

regionale, che si svolge dal 22 al 24 novembre, & stato»»»




Qentlesagre It - @
’

Bagna Cauda Day
In Qitre 150 Locali Di Asti

Da Venerdi 22 & Domenica 24 Novembre 2019 -

Asti (AT)

Torna ad Asti il “Bagna Cauda Day” nel fine settimana del 22, 23, 24
novembre 2019.

In oltre 150 locali tra ristoranti, osterie e cantine storiche si rinnova l'antico rito
piemontese della bagna cauda. | cuochi di Asti, Piemonte e nel resto del mondo
proporranno la Bagna Cauda “come Dio comanda” (tradizionale), “eretica” (poco
aglio), “atea” (senz'aglio) e "con finale in gloria" ovvero con uovo e grattata di
tartufo bianco.

Orari: cena di venerdi 22 dalle 20 30; sabato 23 e domenica 24 pranzo ore 12.30
e cena dalle 20.30.

Info e prenotazioni:
www.bagnacaudaday.it
www facebook com/bagnacaudaday
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Proido, Tasbion,
SLideitofe ond move ..
ELEADVISOR: BAGNA CAUDA DAY 2019
BAGNA L
CAUDA i
DAY = Q

L'EVENTO ELE RICETTE

Awete fame? Perche sze avete fame vi suggerisco di fare uno spuntino prima di continuare a leggere. Pe. .
momento Eleadvisor ogei parliamo di un piatto tipicamente piemontese che € tanto unico da essere in lizza per
diventare Patrimonio dellTnesco e da essere celebrato in tutto il mondoe in un weekend a lui completamente
dedicato, il BAGHNA CAUDA DAY, Parleremo della “festa” pin avanti ma prima di tutto bisogna che io i spieghi
[perche magari da non-piemontesi non lo sapete) che cos’e la Bagna Cauda.

La Bagna Canda (che in italiano potremmo tradurre con “intingolo caldo™ & un piatto profondamente
radicato nella cultura piemontese ed & sostanzialmente una crema che viene fatta con soli tre ingredienti; aglio
(tanto), olio extravergine di oliva e acciughe, Queszta, almeno, & la triade depozitata dallz Delegazione di Asti
dell’Accademia Italiana della Cucina in data 7 febbraio 2005, anche se in realta esiste un “semafore” che
accetta tre versioni: “Come Dio Comanda”, piena d'aglio come voole tradizione. “Eretica” con poco
aglio o “Atea”, senza aglio del tutto.

Questa le ricetta ufficiale:
Imgredienti per 12 persone:

« 12 teste di aglio (ve Mo detto ~he ce n'era tanto, no?),
« O bicchieri da vino di olio d'aliva (extravergine ndr) e, s¢ possibile. un bicchierine di olio di noci,

« O etti di acciughe rosse di Spagna

Tagliare a fettine gli spicchi daglio precedentemente svestiti ¢ privati del germoglio. Porre laglie in un
tegame di coccia, aggiungere un bicchiere d'olio ¢ iniziare la cottura a _fuoco bassissima rimescelanda con il
cucchiaio di legno e avendo cura che non prenda colors; aggiungere poi e acciughe dissalate, diliscate,
lavate nel vino rosso e ascingate, rimestandole delicatamente. Coprire com il restante olic e porfare
Fintingole a cottura a fuoco lento per una mezzoretta, badando che lo bagna non frigga. Al termine della
coftura 51 potrd aggiungere, s¢ piace un sapore pit morbido, un pezzetto di burro freschissimo. Versare la
bagna negli appositi “fujot” (fornellini di coccie) € accompagnaria con le seguenti verdure: crude: cardi
gobhbi di Nizza Monferrato, topinambur, cuori di cavole bianco, indivia e scarola, peperoni freschi ¢ sotto
graspa, cipollotti crudi inguartati e immersi nel vine barbera; cotte: barbabictole rosse, patate lesse, cipolle
al forno, zucca fritta, peperoni arrostiti, E tradizione raccogliere alla fine lo “spesso della bagna™
strapazzandovi dentro [uove.
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Come vedete la ricetta & elementare ma esplosiva (ecco, il giorne dopo la vostra vita sociale potrebbe risultarne
legzermente intaccata, ma vi assicuro che ne vale la pena...), & a questo piatto cosi semplice ma cosl amato
viene dedicata una vera e propria festa, il Bagna Cauda Day appunto, che i svelze ozni anno alla fine di
novembre e che ha il suo epicentro ad Asti, per espandersi ai quattro angoli del globe dal Peru al Giappone.

In guesta occasione tanti ristoranti di Asti. dei dintorni. d'Ttalia, d'Europa e del Mondo (che bella cosal) =i
organizzano per dotare tutti quanti di fujot e far gustare questa specialita. 1l prezzo & fiszo per tutti, 25 Euro, =i
tratta zolo di scegliere il ristorante che pin ci piace & prepararci all'abbuffata.

Con un gruppo di amici siamo andati ad Asti, in un ristorante molto grazioso e accogliente che si chiama I1
Cavelo a Merenda, dove io personalmente non :ro mai stata ma i miei amici sono ormai “di famiglia”, e
ziamo stati accolti dai titolari, dasvero alla buona e molto simpaticd, che ci avevano riservato una bella tavolata
[eravamo 11). ATTENZIONE! Se bramate I'esperienza della Bagna Cauda nel weekend della zua festa, dovrete
pensarci prima e prenotarvi con un certo anticipo perché i posti finiscono in fretta: noi abbiamo prenotato circa
un mese e mezzo prima.

v_«‘:.'s\\Vp': fb
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Oezni commensale & dotato di bavagling ufficiale dell’evento, che cambia ogni anne. e di un “fujot”, i tipico
fornelletto in terracotta smaltata con 'allogziaments per il lnmine nella parte inferiore, E poi che ve lo dico a
fare, la dotarions comprende finmi e finmi di vino. rigorosamente Barbera.

Prima che la Bagna venga servita. la candelina viene acceza in modo che lintingolo rimanga sempre caldo
(come talveita =i fa per Ia fonduta di formageio o di cioccolato) & poi 51 mangia! L'accompagnamento prevede
una quantita di verdure crude e cotte di ogni tipo, con a conclusione I'novo crudo che, strapazzato neghi ultimi
rezidui di Bagna Canda. aiuta a “raccoglierla” e a pulire il fujot.

TUna piacevols ageiunta nel nostro caso sono stati, subito prima del gran finale con 1'nove, 1 Tajarin (taglioling)
all'novo anch'essi adagiati nel condimento (ne avrei mangiata una pentola intera). Inoltre, gia che gui siamo in
zona di tartufi buoni, a richiesta si poteva anche avere, a pazamento, la grattata di tartufo biance di Alba che &
ZEmpre un piacere... sarebbe stata molto buona con I'novo ma eravamo talmente satolli che ci siamo arresi: non
ce lo saremmo gustato come meritava,



Conclusione del pasto con amaretti, mandarini. caffé € un ottimo zabaglione al Moscato... GAME OVER

In mezzo a tutti questi PRO, esiste un piccolo CONTERO... la soddisfazione del momento lazcia purtroppo
qualche strascico (ahimé, I'aglio non perdona) e s2 of sono quelli che il giorno dopo prendono ferie dal lavoro
per motivi olfattivi, ci sono anche quelli che combattono il post-bagna come possono. A guesto proposito, cf si
pud procurare il Kit Post-Bagna Caunda, a cura desli sponsor e distribuito al costo di 5 Euro che vengono
devoluti in beneficenza.

Contiene:

« una lattina di Mole-Cola, 1a cola di Torino;
« umna conferione di magnesia aromatizzata (io I'ho avuta all’anice: buonal);
« un dentifricio alle erbe per provare combatters Ualito cattivo:

« due torroncini (che ci stanno sempre bene).

E' un‘idea molto carina, soprattutto per Pintento bensfico, poi purtroppo 'aglio & una di quelle cosa che
“trazuda” dalla pelle quindi, a seconda di come il nostro corpo lo smaltizce potra darci lo stesso qualche
imbarazzo, ma pazienza...

Avete mai mangiato la Bagna Cauda? La conoscete? E se non l'avete mai mangiata, lo farsste? Vi aspetto qui
zotto nei commenti! Bacio (tanto ormai & pazzato gualche giorno & I'aglio & andato) da Elena...

Ciao! Mi chiamo Elena, zomo la mamma di due ragazzini e faccio
I'impiegata, Won posso dire di avere un'unica passione: adoro mangiare
(cucinare un po’ mena...}, la musica e il cinema. Sono una fanatica della Disney e
di Harry Potter & un’appassionata di cultura POP. L'inglesze & 1a miz fiszazions da
zampre e totto quello che & British mi affascinag oltremode. Ho scoperto il
monde del make-up relativamente tardi ma mi ha subito conguistato ed &
diventata una piccola ossessione, Se qualcosa suscita la mia curiositd, sono
fregata e devo zapers tutto! elena.demuru@gmail. com




Bagna Cauda Day, una festa
all'insegna del piatto tipico
piemontese

q Piero Abrate = 29 Ottobre 2015

ASTL Dz venerdi 22 3 sabato 24 novembrs zi rizccenderznno in Piemonts, ma non salo solo, almena 16
mila i tegami di terracotta (in dialetto piemontese fujot) per il Bagna Cauda Day, la settima edizions della
festa pil profumata dell'anno. Sitratta di un evento ironico, complesso e articelate, ma soprattutto
divertents: & organizzato dall'Assodazions culurzle Astigiani, coinvolge molte miglisia di appassionati e si
swolge ogni anno nell’ultimo fine settimama di novembre per celebrare il rito collettive della Bagna Caudal
Il tipico piatto della tradizione piemoniteze & 2l centro di un sistema gastronomico secolare che partendo
d=z una salsa calda di aglio, olic & acciughe, dove intingere le verdure di stagions. & diventato un pilzstro

della cultura conviviale.

L'idea degli crganizzator & di ridare dignitd a un piatto popolare ma nobile come la Sagna Cauda e di
riportarla al centro della proposts gastronomica che parte dal Piemonts & coinvelge numerose realta in
tutto il mondo. La Sagna Cauda é un piatto autentico, senza divieti e ingredienti nascosti. Aperto 2 ogni
cultura e tradizione. Aprira il Bagna cauda day 2019, vemerdi 22 alle 15, un rito climpico & la consegna del
premic Testa d'aj a chi nella vita ha dimostratoe di saper andare controcomente. Le prime edizioni hanno
visto |la consegna del premio al filosofo Guido Cerometti, all' autore televisive Antonio Ricc e al teclogo

padre Enzo Bianchi.
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Mei tre giomi di festa si rinnovara il rito antico della bagna cauda. La formula non cambia: sono coinvolt
150 i locali {cantine storiche, ristoranti, vinerie, associazioni) dell’ Astigianc, Monferrato, Langa, Roero,
Toring, Piemonte e all'esterc. Megli anni hanno aderite al Bagna Cauda Day anche locali da Berling a Mew
York, dal Costa Rica all'Argentina & perfing 2 Tonga, izela nel Pacifico. Ogruno proporrs |z sua Bagna
Cawda in tre versioni segnalate da un semaforo: rosso “come dio comanda” [tradizionale), giallo per
indicars |z versions “erstica” e verde per |3 "stea’ rispettivaments con poco & senz'aglio. Dall'anno scorso,
& stata introdotta la possikilita del “finale in gloriz®, ossia di concluders la bagna cauda secondo tradizione
con un uovo cotto direttamente nel fujot “spolverate” da una grattatina di tartufo bianco d°Alba. Il prezzo

di questa profumata aggiunta andra dai 10 ai 15 euro in base alle quotazioni dei tartufi bianchi.

[l prezzo @ uguale per tutti: 25 suro, dagli stellati alle trattorie di paese, che dara diritto 3 un posto a tavols
2 a3 una bagna cauda abbondante, variegata e colorata dalle verdure. 12 sure il prezzo dei vini doc e docg

a bottiglia proposto direttamente dai produtten nei locali aderenti.

Ci =ard anche il "Kit del dopo bagnacauda” con dentifricio “Baciami subitc”, magnesia, cola, grappa.
cioccolato. E mon manchera “Accit” la mascotte porafortuna in stoffa. Ogni bagnacaudista avra in
omaggic-souvenir il tovAG L Olone d'autore in stoffa quest'anne firmato da Giacomo Ghiazza, autore di
storyboard per Hollywood. Sara distribuita anche |a nuova edizione del Vademecum della Bagna Cauda
con le testimonianze, |a storia e |a ricetta di questo piatto straordinario. Una parte degli wtili della
manifestazions saranno devoluti in opere di concreta solidariets dall’Associazions Astigiani, Mel 2018 so

stati consegnati 6.000 suro.

In tanti stanno gia prenctando, anche da altre regioni e dall'estero, direttamente nei 150 locali che

aderiscono e che sono segnalati sul sito www.bagnacaudaday.it.
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come cibo comanda

Andrea Ribaldone: la bagna cauda
secondo uno chef stellato

1 Dicembre 2019 di Miriom Barone

MWonostante il maltempo, anche guest'anno il Bagna Cauda Day si & confermato un

appuntamento imperdibile, pronto a invadere Le strade delle citta del Piemonte (e non solo!)

I ANDREA RIBALDONE E
STATO OSPITE DEL BAGNA
CAUDA DAY

dell'inconfondibile profume dellz tradizione. Una delle
novitad pid interessanti di guest'anno € stata certamente la
presenza dello chef Andrea Ribaldone, una stella Michelin
al ristorante Osteria Arborina di Cuneo, a cui abbiamo
chiesto, con loccasione, di raccontare il suo rapporto con il
Piemonite & con La cucina piemontase. Ribaldone nello
specifico ha aderito al progetto del Centro Studi Francesco Cirio di Nizza Monferrato, che ha

come obiettivo la realizzazione della prima biblioteca gastronomica dedicata ai giovani

gourmet, anche grazie alla partecipazione alle cene collettive durante il Bagna Cauda Day.

BAGNA CAUDA D'AUTORE




Lo chef Ribaldone, per il Bagna Cauda Day, ha curato la ricetta della bagna cauda d'autore
preparata durante i giorni dell'evento: una bagna cauda come vuole la tradizione, seguendo s
ricetta del nonno dello chef, che ai tempi del secondo dopoguerra era proprietario di un
famoso pastificio a Milano e che ebbe il merito di avere inventato la pasta a forma di ruota. E
anche la ricetta dell'Accademia della Cucina Italiana, registrata dall'avvocato Giovanni Goria
nella seconda meta del Novecento. A quasta ricetta Lo chef propone il suo segreto - Uaggiunta

di un cucchiaio di granella di nocciola tonda gentile delle Langhe.

Come ci ha raccontato lo stesso chef “preparare un pigtto come la bagna couda in un ristarante
stellato vuol dire mettere Uaccento sulla qualita ingredienti utilizzati, che devono essere sempre un
caposaido”. Mon solo, vuol dire soprattutto contaminazione, che deriva dall’incontro tra popali
diversi e che ha nella bagna cauda uno dei suoi piatti pid rappresentativi, visti i suoi
ingredienti non piemontesi che diventano parte necessaria e fondamentale del piatto pid
piemontese che ci sia. E una guestione identitariz che riconduce zll'origine di un piatto antico,
un piatto che & una delle fondamenta della grande cucina piemontese. Bisogna abolire la
dicitura di piatti paveri, perché & nella cucina rurale che e il cuore della grande cucina
italiana: uno chef stellato piemontese non pud definirsi tale se non fa una buona bagna cauda.
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La candidatura della Bagna Cauda come Patrimonio
Culturale Immateriale Unesco

Quofidianc Piemontese | B8 1 | 4112010

Zia ne! 2015 & stats presantsts |a proposts di candidare |2 bagna
cauda alFUNESCO comne patrimonio immateriale dell'umanita.
Saranno presenti gli assesson all'agricoltura della Regione
Piemonte e Liguria Marco Protopapa e Stefano Mai, il diretiore ..
Leggi la notizia

Persone: debaora garino presidents consorzic Mano moscamora
Orpanizzazioni: unesco cia

Prodotti: vini fiers

Luoghi: asti nizza monfemato

Tags: canddatura fuoco
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TORNA L'EVENTO BAGNA CAUDA DAY 2019

DEDICATO AL TIPICO PIATTO PIEMONTESE

TORNA L'EVENTO BAGNA CAUDA DAY 2019
DEDICATO AL TIPICO PIATTO PIEMONTESE

Rating & Voti ****

E tutto pronto per Bagna Cauda Day 2019, |a settima edizione dell'evento dedicato al tipico piatio piemontese.

La manifestazione organizzata dall'Associazione Astigiani € fissata per Fultimo fine setimana di novemnbre,
precisamente nei giorni 22, 23, 24 e si preannuncia come un grosso evento social.
150 i locali dell'Astigiano, del Piemonte e all'estero daranno vita alla pid grande bagna cauda collettiva e

contemporanea al mondo, con oltre 16 mila posti & tavola.

Tra i momenti clou dell'edizione 2019, d sono Faccensione del fujot gigante, specie di fiaccola che verr accesa da
Carlin Petrini, fondatore di Slow Food e di Terra Madre, & cui sard assegnato il premio Testa d'Aj 2019 e la «Bagna
Cauda Paxs, ITncontro a tavola tra uomini e donne di fedi diverse di domenica 24 novembore.

Scoprila ricetta per preparare la tradizionale bagna cauda.
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22-24 NOVEMBRE TORNA IL BAGNA
CAUDA DAY
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Condividi: n u u m E

22-24 NOVEMBRE TORNA IL BAGNA
CAUDA DAY

LA PIU GRANDE BAGNA CAUDA COLLETTIVA IN CONTEMPORANEA AL MONDO: AD ASTI, IN
FIEMONTE E MEL MONDO 51 PREPARA IN 150 RISTORAMTI, OSTERIE E CANTIME STORICHE

Saranno 16 mila i fujot che si accenderannao tutti insieme nel weekend di venerdi 22, sabato
23 e domenica 24 novernbre per il Bagna Cauda Day, la settima edizione della festa piu

profumata dell’anno.

In tanti stanno gia prenotando, anche da altre regioni e dall’estero, direttamente nei 150

A ENacauldaday. | L.

locali che aderiscono e che sono segnalali sul sito www

. Co.
SHOCK



Il Bagna Cauda Day & un evento ironico, complesso e arlicolalo, ma soprallutto divertente: &
organizzalo dall'Associazione cullurale Astigiani, coinvolge molte migliaia di appassionati e
si svolge ogni anno nell'ultimo fine settimana di novemnbre per celebrare il rito collettivo
della Bagna Cauda.

Il tipico piatto della tradizione piemontese & al centro di un sistema gastronomico secolare
che parlendo da una salsa calda di aglio, olio e acciughe, dove intingere le verdure di
stagione, & diventato un pilastro della cultura conviviale.

Tante le novita 2019, Saranno svelate durante tre canferenze stampa: la prima ad Asti, terra
natia dell’'eventa, lunedi 4 novembre alle 15,30 in municipio. In quest’occasione si presenta il
calendario “Asti porta d'autunno” che annovera anche la Fiera del Tartufo organizzata dal
Comune.

Secondo appuntamento di presentazione a Torino lunedi 11 novemnbre alle 15,30, alle Cantine
Risso di corso Casale 79, locale storico del Bagna Cauda Day, e martedi 12 novembre alle
15,30 alla Vineria mezzolitro di Alessandria.

Uidea degli organizzatori & di ridare dignita a un piatto popolare ma nobile come la Bagna
Cauda e di riportarla al centro della proposta gastronomica che parte dal Piemonte e
coinvolge numerose realta in tutto il mondo. La Bagna Cauda € un pialto autentico, senza
divieti e ingredienti nascosti. Aperto a ogni cultura e tradizione.

Lo slogan del gruppo &: solo per chi non ha la puzza al naso!

Che cos’é il Bagna Cauda Day e come funziona

Sono 3 giarni di festa per rinnovare il rito antico della bagna cauda. La formula non cambia:
s0no coinvalti 150 1 locali (cantine storiche, ristaranti, vinerie, associazioni) dell’Astigiano,
Monferrato, Langa, Roero, Torino, Piemonte e all’'estero. Megli anni hanno aderito al Bagna
Cauda Day anche locali da Berlino a New York, dal Costa Rica all'Argentina e perfino a Tonga,
isola nel Pacifico. Ognuno proporra la sua Bagna Cauda in tre versioni segnalate da un
sernaforo: rosso *come dio comanda” (tradizionale), giallo per indicare la versione “eretica”
everde per la “atea” rispetlivamente con poco e senz’aglio. Dall'anno scorso, é stata
introdotta la possibilita del *finale in gloria”, ossia di concludere la bagna cauda secondo
tradizione con un uovo cotto direttamente nel fujot “spolverato” da una grattatina di tartufo
bianco d'Alba. Il prezzo di guesta profumata aggiunta andra dai 10 ai 15 euro in base alle
guotazioni dei Lartufi bianchi.

Il prezzo & uguale per tutti: 25 euro, dagli stellati alle trattorie di paese, che dara diritto a un
posto a tavola e a una bagna cauda abbondante, variegala e colorata dalle verdure. 12 euro il
prezzo dei vini doc e docg a bottiglia proposto direttamente dai produttori nei locali
aderenti.



